
D é c o u v r e z  A l m a ,  u n  l i e u  d e  p a r t a g e  e n s o l e i l l é ,  a u x  a c c e n t s

m é d i t e r r a n é e n s .  

N o u s  p r o p o s o n s  u n e  c u i s i n e  f a i t e  m a i s o n ,  d e  s a i s o n  e t  d e  g o û t s ,

 d a n s  u n  c a d r e  c h a l e u r e u x  e t  c o n v i v i a l  f a c e  à  l ’ o c é a n .

 N o t r e  c a r t e  é v o l u e  r é g u l i è r e m e n t  e t  m e t  e n  l u m i è r e  d e s  p r o d u i t s

f r a i s  e t  d e  q u a l i t é .  

C h e z  A l m a ,  n o u s  c é l é b r o n s  l a  j o i e  d e  l a  t a b l e ,  a u t o u r  d ’ a s s i e t t e s

c o l o r é e s  e t  c r é a t i v e s ,  

m a i s  a u s s i  d e  b o i s s o n s  s é l e c t i o n n é e s  a v e c  s o i n  !

 V i n s  b i o  o u  e n  b i o d y n a m i e ,  c o c k t a i l s  i n v e n t i f s ,  c a f é s  d e  s p é c i a l i t é . . .

 C e  q u i  e s t  d a n s  v o t r e  v e r r e  c o m p t e  a u t a n t  q u e  c e  q u ’ i l  y  a  d a n s

v o t r e  a s s i e t t e .  

N o u s  t r a v a i l l o n s  e x c l u s i v e m e n t  a v e c  d e s  p r o d u i t s  b r u t s ,  f r a i s  e t

p r i v i l é g i o n s  d e s  p r o d u c t e u r s  l o c a u x  a f i n  d e  v o u s  p r o p o s e r  u n e

e x p é r i e n c e  d e  q u a l i t é .  



Supplément bol de frites maison | 4,5€ 
Supplément bol de salade verte | 2,5€ 
Supplément halloumi | 5€ 

 e

ntrées

Fêta rôtie au miel

Houmous |  8€

Arancini provolone fumé |  10€

Espuma fromage, pesto aux herbes

|  1 1€

Feuilles de brick, miel, sauge, olives de kalamata marinées

Velouté du moment (voir ardoise, prix variable)

 Sauce vierge ail, sumac, citron - servi avec pain pita 

sa
ndwichs

CARTE DU MIDI DE 12H À 14H

Pita poulet
Pain pita artisanal, effiloché de poulet mariné (yaourt, curcuma, raz el hanout),
salade, patates douces, oignons rouges

Tous nos sandwichs sont accompagnés de frites maison & de salade 

Pita kefta 
Pain pita artisanal, kefta agneau & boeuf aux herbes, houmous, salade, oignons
rouges, ketchup de dattes pimenté

Pita halloumi
Pain pita artisanal, halloumi grillé (fromage de Chypre), sauce yaourt & tahini,
patates douces, oignons rouges, carottes croquantes

|  17€

|  19€

|  17€

 P

LATS 
Chakchouka 

Suggestion du moment
Poisson de la Criée (voir ardoise, prix variable)

(voir ardoise, prix variable)

Carottes, amandes, miel & raisins mijotés dans une compotée de tomates épicée
Servie avec 2 œufs, fêta, herbes fraîches & pain pita 

|  16€



CARTE DU MIDI DE 12H À 14H

Crèmeux mozzarella & orange d
ess

erts

Riz au lait pistache 

Mousse chocolat & amandes |  8 , 5 €
Purée d’amandes, amandes caramélisées

Feuillantine chocolat, pistaches torrefiées  

Crème mozza mascarpone miel & fleur d’oranger, suprêmes d’oranges, noisettes

|  9 €

|  7 , 5 €

 glaces
1 / 2 / 3 boules

Supplément chantilly 

Coupes glacées

|  3 , 5 €

|  0 , 5 €

|  8 , 5 €

Art i sanales  e t  f rança ises

|  5 , 5 € |  7 €
Vanille bourbon / Chocolat / Cacahuètes / Fraise / Pêche de vigne / Citron - basilic

1b chocolat, 1b vanille, 1b cacahuètes, sauce chocolat maison, chantilly &chouchou

1b vanille, 1b pêche de vigne, 1b fraise, coulis framboise, chantilly & noisettes torréfiées 
Choco-cacahuète
Summer

12€

Mini pita poulet
ou Beignets de poisson

Frites 

Glace 1 boule
ou Cookie

+

+

M
EN

U E
NFANT

Jusqu ’à  1 2  ans



CARTE DU soir DE 19H À 21H
as

si
et

te

s à
 partager

Bol de frites |  4 , 5 €

Houmous |  8 €

Chakchouka 

Fêta rôtie au miel

|  1 6 €

|  1 1  €

Beignets de poisson |  1 0 , 5 €
(selon arrivage de la Criée), sauce tartare pimentée

Betterave rôtie |  9 €

Arancinis provolone fumé |  1 2 €

Recharge pain pita  | 1€ 

Suggestion du soir
Selon les envies de la cheffe (prix variable)

Crème de feta, sauce zhoug, noisettes

Bricks façon pastilla de poulet 
Effiloché de poulet aux épices, amandes & abricots secs

|  1 4 €

Feuilles de brick, miel de sauge, olives de kalamata marinées

Carottes, amandes, raisins & miel mijotés dans une compôtée de tomates épicées
Servie avec 2 œufs fermiers, fêta, herbes fraîches & pain pita 

Bol de frites à la truffe
Huile de truffes & parmesan

 Sauce vierge ail, sumac, citron - servi avec pain pita 

Espuma fromage, pesto aux herbes

|  5 , 5 €



CARTE DU soir DE 19H À 21H

Crèmeux mozzarella & orange d
es

serts

Riz au lait pistache 

Mousse chocolat & amandes |  8 , 5 €
Purée d’amandes, amandes caramélisées

Feuillantine chocolat, pistaches torrefiées  

Crème mozza mascarpone miel & fleur d’oranger, suprêmes d’oranges, noisettes

|  9 €

|  7 , 5 €

 g
la

ces

1 / 2 / 3 boules

Supplément chantilly 

Coupes glacées

|  3 , 5 €

|  0 , 5 €

|  8 , 5 €

Art i sanales  e t  f rança ises

|  5 , 5 € |  7 €
Vanille bourbon / Chocolat / Cacahuètes / Fraise / Pêche de vigne / Citron - basilic

1b chocolat, 1b vanille, 1b cacahuètes, sauce chocolat maison, chantilly &chouchou

1b vanille, 1b pêche de vigne, 1b fraise, coulis framboise, chantilly & noisettes torréfiées 

Choco-cacahuète

Summer


