
D é c o u v r e z  A l m a ,  u n  l i e u  d e  p a r t a g e  e n s o l e i l l é ,  a u x  a c c e n t s

m é d i t e r r a n é e n s .  

N o u s  p r o p o s o n s  u n e  c u i s i n e  f a i t e  m a i s o n ,  d e  s a i s o n  e t  d e  g o û t s ,

 d a n s  u n  c a d r e  c h a l e u r e u x  e t  c o n v i v i a l  f a c e  à  l ’ o c é a n .

 N o t r e  c a r t e  é v o l u e  r é g u l i è r e m e n t  e t  m e t  e n  l u m i è r e  d e s  p r o d u i t s  f r a i s  

e t  d e  q u a l i t é .  

C h e z  A l m a ,  n o u s  c é l é b r o n s  l a  j o i e  d e  l a  t a b l e ,  a u t o u r  d ’ a s s i e t t e s

c o l o r é e s  e t  c r é a t i v e s ,  

m a i s  a u s s i  d e  b o i s s o n s  s é l e c t i o n n é e s  a v e c  s o i n  !

 V i n s  b i o  o u  e n  b i o d y n a m i e ,  c o c k t a i l s  i n v e n t i f s ,  c a f é s  d e  s p é c i a l i t é . . .

 C e  q u i  e s t  d a n s  v o t r e  v e r r e  c o m p t e  a u t a n t  q u e  c e  q u ’ i l  y  a  d a n s

v o t r e  a s s i e t t e .  

N o u s  t r a v a i l l o n s  e x c l u s i v e m e n t  a v e c  d e s  p r o d u i t s  b r u t s ,  f r a i s  e t

p r i v i l é g i o n s  d e s  p r o d u c t e u r s  l o c a u x  a f i n  d e  v o u s  p r o p o s e r  u n e

e x p é r i e n c e  d e  q u a l i t é .  



CART E  D U  M I D I D E  1 2H  À  1 4H

 P
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Pita poulet

Chakchouka 

Suggestion du moment

P r i x  i n d i q u é s  e n  T T C ,  s e r v i c e s  i n c l u s .  L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  c o n t e n u s  d a n s  n o s  p l a t s  e s t  d i s p o n i b l e  s o u s  d e m a n d e  a u p r è s  d u  p e r s o n n e l .  
L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .  

Pain pita artisanal, effiloché de poulet mariné (yaourt, curcuma, raz el hanout),
salade, butternut rôtie, oignons rouges

Tous nos sandwichs sont accompagnés de frites maison & de salade 

Supplément bol de frites maison | 4,5€ 
Supplément bol de salade verte | 2,5€ 
Supplément halloumi | 5€ 

|  16€

Poisson de la Criée

(voir ardoise, prix variable)

 e
nt
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Fêta rôtie au miel

sa
nd
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Pita kefta 
Pain pita artisanal, kefta agneau & boeuf aux herbes, houmous aux
champignons, salade, oignons rouges, ketchup de dattes pimenté

Pita halloumi
Pain pita artisanal, halloumi grillé (fromage de Chypre), sauce yaourt &
tahini, butternut rôtie, oignons rouges, carottes croquantes

Houmous aux champignons |  8€

Oeuf poché & champignons |  12€
Poelée de champignons champètre, espuma de fromage

|  1 1€

|  17€

|  19€

|  17€

(voir ardoise, prix variable)

Feuilles de brick, miel, sauge, olives de kalamata marinées

Velouté du moment (voir ardoise, prix variable)

Carottes, amandes, miel & raisins mijotés dans une compotée de tomates épicée
Servie avec 2 œufs fermiers, fêta, herbes fraîches & pain pita 

Persil, ail confit, noisettes - servi avec pain pita 



12€

Mouhalabieh |  7 , 5 €

Tiramisu amande

Mousse chocolat & sésame

8 , 5 €

|  8 , 5 €

P r i x  i n d i q u é s  e n  T T C ,  s e r v i c e s  i n c l u s .  L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  c o n t e n u s  d a n s  n o s  p l a t s  e s t  d i s p o n i b l e  s o u s  d e m a n d e  a u p r è s  d u  p e r s o n n e l .  
L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .  

|  

CART E  D U  M I D I D E  1 2H  À  1 4H

Crème tahini, nougatine sésame

Purée d’amande, amaretto & amandes caramélisées

Flan libanais à la fleur d’oranger, granola amandes, pistaches & dattes

1 / 2 / 3 boules

Supplément chantilly 

Coupes glacées

|  3 , 5 €

|  0 , 5 €

|  8 , 5 €

A r t i s a n a l e s  e t  f r a n ç a i s e s

|  5 , 5 € |  7 €

Vanille bourbon / Chocolat / Cacahuètes / Fraise / Pêche de vigne / Citron - basilic

1b chocolat, 1b vanille, 1b cacahuètes, sauce chocolat maison, chantilly &chouchou

1b vanille, 1b pêche de vigne, 1b fraise, coulis framboise, chantilly & noisettes torréfiées 

Nos glaces

Mini pita poulet
ou Beignets de poisson

Frites 

Glace 1 boule
ou Cookie

+

+

MENU ENFANT
J u s q u ’ à  1 2  a n s

Choco-cacahuète
Summer

 d
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https://www.marieclaire.fr/cuisine/le-mouhalabieh-une-recette-libanaise,200066,691249.asp
https://www.marieclaire.fr/cuisine/le-mouhalabieh-une-recette-libanaise,200066,691249.asp


CART E  D U  so i r D E  1 9H  À  2 1 h
À
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Bol de frites |  4 , 5 €

Houmous aux champignons |  8 €

Chakchouka 

Fêta rôtie au miel

|  1 6 €

|  1 1  €

P r i x  i n d i q u é s  e n  T T C ,  s e r v i c e s  i n c l u s .  L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  c o n t e n u s  d a n s  n o s  p l a t s  e s t  d i s p o n i b l e  s o u s  d e m a n d e  a u p r è s  d u  p e r s o n n e l .  
L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .  

Beignets de poisson |  1 0 €

& pain pita de notre boulanger 

(selon arrivage de la Criée), sauce tartare pimentée

Toutes nos préparations, sauces & condiments sont réalisés avec des produits frais & maison*

Potimarron rôti |  9 €

Arouk |  1 2 €

Recharge pain pita  | 1€ 

Suggestion du soir
Selon les envies de la cheffe (prix variable)

|  8 €Tartinade du moment

Sauce yaourt tahini, vinaigrette harissa, pesto de saison

Galettes de pommes de terre aux herbes - ketchup de dattes pimenté

Polpette sauce tomate
Boulettes de boeuf à l’italienne, sauce tomate, parmesan

|  1 1 , 5 €

Feuilles de brick, miel de sauge, olives de kalamata marinées

Carottes, amandes, raisins & miel mijotés dans une compôtée de tomates épicées
Servie avec 2 œufs fermiers, fêta, herbes fraîches & pain pita 



nos desserts

P r i x  i n d i q u é s  e n  T T C ,  s e r v i c e s  i n c l u s .  L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  c o n t e n u s  d a n s  n o s  p l a t s  e s t  d i s p o n i b l e  s o u s  d e m a n d e  a u p r è s  d u  p e r s o n n e l .  
L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .  

CART E  D U  so i r D E  1 9H  À  2 1 H

1 / 2 / 3 boules

Supplément chantilly 

Coupes glacées

|  3 , 5 €

|  0 , 5 €

|  8 , 5 €

A r t i s a n a l e s  e t  f r a n ç a i s e s

|  5 , 5 € |  7 €
Vanille bourbon / Chocolat / Cacahuètes / Fraise / Pêche de vigne / Citron - basilic

Nos glaces

1b chocolat, 1b vanille, 1b cacahuètes, sauce chocolat maison, chantilly & chouchou

1b vanille, 1b pêche de vigne, 1b fraise, coulis framboise, chantilly & noisettes torréfiées 
Summer

Choco-cacahuète

Mouhalabieh |  7 , 5 €

Mousse chocolat & sésame |  8 , 5 €

Crème tahini, nougatine sésame

Flan libanais à la fleur d’oranger, granola amandes, pistaches & dattes

Tiramisu amande 8 , 5 €|  

Purée d’amande, amaretto & amandes caramélisées

https://www.marieclaire.fr/cuisine/le-mouhalabieh-une-recette-libanaise,200066,691249.asp
https://www.marieclaire.fr/cuisine/le-mouhalabieh-une-recette-libanaise,200066,691249.asp

