ALMA

DECOUVREZ ALMA, UN LIEU DE PARTAGE ENSOLEILLE, AUX ACCENTS
MEDITERRANEENS.

NOUS PROPOSONS UNE CUISINE FAITE MAISON. DE SAISON ET DE GOUTS.
DANS UN CADRE CHALEUREUX ET CONVIVIAL FACE A L'OCEAN.
NOTRE CARTE EVOLUE REGULIEREMENT ET MET EN LUMIERE DES PRODUITS
FRAIS ET DE QUALITE.

CHEZ ALMA. NOUS CELEBRONS LA JOIE DE LA TABLE, AUTOUR D'ASSIETTES
COLOREES ET CREATIVES.
MAIS AUSSI DE BOISSONS SELECTIONNEES AVEC SOIN !
VINS BIO OU EN BIODYNAMIE. COCKTAILS INVENTIFS. CAFES DE SPECIALITE...
CE QUI EST DANS VOTRE VERRE COMPTE AUTANT QUE CE QU'IL Y A DANS
VOTRE ASSIETTE.
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NOUS TRAVAILLONS EXCLUSIVEMENT AVEC DES PRODUITS BRUTS. FRAIS ET
PRIVILEGIONS DES PRODUCTEURS LOCAUX AFIN DE VOUS PROPOSER UNE
EXPERIENCE DE QUALITE.



CARTEDv MiDi | DE12H A l4H
‘QEEf

< Creme de courge rotie & tahini

Cumin, citron & mélange de graines

Polpettes de poisson

Poisson selon arrivage de la Criée - Sauce verte, parmesan

Straciatella & légumes rotis

Légumes selon la saison - Huile de truffe & noisettes

Q“MCHI

$ Pita agneau (quantités timites)

‘-, Pain pita artisanal, épaule d’agneau confite (10h de cuisson) dans une marinade
citron & thym, tzatziki de céléri cuit, oignons rouges

Pita poulet | 17¢€

Pain pita artisanal, effiloché de haut de cuisse de poulet mariné a la chermoula,
carottes, oignons rouges, salade

Pita halloumi | 17€

Pain pita artisanal, halloumi grillé (fromage de Chypre], pesto aux herbes, roquette,
courge rotie, oignons rouges

TOUS NOS SANDWICHS SONT ACCOMPAGNES DE FRITES MAISON & DE SALADE

»
Chakchouka | 16,5¢€
Carottes, amandes, raisins secs & miel mijotés dans une compotée de tomates épicée

Servie avec 2 ceufs, féta, herbes fraiches & pain pita

POiSSOﬂ de la C[‘iée (voir ardoise, prix variable)

Al L[]
bug‘gestmn du moment (voir ardoise, prix variable)

Supplément bol de salade verte | 2,5€
Supplément bol de frites | 4,5€
Supplément halloumi| 5€

Recharge pain pita | 1,5€




CARTE Dv MiD1 | »DE I2H AILH

ége

Q Fondant chocolat, zaatar & huile d’olive | 9¢€

Accompagné d'une boule de glace a U'huile d’olive (Maison Florentin)

Creme catalane

Créme parfumée a l'orange, citron & cannelle; crumble noisette & graines de courge

| 9€

Tiramisu pistache & fleur doranger | 9¢

Creme mascarpone pistache, biscuits thé jasmin & fleur d’oranger

Glﬂcﬁr

ARTISANALES ET FRANGAISES

1/2/3boules | 3,5€ | 5,5€ | 7€

Vanille bourbon / Chocolat / Cacahuétes / Fraise / Péche de vigne / Citron

Supplément chantilly | 0,5€

Coupes glacées | 8,5€

Choco-cacahuéte  7bchocolat, 1b vanille, 1b cacahuétes, sauce caramel beurre salé maison, chantilly & chouchou
Summer 1bvanille, 1b péche de vigne, 1b fraise, coulis framboise, chantilly & noisettes torréfiées

@\FP‘NT

éﬁ JUSQU'A 12 ANS
Ay

? Mini pita poulet

ou Beignets de poisson

& frites
+
Sirop a l'eau au choix

+

Glace 1 boule au choix




CARTE Dv SOIR | DeE I9H A LIH

Bol de frites | 4,5€

Bol de frites a la truffe | 5,5€

Huile de truffe & parmesan

Creme de courge rotie & tahini | 8¢

Cumin, citron & mélange de graines

Straciatella & légumes rotis | 12,5€

Légumes selon la saison - Huile de truffe & noisettes

Polpettes de poisson | 14,5¢€

Poisson selon arrivage de la Criée - Sauce verte, parmesan

IFéta panée en sticks | 12,5€

& sauce miel pimentée

Spanakopita 11 €

Feuilletés aux épinards & féta - sauce yaourt citronée

Quesadillas d’agneau | 13€

Epaule d’agneau confite (10h de cuisson], fromage, pickles, condiment oignons rouges

Chakchouka | 16,5€

Carottes, amandes, raisins secs & miel mijotés dans une compotée de tomates épicée
Servie avec 2 ceufs, féta, herbes fraiches & pain pita

Suggestion de la cheffe tvoirardoise, prix variable)

Recharge pain pita | 1,5€




CARTE Dv SOIR [ | DeE I9H A LIH

Q"" Fondant chocolat, zaatar & huile d’olive

Accompagné d'une boule de glace a Uhuile d'olive (Maison Florentin)

Creme catalane

Créme parfumée a l'orange, citron & cannelle; crumble noisette & graines de courge

| 9¢€

Tiramisu pistache & fleur d’oranger | 9¢€

Créme mascarpone pistache, biscuits thé jasmin & fleur d’oranger

¢ €5
\S‘
% ARTISANALES ET FRANCAISES
1/2/3boules | 3,5€ | 7€

Vanille bourbon / Chocolat / Cacahuétes / Fraise / Péche de vigne / Citron
Supplément chantilly | 0,5€

Coupes glacées | 8,5€

Choco-cacahuéte 1bchocolat, 1b vanille, 1b cacahuétes, sauce caramel beurre salé maison, chantilly & chouchou

Summer 1bvanille, 1b péche de vigne, 1b fraise, coulis framboise, chantilly & noisettes torréfiées




	Découvrez Alma, un lieu de partage ensoleillé, aux accents méditerranéens.
	Nous proposons une cuisine faite maison, de saison et de goûts,
	dans un cadre chaleureux et convivial face à l’océan.
	Notre carte évolue régulièrement et met en lumière des produits frais et de qualité.
	Chez Alma, nous célébrons la joie de la table, autour d’assiettes colorées et créatives,
	mais aussi de boissons sélectionnées avec soin !
	Vins bio ou en biodynamie, cocktails inventifs, cafés de spécialité...
	Ce qui est dans votre verre compte autant que ce qu’il y a dans votre assiette.
	Nous travaillons exclusivement avec des produits bruts, frais et privilégions des producteurs locaux afin de vous proposer une expérience de qualité.
	CARTE DU MIDI
	DE 12H À 14H
	entrées
	Crème de courge rôtie & tahini
	| 8€

	Polpettes de poisson
	| 10,5€

	Straciatella & légumes rôtis
	| 12,5€


	sandwichs
	Pita agneau
	| 20€

	Pita poulet
	| 17€

	Pita halloumi
	| 17€
	Tous nos sandwichs sont accompagnés de frites maison & de salade



	PLATS
	Chakchouka
	| 16,5€

	Poisson de la Criée
	Suggestion du moment
	Supplément bol de salade verte | 2,5€
	Supplément bol de frites | 4,5€
	Supplément halloumi |    5€
	Recharge pain pita  | 1,5€


	CARTE DU MIDI
	DE 12H À 14H
	desserts
	Fondant chocolat, zaatar & huile d’olive
	| 9€

	Crème catalane
	| 9€

	Tiramisu pistache & fleur d’oranger
	| 9€


	glaces
	Artisanales et françaises
	| 3,5€
	| 5,5€
	| 7€
	1 / 2 / 3 boules
	| 0,5€
	Supplément chantilly
	| 8,5€

	Coupes glacées
	Choco-cacahuète
	Summer



	MENU ENFANT
	Jusqu’à 12 ans
	Mini pita poulet
	ou  Beignets de poisson
	& frites

	12€
	Sirop à l’eau au choix
	Glace 1 boule au choix


	DE 19H À 21H
	CARTE DU soir
	assiettes à partager
	Bol de frites
	| 4,5€

	Bol de frites à la truffe
	| 5,5€

	Crème de courge rôtie & tahini
	| 8€

	Straciatella & légumes rôtis
	| 12,5€

	Polpettes de poisson
	| 14,5€

	Fêta panée en sticks
	| 12,5€

	Spanakopita
	| 11 €

	Quesadillas d’agneau
	| 13€

	Chakchouka
	| 16,5€
	Servie avec 2 œufs, fêta, herbes fraîches & pain pita


	Suggestion de la cheffe
	(voir ardoise, prix variable)
	Recharge pain pita  | 1,5€



	DE 19H À 21H
	CARTE DU soir
	desserts
	Fondant chocolat, zaatar & huile d’olive
	| 9€

	Crème catalane
	| 9€

	Tiramisu pistache & fleur d’oranger
	| 9€


	glaces
	Artisanales et françaises
	| 3,5€
	| 5,5€
	| 7€
	1 / 2 / 3 boules
	| 0,5€
	Supplément chantilly
	| 8,5€

	Coupes glacées
	Choco-cacahuète
	Summer




