
D é c o u v r e z  A l m a ,  u n  l i e u  d e  p a r t a g e  e n s o l e i l l é ,  a u x  a c c e n t s

m é d i t e r r a n é e n s .  

N o u s  p r o p o s o n s  u n e  c u i s i n e  f a i t e  m a i s o n ,  d e  s a i s o n  e t  d e  g o û t s ,

 d a n s  u n  c a d r e  c h a l e u r e u x  e t  c o n v i v i a l  f a c e  à  l ’ o c é a n .

 N o t r e  c a r t e  é v o l u e  r é g u l i è r e m e n t  e t  m e t  e n  l u m i è r e  d e s  p r o d u i t s

f r a i s  e t  d e  q u a l i t é .  

C h e z  A l m a ,  n o u s  c é l é b r o n s  l a  j o i e  d e  l a  t a b l e ,  a u t o u r  d ’ a s s i e t t e s

c o l o r é e s  e t  c r é a t i v e s ,  

m a i s  a u s s i  d e  b o i s s o n s  s é l e c t i o n n é e s  a v e c  s o i n  !

 V i n s  b i o  o u  e n  b i o d y n a m i e ,  c o c k t a i l s  i n v e n t i f s ,  c a f é s  d e  s p é c i a l i t é . . .

 C e  q u i  e s t  d a n s  v o t r e  v e r r e  c o m p t e  a u t a n t  q u e  c e  q u ’ i l  y  a  d a n s

v o t r e  a s s i e t t e .  

N o u s  t r a v a i l l o n s  e x c l u s i v e m e n t  a v e c  d e s  p r o d u i t s  b r u t s ,  f r a i s  e t

p r i v i l é g i o n s  d e s  p r o d u c t e u r s  l o c a u x  a f i n  d e  v o u s  p r o p o s e r  u n e

e x p é r i e n c e  d e  q u a l i t é .  



Supplément bol de salade verte | 2,5€
Supplément bol de frites | 4,5€

Supplément halloumi |    5€
Recharge pain pita  | 1,5€

 

 e

ntrées

Straciatella & légumes rôtis

Crème de courge rôtie & tahini |  8 €

Polpettes de poisson |  1 0 , 5 €
Poisson selon arrivage de la Criée - Sauce verte, parmesan 

|  1 2 , 5 €

Cumin, citron & mélange de graines

sa
ndwichs

CARTE DU MIDI DE 12H À 14H

Pita poulet
Pain pita artisanal, effiloché de haut de cuisse de poulet mariné à la chermoula,
carottes, oignons rouges, salade

Tous nos sandwichs sont accompagnés de frites maison & de salade 

Pita agneau 
Pain pita artisanal, épaule d’agneau confite (10h de cuisson) dans une marinade
citron & thym, tzatziki de céléri cuit, oignons rouges

Pita halloumi
Pain pita artisanal, halloumi grillé (fromage de Chypre), pesto aux herbes, roquette,
courge rôtie, oignons rouges

|  1 7 €

|  2 0 €

|  1 7 €

 P

LATS 
Chakchouka 

Suggestion du moment
Poisson de la Criée (voir ardoise, prix variable)

(voir ardoise, prix variable)

Carottes, amandes, raisins secs & miel mijotés dans une compotée de tomates épicée
Servie avec 2 œufs, fêta, herbes fraîches & pain pita

|  1 6 , 5 €

Légumes selon la saison - Huile de truffe & noisettes

(quantités limitées)



CARTE DU MIDI DE 12H À 14H

Fondant chocolat, zaatar & huile d’olive d
ess

erts

Tiramisu pistache & fleur d’oranger

Crème catalane |  9 €
Crème parfumée à l’orange, citron & cannelle; crumble noisette & graines de courge

Crème mascarpone pistache, biscuits thé jasmin & fleur d’oranger

Accompagné d’une boule de glace à l’huile d’olive (Maison Florentin)

|  9 €

|  9 €

 glaces
1 / 2 / 3 boules

Supplément chantilly 

Coupes glacées

|  3 , 5 €

|  0 , 5 €

|  8 , 5 €

Art i sanales  e t  f rança ises

|  5 , 5 € |  7 €
Vanille bourbon / Chocolat / Cacahuètes / Fraise / Pêche de vigne / Citron 

1b chocolat, 1b vanille, 1b cacahuètes, sauce caramel beurre salé maison, chantilly & chouchou

1b vanille, 1b pêche de vigne, 1b fraise, coulis framboise, chantilly & noisettes torréfiées 

Choco-cacahuète
Summer

1 2 €

Mini pita poulet
ou  Beignets de poisson

& frites

Sirop à l’eau au choix

Glace 1 boule au choix

+

+

M
EN

U E
NFANT

Jusqu ’à  1 2  ans



CARTE DU soir DE 19H À 21H
as

si
et

te

s à
 partager

Bol de frites |  4 , 5 €

Crème de courge rôtie & tahini |  8 €

Chakchouka  

Spanakopita

|  1 6 , 5 €

|  1 1  €

Polpettes de poisson |  1 4 , 5 €
Poisson selon arrivage de la Criée - Sauce verte, parmesan 

Straciatella & légumes rôtis |  1 2 , 5 €

Fêta panée en sticks |  1 2 , 5 €

Recharge pain pita  | 1,5€ 

Légumes selon la saison - Huile de truffe & noisettes

Quesadillas d’agneau
Epaule d’agneau confite (10h de cuisson), fromage, pickles, condiment oignons rouges

|  1 3 €

Bol de frites à la truffe
Huile de truffe & parmesan

& sauce miel pimentée

|  5 , 5 €

-

Cumin, citron & mélange de graines

Feuilletés aux épinards & fêta - sauce yaourt citronée

Carottes, amandes, raisins secs & miel mijotés dans une compotée de tomates épicée
Servie avec 2 œufs, fêta, herbes fraîches & pain pita

Suggestion de la cheffe (voir ardoise, prix variable)



CARTE DU soir DE 19H À 21H
 d

es

serts

 g
la

ces

1 / 2 / 3 boules

Supplément chantilly 

Coupes glacées

|  3 , 5 €

|  0 , 5 €

|  8 , 5 €

Art i sanales  e t  f rança ises

|  5 , 5 € |  7 €
Vanille bourbon / Chocolat / Cacahuètes / Fraise / Pêche de vigne / Citron 

1b chocolat, 1b vanille, 1b cacahuètes, sauce caramel beurre salé maison, chantilly & chouchou

1b vanille, 1b pêche de vigne, 1b fraise, coulis framboise, chantilly & noisettes torréfiées 

Choco-cacahuète

Summer

Fondant chocolat, zaatar & huile d’olive

Tiramisu pistache & fleur d’oranger

Crème catalane |  9 €
Crème parfumée à l’orange, citron & cannelle; crumble noisette & graines de courge

Crème mascarpone pistache, biscuits thé jasmin & fleur d’oranger

Accompagné d’une boule de glace à l’huile d’olive (Maison Florentin)

|  9 €

|  9 €


	Découvrez Alma, un lieu de partage ensoleillé, aux accents méditerranéens.
	Nous proposons une cuisine faite maison, de saison et de goûts,
	dans un cadre chaleureux et convivial face à l’océan.
	Notre carte évolue régulièrement et met en lumière des produits frais et de qualité.
	Chez Alma, nous célébrons la joie de la table, autour d’assiettes colorées et créatives,
	mais aussi de boissons sélectionnées avec soin !
	Vins bio ou en biodynamie, cocktails inventifs, cafés de spécialité...
	Ce qui est dans votre verre compte autant que ce qu’il y a dans votre assiette.
	Nous travaillons exclusivement avec des produits bruts, frais et privilégions des producteurs locaux afin de vous proposer une expérience de qualité.
	CARTE DU MIDI
	DE 12H À 14H
	entrées
	Crème de courge rôtie & tahini
	| 8€

	Polpettes de poisson
	| 10,5€

	Straciatella & légumes rôtis
	| 12,5€


	sandwichs
	Pita agneau
	| 20€

	Pita poulet
	| 17€

	Pita halloumi
	| 17€
	Tous nos sandwichs sont accompagnés de frites maison & de salade



	PLATS
	Chakchouka
	| 16,5€

	Poisson de la Criée
	Suggestion du moment
	Supplément bol de salade verte | 2,5€
	Supplément bol de frites | 4,5€
	Supplément halloumi |    5€
	Recharge pain pita  | 1,5€


	CARTE DU MIDI
	DE 12H À 14H
	desserts
	Fondant chocolat, zaatar & huile d’olive
	| 9€

	Crème catalane
	| 9€

	Tiramisu pistache & fleur d’oranger
	| 9€


	glaces
	Artisanales et françaises
	| 3,5€
	| 5,5€
	| 7€
	1 / 2 / 3 boules
	| 0,5€
	Supplément chantilly
	| 8,5€

	Coupes glacées
	Choco-cacahuète
	Summer



	MENU ENFANT
	Jusqu’à 12 ans
	Mini pita poulet
	ou  Beignets de poisson
	& frites

	12€
	Sirop à l’eau au choix
	Glace 1 boule au choix


	DE 19H À 21H
	CARTE DU soir
	assiettes à partager
	Bol de frites
	| 4,5€

	Bol de frites à la truffe
	| 5,5€

	Crème de courge rôtie & tahini
	| 8€

	Straciatella & légumes rôtis
	| 12,5€

	Polpettes de poisson
	| 14,5€

	Fêta panée en sticks
	| 12,5€

	Spanakopita
	| 11 €

	Quesadillas d’agneau
	| 13€

	Chakchouka
	| 16,5€
	Servie avec 2 œufs, fêta, herbes fraîches & pain pita


	Suggestion de la cheffe
	(voir ardoise, prix variable)
	Recharge pain pita  | 1,5€



	DE 19H À 21H
	CARTE DU soir
	desserts
	Fondant chocolat, zaatar & huile d’olive
	| 9€

	Crème catalane
	| 9€

	Tiramisu pistache & fleur d’oranger
	| 9€


	glaces
	Artisanales et françaises
	| 3,5€
	| 5,5€
	| 7€
	1 / 2 / 3 boules
	| 0,5€
	Supplément chantilly
	| 8,5€

	Coupes glacées
	Choco-cacahuète
	Summer




