/

ARITE

DE FIN D’ANNEE



NOS MENUS

MENU EN 3 SEQUENCES — 45€
ENTREE — PLAT — DESSERT

MENU EN 4 SEQUENCES — 54¢€
2 ENTREES — PLAT — DESSERT OU ENTREE — PLAT — 2 DESSERTS

AMUSE-BOUCHE

ENTREES

SAINT=-JACQUES JUSTE SAISIE
creme de chou-fleur au chocolat blanc, poudre de citron noir

FOIE GRAS MARBRE CACAO-COGNAC
condiment prunes maturées

VARIATION DE CHAMPIGNONS
sabayon miso-vin jaune, condiment herbacé

PLATS

BAR SAUVAGE
champignons boutons au beurre de café, caramel d’échalotes, crotitons

FILET DE PINTADE
praliné noisette, jus corsé, sauce poulette, chou pakchoi roti, purée de panais

COQUILLETTES TRUFFEES
rapée de vieux comté, huile de ciboulette

DESSERTS

SELECTION DE FROMAGES

CREME DE CELERI RAVE A LA VANILLE
segments d’agrumes, financier vanille, streusel d’amandes

CREMEUX CHOCOLAT AU LAIT & CEPES
biscuit noisettes—cepes, gel de geniévre, crumble au grué de cacao



MENU

V' 4

DEJEUNER

— Disponible seulement le midi —

3 SEQUENCES — 25€
2 SEQUENCES — 21€



menu du
aecembre




{/MISES N BOUCHE

HUITRE POCHEF
salicorne el sarrietie brme’e,\
gel doxalis

SAINT-JAQUES JUSTE SAISIE

cremeux champignons au cafe,
lamelles de champignons frais, caramel d'echalotes

VITELLO LANGOUSTINO

fines tranches de veau. langoustine grillee.
sauce langoustine,

FILET DE SAINT-PIERRE

creme de celeri rave a la vanille
caviar, sauce coquillage

VOLAILLE BASSE TEMPERATURE

sauce poulette truffee.,
pomme boulangere

/\/\ SORBET POMME & GENEP!

POIRE POCHEE

creme miso-amande, gel de bergamote
micro-pousses de tagete, eclats d'amandes grilles

NAMELAKA CHOCOILAI NOIR
/ condiment olives de Kalamata,
crumble au grue de cacao

I50€

/personne



