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ARITE

JANVIER - FEVRIER




NOS MENUS

MENU EN 3 SEQUENCES - 45€
ENTREE — PLAT — DESSERT

MENU EN 4 SEQUENCES - 54€
ENTREE — PLAT — DESSERT + UNE ENTREE OU UN DESSERT AU CHOIX

AMUSE-BOUCHE

ENTREES

CRUDO DE SAINT-JACOQUES
vinaigretie fruit de la passion, aneth

FSCARGOTS & MORILLES EN FRICASSEE
pickles de graines de moutarde. espuma aux herbes fraiches

RAVIOLE OUVERTE DE CHAMPIGNONS
emulsion champighons-vin jaune. condiment herbace

PLATS

FILET DE MERILU
puree de celeri au cafe, pave de celeri roti, vierge de noisettes

MAGRET DFE CANARD
pomme boulangere. variation d'eéchalions. jus de canard

CHOU-FLEUR ROTI A LA CORFENNE
cremeux fume, huile verte

DESSERTS
SELECTION DE FROMAGES

CREMEUX A LA VANILLE DE TAHITI
crumble cacao. caramel a lail noir. tuile chocolat

CRU-CUIT DE POMMES
creme frangipane, tagete. amandes



MENU
DEJEUNER

— Disponible seulement le midi —

3 SFQUENCES — 25€
2 SFQUENCES — 2I€






mises en bouche

huitre pochee.
extraction pomme & celeri.
gel de Granny Smith

Saint-Jacques juste saisie.
beurre blanc tranche
a I'huile de ciboulette,
chou-fleur fume. chorizo

textures de courge.
yuzu. herbes fraiches

lotte rotie.
- creme truffee. poireau confit

filel de caneltle,
laquage piment & whisky.
variation de betterave

chocolat noir.
caviar




