


MENU EN 3 SEQUENCES — 45C

ENTREE — PLAT — DESSERT

MENU EN 4 SEFQUENCES — 54C

2 ENTREES — PLAT — DESSERT
ou

ENTREE — PLAT — FROMAGE — DESSERT

MENU DEGUSTATION = 70C
[E CHEF VOUS RACONTE SA CARTE N 6 SFQUINCES

menu servi a 'ensemble de la table



AMUSE-BOUCHE

ENTREES

MOULES & MAIS
Curry noir. emulsion mariniere

TARTARE DE BOFUF A 1A CORFENNE
poIre japonadise. poutargue

POIRFAUX CONHITS
vinaigrette au praline, noisettes

PLATS

FILET DE ROUGET GRONDIN
cOCcOos de Paimpol. jus de bouillabaisse. tagele

MAGRET DE CANARD AUX POIVRES
pelleraves. cerises. jus de canard

AUBFRGINE ROTIF
DOIVION fume. pois chiches a la menthe. noisettes

DESSERTS
SELECTION DF FROMAGES

FIGUES ROTIES
chantilly reine-des-pres. feuille de figuier. mures. sarrasin

PRUNES ROUGES
slace au riz grille. shiso. tuile sucree



MENU EN 2 SEQUENCES - 25C

ENTREE — PLAT OU PLAT — DESSERT

MENU EN 3 SEQUENCES = 30C

ENTREE — PLAT — DESSERT

ENTREES

CEVICHE DE MAIGRE DE TIGNE
leche de tigre. basilic & coriandre

FSPUMA TARTIFLET TE
crumble de lard

VELOUTE DF BUTTERNUT
noisettes. piment fume

PLATS

POUIPF GRILLF
poireaux confits. chorizo. sauce vierge

PALERON DE BOFUF FACON CARBONNADE
ccrase de pommes de terre

STEAK DE CELERI ROTI
puree de celeri. sauce au poivre

DESSERTS

SFIFCTION DF FROMAGES +4€C

POIRE CONHITE
sauce chocolat chaud. crumble cacao

RIZ AU LAIT VANILLE
caramel au sesame. poudre de graines de courge



