Chez Bibet

INSTITUTION DES BORDS DE SAONE
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Dimanche 31 Mars - Lundi 1er Avril (service a m|d| uniguement)

ENTREES

Asperges Violettes du Gard, sauce Hollandaise
ou
Terrine de Campagne, Chutney d'Oignons

PLATS

Gigot d’Agneau d'Allaiton
Pommes de Terre Roéties & Légumes du moment
ou
Filet de Merlu des Cotes Bretonnes, beurre citronné
Polenta snacké & Jeunes Pousses d'Epinard
ou
Grenouilles des Bords de Sadne, en Persillade
Gratin Dauphinois

FROMAGES (SUPP +5¢)
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DESSERTS

Crémeux Citron Vert et Fruits Rouges
ou
Mi-cuit Chocolat, Glace Caramel Beurre Salé
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Prix nets en euros, service compris.



