


 

Formule DU Marché  

19.50€ (uniquement les midis de semaine, hors jours fériés) 

 

 

L’ entrée 

 

Velouté de champignon, lard paysan 

 

Le plat  

 

Filet de Lieu, beurre citronné, pomme purée et 

jeune pousse d’épinard  

 

Le dessert 

 

Mousse au chocolat 

 

 

Café ou Thé au moment du dessert  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Formule des bords 

de Saône 35€ 

 

L’Entrée 

Friture des Bords de Saône 

ou 

Terrine de Canard, compotée de saison 

ou 

Salade niçoise 

 

Le Plat  

Carpaccio de Bœuf, frites & salade  

ou 

Volaille Rôti, sauce forestière, pomme purée & 

épinard 

ou 

Filet de Merlu Rôti, légume de saison  

 

Le Fromage (+5€) 

Fromage Blanc 

ou 

Demi Saint-Marcelin 

 

Le Dessert 

Mousse au chocolat  

 

 

 

 



 

Formule BARBECUE 

42€ 

 

LE GRILL EN BUFFET 

 

Salade tomate & mozzarella 

Gaspacho du moment 

Houmous carotte cumin 

Salade verte  

 

 

Onglet de bœuf 

Gambas Sauvage  

 

Pommes de terre grenaille rôti 

Niçoise de légumes  

 

 

Les pièces sucrées 

Soupe de Fraise, Basilic 

Panna Cotta, caramel beurre salé  

Bouchée chocolat  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Formule DINAOIRE  

15 pièces/ personne 

39€ 

 

Les pièces froides 

Gaspacho de saison  

Tartare de légumes niçois 

Houmous carotte & cumin 

Wrap thon crudités 

 

 

Les pièces chaudes 

Croque Monsieur 

Fritures des bords de Saône 

Ailerons de volaille miel soja 

Gambas sauvage, vierge de légumes 

Nems à l’asiatique  

 

 

Les pièces sucrées 

Soupe de fraise & basilic 

Panna Cotta, caramel beurre salé 

Tartelette citron & framboise 

Bouchée chocolat 

Financier aux amandes 

 

 

 

 

 



 

Formule gourmande 

45€ 

 

L’Entrée 

Friture des Bords de Saône 

ou 

Gravlax de saumon aux agrumes 

ou 

Burrata, niçoise de légumes 

 

Le Plat  

Grenouilles en persillade, gratin dauphinois 

ou 

Gambas snackées à la plancha, sauce homardine 

ou 

Pièce du boucher (selon arrivage), frites & salade 

 

Le Fromage (+5€) 

Fromage Blanc 

ou 

Demi Saint-Marcelin 

 

Le Dessert 

Crumble aux pommes  

 

 

 

 

 



 

Formule boisson 

 

 

12€ / personne 

Un verre de kir ou jus de fruits à l’apéritif 

Un pot de vin pour 4 à choisir entre : 

✓ vin blanc 

✓ vin rosé 

✓ vin rouge 

 

17€ / personne 

Mojito ou Spritz à l’apéritif 

Une bouteille de vin pour 4 à choisir entre : 

✓ vin blanc 

✓ vin rosé 

✓ vin rouge 

✓  

22€ / personne 

Une coupe de champagne à l’apéritif 

Une bouteille de vin pour 4 à choisir entre : 

✓ vin blanc 

✓ vin rosé 

✓ vin rouge 

 

5€ / personne 

Eau plate ou pétillante pour 4 

Café ou Thé  

 

 

 


