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FORMULE DU NMARCHE Ch@Z Blb@t_

INSTITUTION DES BORDS DE SAONE
] 9 . 5 O€ (uniquement les midis de semaine, hors jours fériés) DEPUIS 1926

L ENTREE
Velouté de champignon, lard paysan

Le PLAT

Filet de Lieu, beurre citronné, pomme purée et
jeune pousse d'épinard

Le DESSERT

Mousse au chocolat

Café ou Thé au moment du dessert




FORMULE DES BORDS Ch@z Blb@t_

INSTITUTION DES BORDS DE SAONE

D€ SAGNE 35€ DEPUIS 1926

L"ENTR.EE
Friture des Bords de Sabne
ou
Terrine de Canard, compotée de saison
ou

Salade nicoise

Le PLAT

Carpaccio de Beeuf, frites & salade
ou

Volaille R6ti, sauce forestiére, pomme purée &
épinard

ou

Filet de Merlu Réti, Iégume de saison

LE FROMAGE +5€)

Fromage Blanc
ou

Demi Saint-Marcelin

Le DESSERT

Mousse au chocolat




oo Chez Bibet-

INSTITUTION DES BORDS DE SAONE

4_2€ DEPUIS 1926

L€ GRILL €N B\UFFET

Salade tomate & mozzarella
Gaspacho du moment
Houmous carotte cumin

Salade verte
Onglet de beeuf
Gambas Sauvage

Pommes de terre grenaille réti

Nicoise de [égumes

LES PIECES SUCREES

Soupe de Fraise, Basilic

Panna Cotta, caramel beurre salé

Bouchée chocolat




o Chez Bibet-

INSTITUTION DES BORDS DE SAONE
DEPUIS 1926

15 pieces/ personne

39€

LES PIECES FROIDES

Gaspacho de saison
Tartare de légumes nicois
Houmous carotte & cumin

Wrap thon crudités

LES PIECES CHAUDES

Croque Monsieur
Fritures des bords de Sadne
Ailerons de volaille miel soja
Gambas sauvage, vierge de légumes

Nems a l'asiatique

LES PIECES SUCREES

Soupe de fraise & basilic
Panna Cotta, caramel beurre salé
Tartelette citron & framboise
Bouchée chocolat

Financier aux amandes




FORMULE GOURMAND € Ch@Z Bib@t_

INSTITUTION DES BORDS DE SAONE

4_5€ DEPUIS 1926

L"ENTREE
Friture des Bords de Sadne
ou
Gravlax de saumon aux agrumes
ou

Burrata, nicoise de légumes

Le PLAT

Grenouilles en persillade, gratin dauphinois
ou
Gambas snackées a la plancha, sauce homardine
ou

Piece du boucher (selon arrivage), frites & salade

LE FROMAGE ¢+5€)

Fromage Blanc
ou

Demi Saint-Marcelin

Le DESSERT

Crumble aux pommes




FORMULE BOISSON Ch@z Blb@t_

INSTITUTION DES BORDS DE SAONE
DEPUIS 1926

12€ / PERSONNE

Un verre de kir ou jus de fruits a 'apéritif
Un pot de vin pour 4 a choisir entre :

v' vin blanc
v’ vin rosé
v' vin rouge

17€ / PERSONNE

Mojito ou Spritz a I'apéritif
Une bouteille de vin pour 4 a choisir entre :

v" vin blanc
v' vin rosé
v' vin rouge
v

22€ / PERSONNE

Une coupe de champagne a l'apéritif

Une bouteille de vin pour 4 a choisir entre :

v" vin blanc
v’ vin rosé
v’ vin rouge

S€/ PERSONNE

Eau plate ou pétillante pour 4

Café ou Thé




