
Les Pâtes, toutes faites maison 

Tortelli patate e  porcini......................... 26.00 
Pâtes farcies avec pommes de terre et bolets séchés, 

servis avec beurre et Parmigiano Reggiano

(1, 3, 7) 

Spaghetti à l'encre de seiche (FAO34), avec 

calamar (FAO41), persil et panure aux anchois 

(1, 3, 4, 14) 

MENU 
Aux Sapeurs Pompiers 

Plat 

PRINCIPAL 
magret de canard, jus de 
porto et betterave en deux 

textures 

Magret de 
canard 

42.00 

côtelettes de porc braisé au 
vin rouge et polenta frite (15)

Costine brasate

42.00 

Soupe de petits 
poulpes

32.00 

soupe de petits poulpes, olives 
taggiasche et pain croustillant 

(1, 12, 14) (FAO71) 

Gnocchi burro e salvia.......................... 

30.00 

22.00/
26.00

28.00 Tagliatelle al Ragù.................................. 
Tagliatelle au ragoût de viande 
(1, 3, 7) 

Spaghetti al nero.................................... 

Gnocchi de pommes de terre faits maison,

servis avec beurre et sage, possibilité de

l'avoir avec guanciale croustillant (1;7)

Salade verte 6.50 

Entrées 

Tortino salato
Gâteau de pommes de terre au four, 

servies avec fondue 
(7)

22.00 

20.00 pp 

Il Tagliere della casa 
Assiette de notre sélection de 

charcuterie, Parmigiano 
Reggiano, Gorgonzola, bâtonnets 
de polenta frit, compote de saison  

maison 
(1, 7) 

Ferà fumé
filet de ferà fumé, oignons 
rouge acidulé servies sur 

un tranche de pain toasté et 
beurre
(1; 4; 7)

22.00 

22.00 

terrine de pied de porc frite, 
crème de céleri rave et zeste 

d'orange confit 
(1; 3) 

Pieds de porc 

 Salade mêlée 8.50 
 Salade verte 6.50 

Parmiggiano Reggiano 5.50 
Polenta frite 5.50 

Accompagnement 



Sbrisolona 
 Sablé d'amandes et crème 

de sabayon

(1; 3; 7; 8)

 12.00 

Affogato
 

12.00 

12.00 

Tiramisu 
L’original 

glace vanille 
avec espresso 

(7)

(1, 3, 7) 

Desserts Pour les enfants 
Spaghetti sauce tomate.................... 

Tortelli patate e porcini................... 

12.00 

12.00 

MENU 

dès 20.00 Découvrez chaque midi un plat du jour 

A midi 

De nouveaux produits à découvrir chaque saison  

Charcuteries 

Dai nonni e dai miei genitori, ero sempre in cucina... I gusti e i 

sapori della mia regione mi fanno sempre tornare a casa. 

Buon Viaggio gastronomico ! Luca 

Nos allergènes 

1 - céréales contenant du gluten 

Provenance du pain: SUISSE

EN CAS D'ALLERGIE, VEUILLEZ EN INFORMER LE 
PERSONNEL

2 - crustacés 
3 - oeufs 

4 - poissons 

5 - arachides 
6 - graines de soja 
7 - lait 

8 - fruits à coque dure 

9 - céleri 

10 - moutardes 
11 - graines de sésame 

12 - arachides et sulfites 

13 - lupin et produits à base de lupin 
14 - mollusques 

15 - sulfites 

Prix en franc suisse, TVA incluse 

Aux Sapeurs Pompiers 


