
MENU DÉCOUVERTE 
39 EUROS 

Disponible midi et soir  
 

Première entrée 
Chou blanc confit et laqué, sauce BBQ sriracha 

Seconde entrée  
Entrée du jour  

 
Plat au choix 

Mi cuit de thon, poireaux brulés, bonite séchée et sa sauce beurre blanc au 
miso 

Ou 
Sériole sauvage, bu@ernut et oignon, Dashi au piment et ail (+ 7 euros) 

ou 
Pluma de Porc cuite sur braise, espuma de Pomme de terre, sauce salsa verde 

Ou 
Onglet de bœuf Angus, pommes de terre grenailles, jus de viande (+ 7 euros) 

ou 
Côtele@es d’agneau (3 pièces), Pont neuf de polenta aux tomates, 

citron confit et jus à la sauge (13 euros) 
Ou 

Ris de Veau sélecPon Noix, garniture du moment (+ 25 euros) 
 

Dessert 
Panaco@a vanille, coulis fruit du Verger  

Ou 
Pudim de tapioca, lait de coco (+ 5 euros) 

 

 
 

Ce menu ne peut être pris que si l’en0ereté de la table le souhaite, 
Antan, « l’Art du brut revisité » 

Antan c’est une cuisine sincère avec des produits vrais dans un lieu résolument moderne. 
 


