
A LA CARTE 

Disponible midi et soir 
ENTRÉES  
Chou blanc confit et laqué sauce BBQ Sriracha    10 EUROS 
Entrée du moment (voir ardoise)      12 EUROS 
 

PLATS  
Pluma de Porc cuite sur braise, espuma de Pomme de terre,   21 EUROS 
sauce salsa verde  
 
Plat végétarien possible (à signaler à la réserva-on)    20 EUROS  
 
Mi cuit de thon, poireaux brulés, bonite séchée et sa sauce   23 EUROS 
beurre blanc au miso – por8on limitée 
   
Onglet de Bœuf Angus, pommes de terre grenailles    26 EUROS 
et jus de viande  
 
Sériole sauvage, buHernut et oignon, Dashi au piment et ail   27 EUROS 
-por8on limitée  
 
CôteleHes d’agneau (3 pièces), Pont neuf de polenta aux tomates,  32 EUROS 
citron confit et jus à la sauge – por8on limitée-       
 
Ris de Veau, sélecRon Noix, garniture du moment    54 EUROS 
 
Côte de bœuf maturée cuite sur braise, graRn dauphinois et jus de viande – 2 
PERSONNES -Précommande 24H à l’avance (cf ardoise des Côtes de Bœuf 
disponibles) 125 EUROS/ KG  
 
DESSERTS  
PanacoHa vanille, coulis du fruit du Verger      10 EUROS 
Pudim de tapioca, lait de coco       12 EUROS 
Merci de nous signaler toutes allergies ou intolérances alimentaires. Travaillant des produits frais, 

nous pouvons avoir des changements ou ruptures 


