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ANTIPASTI E INSALATE

Salade de haricots verts - pistaches torréfiées & ricotta salée |}
Mozzarella & tomates datterino - basilic @ créme de balsamique 5
Poélée de cepes, girolles & pleurotes - creme dail & parmesan 19
Caponata a la Sicilienne & burrata crémeuse - aubergines, olives, capres & oignons rouges 16
Salade d'artichauts poivrades - avocat @ parmesan 19
Carpaccio de bar - stracciatella, citron noir & framboise 18
Calamari Fritti - sauce tartare 7
Pousses d'épinards - pecorino, noisettes & vinaigrette citronnée 12

PILIA

Margherita - sauce tomate, fior di latte, basilic 3
Bufalina - sauce tomate, stracciatella, origan, basilic frais 5
Quattro Formaggi - gorgonzola, pecorino, fior di latte, parmesan 7
Regina Classica - fior di latte, tomates, jambon aux herbes, champignons crus (supplément ceuf +1€) 18
Diavola - sauce tomate, saucisse épicée Spianata, fior di latte, origan 18
Burrata - sauce tomate, burrata, créme balsamique, roguette, tomates confites & Datterino )
Cacio Fino - créeme de pecorino, chair & saucisse safranée, champignons crus, oignons rouges 18
Tonnato - sauce tomate, thon frais, tomates confites, capres, olives, origan, fior di latte 12
Truffe - creme de truffe, fior di latte, parmesan, truffe fraiche d'automne /4
PASTA
Penne Pomodoro ou arrabbiata — tomates Datterino & basilic ou piment & herbes fraiches 18
(supplément stracciatella +3€)
Pappardelle al Ragu de boeuf longuement mijoté - oignons, carottes & céleri rotis y/.|
Ravioli di Ricotta e Spinaci, limone - créme de sauge & Parmesan 18
Sgg)gheﬂi alla carbonara ou Carbonara al tartufo - guanciale & pecorino (supplément truffe fraiche dautomne 9
N
Pici cacio e pepe - pecorino au poivre & parmesan 22
Al ragu de tonno - fusillotti, mijoté de thon frais aux capres, olives, fenouil & oignons rouges /4
Penne Alfredo - créeme de parmesan, poulet doré & champignons bruns U
Pasta Sardi e salsiccia allo zafferano - pates sardes, chair & saucisse, origan, safran & parmesan 23
Spaghetti alle vongole - palourde, ail & piment 28
Linguine a la truffe - creme de truffe, parmesan & truffe fraiche dautomne 3l
PESCE E CARNE
Fritto Misto - calamars, gambas, courgettes & aubergines 23
Pavé de thon snacké a la Sicilienne - pousses d'épinards, olives, capres @ julienne de fenouil 1)
Filet de bar grillé - tomates, grenailles au thym & chapelure croustillante 25
Filet de poulet doré facon Caesar - salade romaine, croitons, parmesan & sauce Caesar 23
Carpaccio de boeuf - mozzarella, tomates roties @ pignons de pin, pommes grenailles au thym 12
La Milanaise de veau - penne i latomate 26
DOLCE
Tiramisu 9
Tiramisu XL B
La grosse profiterole a litalienne - gelato di stracciatella 12
Fondant au chocolat nocciolata - créme vanille 10
Panna cotta a l'ancienne - praliné pistaches & pistaches toastées 12
Poire rétie au miel - crumble au romarin & glace vanille 12
Carpaccio d'ananas - @ menthe fraiche, sans sucre ajouté 9
Pizza alla Nutella - amandes & noisettes 9
Gelato e Sorbetti - vanille - café - pistache - chocolat - fraise - citron - noisette (2 boules) 7
Coppa Miglia - glace noisette, brownie chocolat, caramel beurre salé, noisettes caramélisées, chantilly & chocolat chaud 12

PRIX NETS EN EUROS - SERVICE COMPRIS - LES CHEQUES NE SONT PAS ACCEPTEES



NET PRICES IN EUROS - SERVICE INCLUDED - CHEQUES ARE NOT ACCEPTED
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Ensalada de judias verdes - pistachos asados y ricotta salada

Mozzarella y tomates datterino - albahaca y crema balsamica

Salteado de setas de cardo, rebozuelos y setas de cardo - crema de ajo y parmesano
Caponata a la siciliana y burrata cremosa - berenjenas, aceitunas, alcaparras y cebollas rojas
Ensalada de baby alcachofas - aguacate y parmesano

Carpaccio de lubina - stracciatella, limén negro y frambuesa

Calamares fritos -salsatartara

Brotes de espinacas - pecorino, avellanas y vinagreta de limon

Margherita - salsa de tomate, fior di latte, albahaca

Bufalina - salsa de tomate, stracciatella, orégano, albahaca fresca

Quattro Formaggi - gorgonzola, pecorino, fior di latte, parmigiano

Regina Classica - fior di latte, tomates, jamon con hierbas, champiriones crudos (huevo extra +1€)
Diavola - salsa de tomate, salchicha picante Spianata, fior di latte, orégano

Burrata - salsa de tomate, burrata, crema balsémica, ricula, tomates Datterino y tomates confitados
Cacio Fino - crema de pecorino, carne de salchicha con azafran, champifiones crudos, cebollas rojas
Tonnato - salsa de tomate, attin fresco, tomates confitados, alcaparras, aceitunas, orégano, fior di latte

Truffe - cremadetrufa, fior dilatte, parmesano, trufa fresca de otofio

Penne Pomodoro o arrabbiata — Datterino tomates & albahaca o guindilla y hierbas frescas
(suplemento stracciatella +3€)

Pappardelle al estofado de carne cocido al fuego lento - cebollas, zanahorias & apio asados
Ravioli di Ricotta e Spinaci, limone - crema de salvia y parmesano

Spaghetti alla carbonara o Carbonara al tartufo - guanciale & pecorino (trufa fresca de otorio extra +12€)
Pici cacio e pepe - pecorino con pimienta y parmesano

Al ragu de tonno -fusillotti, guiso de attin fresco con alcaparras, aceitunas, hinojo y cebollas rojas

Penne Alfredo - crema de parmesano, pollo dorado y champifiones dorados

Pasta Sardi e salsiccia allo zafferano - pasta sarda, carne de salchicha, orégano, azafran y parmesano
Spaghetti alle vongole - almejas, ajo y guindilla

Linguine con trufa - crema de trufa, parmesano y trufa fresca de otofio

Fritto Misto - calamares, gambas, calabacines y berenjenas

Filete de atun a la siciliana - brotes de espinacas, aceitunas, alcaparras y juliana de hinojo
Filete de lubina a la plancha - tomates, patatas baby con tomillo y pan rallado crujiente

Filete de pollo dorado al estilo César - ensalada romana, picatostes, parmesano y salsa César
Carpaccio de carne de vaca - mozzarella, tomates asados y pifiones, patatas baby al tomillo
Ternera a la milanesa - penne con tomate

Tiramisu

Tiramisu XL

Profiteroles italianos - gelato di stracciatella

Tarta suave de chocolate Nocciolata - crema de vainilla

Panna cotta a la antigua - praliné de pistachos y pistachos tostados

Pera asada con miel - crumble de romero y helado de vainilla

Carpaccio de pina - ymenta fresca, sin aziicares ariadidos

Pizza alla Nutella - aimendras y avellanas

Gelato e Sorbetti - vainilla - café - pistacho - chocolate - fresa - limén - avellanas (2 bolas)

Coppa Miglia - helado de avellana, brownie de chocolate, caramelo de mantequilla salada, avellanas caramelizadas,
nata montada y salsa de chocolate caliente
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LES COCKTAILS

Apérol Spritz 12 Fresh Edel 13
apérol, prosecco, eau pétillante gin, liqueur de fleur de sureau,
Hugo Spritz 13 citron jaune bio, concombre pressé, menthe
liqueur de fleur de sureau, prosecco, Nino 13
jus de pomme, eau pétillante rhum brun & rhum blanc, bitter, triple sec,
Limoncello Spritz 12 li_queur d’abricot, jus ple citron vert,
limoncello infusé au thym & romarin, sirop de cannelle maison
prosecco, zestes de citron, eau pétillante Negroni 11
ltalie Spritz 13 vermouth italien, bitter, campari, trait de gin
italicus, fever pink pamplemousse, Americano 10
citron, prosecco, eau pétillante bitter campari, martini rouge, soda
Pornstar Spritz , 13 GinTo ou LimoncelTo 11
liqueur fair passion, vanille, coulis de bombay, fever tree tonic, citron vert
passion, prosecco, eau petillante ou limoncello, fever tree tonic, romarin
French Spritz 13
chambord, (liqueur de framboise), Green Kiss 9
proseco, eau pétillante cordial de fleur de sureau bio, jus de pomme,
Virgin Spritz 9 citron vert, menthe fraiche, eau pétillante
Crodino, sirop de péche, Fragola Verde 9
jus d'orange, eau pétillante jus de fraise, sirop de basilic, citron vert
VINS ROUGES 14cl 50cl 75cl
Abruzzo Montepulciano d’Abruzzo DOC - Casal Farneto 7 23 33
Sicilia Nero d’Avola Doc - Brigantello 7 235 335
Veneto Valpolicella Doc - Bertani 75 25 37
Puglia Salento Primitivo IGT - Terrame 85 29 42
Toscana Chianti Classico DOCG - Castello dAlbola 45 9.5 32 48
Toscana Morellino di Secansano DOCG - Ribeo 67
Piemonte Barolo DOCG - Bricco Stella 75
VINS ROSES
Veneto Bardolino Chiaretto DOC - Cantina di Verona 6.5 22 31
Provence Demoiselle sans géne IGP - Méditerranée 75 25 36
Provence Minuty Coté Presqu'ile AOP - Cotes de Provence 85 29 42
VINS BLANCS
Sicilia Pinot Grigio Terre Siciliane IGT - Vinistella 4§ 7 235 33
Friuli Chardonnay - Friuli Aquileia boc - CaBolani 75 26 37
Sardegna Vermentino IGT - Isola dei Nuraghi 9 30 45
Bourgogne Chablis AOP - Famille Savary 12 37 53
Sicilia Etna Bianca DOC - Tornatore 59
VINS A BULLES
Prosecco Spumante brut DOC - Rocca dei Forti 8 39
Moscato d’Asti DOCG - Ricossa Antica Casa 9 42
Champagne Louis Roederer - collection 105
BOISSONS BIERES
Coca Cola - Coca Zéro - Seven Up 6.5 Moretti - pression 25¢cl 6.5
Perrier - Fuze Tea Péche - Orangina 6 Peroni - bouteille 33cl 7
Fever Tree Tonic - Ginger Ale - Ginger Beer 55 La Corona - bouteille 33cl 8
EAUX APERITIFS
Vittel 25cl 4 s50cl 5.5 100c 8 Campari - Martini rouge - blanc 6
San Pellegrino 50c! 5.5 100c 8 Ricard 5
i Rir au vin blanc 7
CAFETERIA DIGESTIFS
Café-Déca . 3 Limoncello Tradizionale 9
Café creme - Déca creme 5 Limoncello Mamma Mia 12
Cappuccino 6 Amaretto Rosso 9
Thé - Infusion 5 Amaretto Bianco Adriatico 13
e [ oo Grappa Nardini 10
JUS lE Coo TOO“E 6.5 Get 27 - Baileg’s 9
gbrlcot (E.)llJ. R((;us(;llosr? -.,lAna;as pain dfz sucre - Cognac VSOP 10
range oonae ae oicCite - romme putpee -
Pomr%e—Fraise - Pomme-Menthe Ber?e . AI-COOI-S
Tomate-Romarin - whisky Jack Daniel’s - Chivas 11
whisky Glenfiddich Triple Oak 16
rhum Diplomatico 13
vodka Nuage premium 11
CoNTEANCEDELAVERENE | voda Grey Goose 13
- gin 4cl - digestif 4cl - soda 25¢l-33cl - jus de fruits 20c! - gin Bom bag Sapphire 11
aleool servidans 6 cocals e gin Citadelle 13




