
Midi
mardi au vendredi 

s

Du mardi au vendredi, sauf les jours fériés

ENTRÉE + PLAT + DESSERT.............................29
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT..........24

PLAT SEUL ............................................................19

APÉRITIFS

Tapenade, pain pita ................................................................................................................................7

Rillette du moment ................................................................................................................................7

FORMULE MIDI FORMULE MIDI

Apéritifs hors formule

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Gnocchis, champignons et choux, oseille ciselée, soupe de châtaigne et ricotta fumée

ou

Volaille grillée, purée d'aubergines brulées, minis poivrons confits, condiement maïs,

oignons et thym

ou

Poisson du jour,  courge rôtie fenouil à l'orange,salade de fenoui, jus de thon

ou

Gigot d'agneau pour 2. personnes, condiment pruneau tamarin,

pomme de terre et patate douce jus aux épices (+7 par personne)

Crème de laitue, tartare d'espadon et crème fumée

ou

Carottes rôties acidulées, quinoa, purée de carotte et graines de courge

Cheese cake poire et gingembre, streusel cacao

ou

Tarte à la rhubarbe et au coing, sorbet fromage blanc

ou

Sélection de fromages (+2,5)



CARTE SOIR

ET JOURS FÉRIÉS

Prix nets TTC service compris

ET JOURS FÉRIÉS

Prix nets TTC service compris

CARTE SOIR
“Nous avons à cœur de travailler avec des produits locaux issus d’une agriculture raisonnée, 

qu’il s’agisse de nos légumes, de nos viandes ou de nos poissons.
Ils sont travaillés avec amour par notre équipe en cuisine.”

Pomme de terre tiède, sauce n'duia, crème aigrelette et oignons pickle, pain frit

..............................................................................................................................................................................................11

Tomates, fromage frais, aigre doux à la feuille de figuier ...........................................................9

Poireau vinaigrette à la graine de moutarde, œufs mimosa et laitue de mer...........10

APÉRITIFS 

ENTRÉES

Olives vertes Tipo ......................................................................................................................................................4

Charcuterie de filet mignon fait maison, beurre aux herbes .....................................................9

Caillette de cochon et blettes, pickles.........................................................................................................8

Gaufre, crème pécorino et noix toastées...................................................................................................9

Poisson du jour, pomme de terre et fenouil confit à l'orange, sauce bouillabaisse

...........................................................................................................................................................................................24

Viande du jour, haricots demi sec aux légumes d'été, poivrons pickles ..................... 24

Gnocchis, champignons et choux, soupe de châtaigne et ricotta

fumée............................................................................................................................................................................19

Gigot d'agneau pour 2 personnes, condiment pruneau tamarin,

pomme de terre et patate douce, jus aux épices. ........................................................................52

PLATS

Pomme rôtie aux épices, streusel cacao, crème montée yaourt et miel ..........................9

Soupe de pêche, sorbet de fruits, crème à la bière ambrée, croûtons de brioche ...10

Crémeux chocolat, glace cacahuète, (cacahuètes caramélisées) mousse caramel et

tuile cigarette .............................................................................................................................................................11

Sélection de fromages ........................................................................................................................................12

DESSERTS
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