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Entrées – Starters


	La soupe à l’oignon gratinée façon Titi- Titi-style onion soup au gratin
Moules du moment à l’ ail et au persil - Garlic and parsley mussels
Poireaux rôtis, poitrine fumée et œuf poché - Roasted leeks with smoked bacon and poached egg
6 Huîtres du moment - 6 Fresh Oysters
	14 €

14 €

14 €

20€

	Plats - Main course

	Faux-filet et son jus, poêlée de légumes du moment et pommes de terre sautées - Sirloin steak with its natural jus, seasonal vegetable medley and sauteed potatoes

Confit de canard de Titi, tombée de choux au jus de viande et pommes de terre sautées - Titi's duck confit with braised cabbage, meat jus and sauteed potatoes

Pêche du jour sauce façon Titi, légumes sautés de saison et pommes de terre sautés - Fish of the day  with Titi's signature sauce, seasonal sauteed vegetables and potatoes

Parmentier de champignons, patates douces et noisettes torréfiées - Mushroom cottage pie with sweet potatoes and toasted hazelnuts

	29 €


29 €


29 €



29 €

	Fromages et desserts –Cheeses and sweet

	 Assiette de 3 fromages - Plate of 3 cheeses

Crème brûlée à la vanille de Madagascar - Madagascar vanilla crème brûlée

Poire pochée au chocolat - Poached pear with chocolate sauce

Baba au rhum de Titi et son shot, crème fouettée - Titi's rum baba with rum shot and whipped cream

	16 €

14€


14 €

16€



Vin biologique, biodynamique et nature - Produits frais 100% fait maison  
 Liste des allergènes sur demande
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