
JOAYO
KOREAN BBQ RESTAURANT



닭, 소고기, 돼지고기, 달걀, 우유, 밀, 대두, 글루텐, 새우,
견과류, 콩, 조개류 및 아황산염은 알러지를 유발할 수 

있으니 알러지가 있는 고객님께서는 미리 
말씀하여 주시기 바랍니다. 

Kindly inform us of any food allergies or dietary
concerns you may have, as items such as chicken,
beef, pork, eggs, milk, wheat, soybeans, gluten,

shrimp, nuts, shellfish, and sulfites could
potentially trigger allergic reactions.

Poulet, boeuf, porc, oeufs, lait, blé, soja, gluten,
crevettes, noix, fruits de mer et sulfites peuvent
causer des symptômes allergiques. Veuillez nous

informer si vous avez des allergies alimentaires ou
des problèmes diététiques.

광천수 Saint-Georges 1L    
 오레짜 탄산수 Orezza 50cl / 1L    

콜라, 제로 콜라 Coca, Coca Zéro 33cl     
오란지나 Orangina 33cl 5 
아이스티 Fuzetea 33cl 5

알랭 밀리아 오렌지 주스 Milliat Jus d’orange 20cl 
알랭 밀리아 사과 주스 Milliat Jus de pomme 20cl 

갈아만든 배 Jus de poire coréen 24cl 
봉봉/코코팜 Jus de raisin coréen 24cl

밀키스 Limonade coréen 25cl 
Café, Café allongé Terres de café BIO

une tasse typée et gourmande, aux notes de cacao, de tonka et d’agrumes doux

Café décaféiné BIO
 un décaféiné de spécialité, « propre » et aromatique

녹차/홍차/유자차/생강차/둥글레차/허브차
Thé Vert TWG/The Noir TWG/Thé Yuja Coréen/ 

Thé Gingembre et miel/ Thé Coréen / Infusion TWG 

6
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음료 Boissons

한국술 Spirituex Coréens 
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카스 CASS FRESH /크러시 KRUSH 
BIÈRE CORÉENS 33cl

진로이즈백 JINRO SOJU  
SOJU CORÉEN TRADITIONNEL 17,2°

화요 HWAYO 20cl 
 SOJU PREMIUM 41°

 순하리 유자 SOJU YUJA 37,5cl
 청포도에 이슬 SOJU RAISIN 

자몽에 이슬 SOJU PAMPLEMOUSSE 
백세주 BEKSEJU  
VIN MÉDICINAL 13° 37,5cl

설중매 SEOLJOONGMAE
VIN DE PRUNE 14° 37,5cl

복분자 BOKBUNJA
VIN DE FRAIMBOISE NOIRE 14° 37,5cl

막걸리 MAKGEOLLI 75cl 
ALCOOL DE RIZ FERMENTÉ DOUX 6°

칵테일 COCKTAIL Maison
SOJU, JUS DE RAISIN, YUZU, ORANGE 25cL



 Formule Déjeuner 

Pour seulement 5€, enrichissez votre repas avec :
salade et soupe du jour
un petit plat au choix :

닭강정 Poulet frit 5 pcs
ou 감자전 Galettes de pomme de terre 3 pcs

ou 군만두 Raviolis au bœuf 3 pcs

소불고기 Bulgogi 
Bœuf mariné à la sauce soja

15

오리불고기 Ori Bulgogi
Magret de canard grillé à la sauce soja

16

닭갈비 Dakgalbi 
Poulet grillé à la sauce piquante

15

제육볶음 Jeyuk-bokkeum
Porc grillé à la sauce piquante

15

오징어볶음 Ojingeo-bokkeum 
Calamar grillé à la sauce piquante

16

오삼불고기 Osam Bulgogi
Porc et Calamar grillés à la sauce piquante

16

Déjeuner 
 uniquement du lundi au vendredi sauf jours fériés 

모찌 아이스크림 (녹차/흑임자/바닐라) 
Mochi Glacé 1 pce / 2 pcs

(Thé vert/Sésame noir/Vanille)

5 / 8

아이스크림 (녹차/흑임자/바닐라) Glace 1 boule
(Thé vert/Sésame noir/Vanille)

6

티라미수 Tiramisu aux marrons
9

퐁당오쇼콜라 Fondant au chocolat 
9

호떡과 바닐라 아이스크림 Hotteok 
crêpe coréenne avec une boule de glace vanille

10

카페 혹은 차 구르멍
Café ou Thé gourmand 

 14

디저트 Desserts

Tous nos plats sont servis de riz blanc et de 3 accompagnements.



Tous nos plats sont servis de riz blanc et de 3 accompagnements.

Formule Déjeuner

Pour seulement 5€, enrichissez votre repas avec :
salade et soupe du jour
un petit plat au choix :

닭강정 Poulet frit 5 pcs
ou 감자전 Galettes de pomme de terre 3 pcs

ou 군만두 Raviolis au bœuf 3 pcs

닭강정덮밥 Dakgangjeong Deopbap
Bol de riz recouvert de poulet frit coréen

15

김치볶음밥 Kimchi Bokkembap
Riz sauté au kimchi et porc, œuf sur le plat

15

야채비빔밥 Bibimbap
Bibimbap tiède aux légumes 

14

소돌솥비빔밥 Dolsot Bibimbap
Dolsot Bibimbap au bœuf façon Bulgogi

 15

만둣국 Manduguk 
Soupe de raviolis au bœuf

15

잡채 Japchea
Vermicelles sautées au bœuf et aux légumes

15

Déjeuner 
 uniquement du lundi au vendredi sauf jours fériés 

된장찌개 Dwenjang Jjigae
Ragoût de pâte de sojà

19

김치찌개 Kimchi Jjigae
Ragoût de Kimchi au porc

20

순두부찌개 Sundubu Jjigae
Ragoût de tofu aux fruits de mer

20

돌솥비빔밥 Dolsot Bibimbap
Dolsot Bibimbap au choix 

(Bœuf/Poulet/Carnard/Porc/Tofu)

20

김치볶음밥 Kimchi bokkeumbap
Riz sauté au kimchi et porc

17

잔치국수 Janchi Guksu
Soupe de nouilles garnie de kimchi et de légumes

17

만둣국 Manduguk 
Soup de raviolis au bœuf 

17

본식 Plats

Accompagnements

공기밥  bol de riz
3

김치 Kimchi
6

Tous nos plats sont servis de riz blanc et de 3 accompagnements.



한상차림은 푸짐하게 잘 차려진 한국의 전통적인 식사 방
식으로, 여러 가지의 반찬이 주요 요리와 함께 제공됩니다.
제철 반찬과 다양한 맛있는 음식으로 구성되어, 균형 잡힌

다채로운 식사를 제공합니다. 

Hansang Charim is a traditional Korean dining
experience where a variety of side dishes are

served together with the main course. These side
dishes often include a range of vegetables, kimchi,

and other flavorful items, providing a balanced
and diverse meal. It's a wonderful way to explore
different flavors and enjoy a communal dining

experience with friends and family.

Hansang Charim est un terme coréen qui se
traduit littéralement par "table dressée". 

Il désigne un repas complet et équilibré, composé
d'une variété de plats traditionnels coréens servis
simultanément. C'est une expérience culinaire où

plusieurs plats sont disposés sur la table pour être
partagés en famille ou entre amis. Chaque plat
offre une combinaison unique de saveurs, de

textures et d'ingrédients, créant ainsi une
expérience gastronomique riche et satisfaisante.

소불고기 Sobulgogi
Bœuf mariné à la sauce soja

24

갈비 Galbi
Plat de côte de bœuf mariné à la sauce soja

28

등심 Deungshim 
Entrecôte de bœuf Simmental

33

와규 꽃등심 Faux-Filet Wagyu A5 du Japon
100

삽겹살 Samgyupsal 
Poitrine de porc 

25

돼지갈비 Dwaejigalbi
Travers de porc à la sauce soja

26

닭갈비 Dakgalbi
Poulet mariné à la sauce piquante

25

오리불고기 Ori Bulgogi
Canard mariné à la sauce soja

26

오삼불고기 Osam Bulgogi
Porc et calamar mariné à la sauce piquante

26

바베큐 Barbecues

Tous nos plats sont servis de riz blanc et de 3 accompagnements.



잡채 Japchae
Vermicelles sautées au bœuf et aux légumes

계란말이 Gyeran-mari
Omelette roulée

해물파전 Haemul Pajeon
Galette aux fruits de mer

닭강정 Dak Gangjeong
Poulet frit coréen

소불고기 So-Bulgogi 
Barbecue Bœuf mariné à la sauce soja

상추 쌈과 쌈장 Ssam, Ssamjang
  Feuilles de salade et sauce Ssamjang

밥 두공기 
2 bols de riz

3가지 반찬 Segaji Banchan
3 accompagnements 

막걸리 혹은 소주 한 병 
혹은 무알콜 칵테일 2잔 
Makgeoli ou Soju ou 

Cocktails Maison sans alcool

 

Tous nos plats sont servis de riz blanc et de 3 accompagnements.

한상차림 Hansang Charim
90 

pour 2 personnes
군만두 Galbi Mandoo 5p

Raviolis au bœuf grillées 

10

잡채 Japchae
Vermicelles sautées au bœuf et aux légumes

15

파전 Pajeon 
Galette aux légumes et cibouletts

14

해물파전 Haemul Pajeon
Galette aux fruits de mer

16

김치전 Kimchijeon
Galette au Kimchi

15

닭강정 Dakgangjeong Sweet&Spicy
Poulet frit coréen

15

닭강정 Dakgangjeong Honey&Garlic
Poulet frit coréen

15

로제떡볶이 Rose Tteokbboki 
Pâte de riz 

 15

두부김치 Dubu Kimchi 
Kimchi sauté au porc avec tofu

16

전식 Entrées

Tous nos plats sont servis de riz blanc et de 3 accompagnements.
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