MENU DU THEATRE

A5€ TTC
Hors boissons
A partir de 12 personnes

Croustillant de chevre au miel

Pommes Granny
ou

Rillettes oceéanes et blini

Péche du Jour, sauce vierge

Petits legumes
OuU

Cuisse de canard confite
Purée de pommes de terre

Creme bruléee a la vanille
ou

Salade de fruits frais sorbet citron

F

Merci de sélectionner un choix unique pour tous les convives
et de nous le communiquer 7 jours a I'avance
Prix nets service compris




MENU DU CHATEAU

50€ T1C
Hors boissons
A partir de 12 personnes

Tartare d'avocats et crevettes

Sauce aux épices douces
ou

Oeuf cocotte au foie gras de canard
Cassolette du pécheur

Coulis de crustacés
ou

Supreme de volaille jaune
Gratin de macaronis forestier
Moelleux au chocolat Valrhona

Glace vanille
ou

Tarte aux deux citrons carameéeélisées
Eclats de meringue

o

Merci de sélectionner un choix unique pour tous les convives
et de nous le communiquer 7 jours a I'avance
Prix nets service compris




MENU SAINT GERMAIN

55€ T171C
Hors boissons
A partir de 12 personnes

Gratin de ravioles du Royans

A la creme de truffe
Oou

Saumon fumeé maison
Creme fraiche et blini

Filet de.bar plancha

Petits legumes sauce vierge
OouU

Pave de Rumsteak creme au foie gras
Gratin de pommes de terre

Mille-feuille Mont-Blanc

Creme de marron de la maison Imbert
ou

Profiteroles chouquettes
Au chocolat chaud Valrhona
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Merci de sélectionner un choix unique pour tous les convives
et de nous le communiquer 7 jours a I'avance
Prix nets service compris



Forfaits boissons

Par personne

Apéritifs
e Forfait1:Kir au vin blanc 15c 6€
ou Soft 2°¢
Amuses bouches
e Forfait 2 : Kir royal 15c 0e

AMmuses bouches

Boissons:

e Forfait1: 12€
1/2 Eau minérale
1 verre de vin 15d
Blanc : Chardonnay IGP Jasse d’Isnhard
Rouge : Cote du Rhone Domaine Brusset
Café ou Thé

e Forfait 2: 16€
1/2 Eau minérale
1 verre de vin 1>d
Blanc : Viognier IGP Gilles Robin
Rouge : Graves Pontey Lamartine
Café ou Thé
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec
modération




