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PARMIGIANA DI  MELANZANA   €13

auberg ine ,  tomate ,  mozzare l la  &  parmesan

auberg ine ,  tomato ,  mozzare l la  &  parmesan

1a ,  5 ,  7

PANZEROTTI    €13

panzerotti frit, coulis de tomate, basilic & mozzarella

fried panzerotti, tomato coulis, basil & mozzarella

1a, 5, 7

CALAMARI    €16

ca lamar  sauté  au  v in  b lanc ,  hu i le  d ’o l ive ,  pers i l  &  tomate  concassée

s t i r - f r ied  squid  in  whi te  wine ,  o l ive  o i l ,  pars ley  &  crushed  tomato

4 ,  12

GRAVLAX DI SALMONE   €16

gravlax saumon au citron, petits oignons & focaccia

salmon gravlax with lemon, pickled onions & focaccia

1a, 4 

CAPRESE BURRATA   €13

burrat ina ,  tomate  mul t ico lore  &  bas i l i c

burrat ina ,  mul t i co loured  tomatoes  &  bas i l7

CARPACCIO DI BARBABIETOLA    €15

betterave, tomate, amande, fromage de chèvre, oignon & fenouil croquant

beetroot, tomato, almonds, goats cheese, pickled onion & crispy fennel

8, 7

  

POLLO CROCCANTE   €14

 gou jons  de  poule t  c roquant  avec  mayonnaise  au  c i t ron

cr i spy  ch icken  goujons  wi th  lemon mayo

3 ,  5 ,  7

PLANCIA SALUMI   €16

prosc iut to  parma ,  sa lami  fe l ino ,  mortade l la  &  focacc ia

1a ,  12

PLANCIA FORMAGGI  & SALUMI   €28

f romage ,  charcuter ie  &  focacc ia  pour  2  personnes

cheese ,  charcuter ie  &  focacc ia  for  2  people

1a ,  7 ,  12

PLANCIA FORMAGGI    €14

parmesan ,  pecor ino ,  gorgonzola ,  burra ta  &  focacc ia

1a ,  7 ,  12



m
en
u

SASHIMI  TONNO ROSSO  €26

thon ,  tomate ,  sauce  ponzu  & chips  vegeta les

tuna ,  tomato ,  ponzu  sauce  & vegetab le  c r i sps

4 ,  5 ,  6

CARPACCIO DI  PULPO   €24

t ranches  de  poulpe ,  a lgue  nor i  &  sauce  v ierge  avec  orange  b io  

s l i ced  oc topus ,  nor i  seaweed  & v i rg in  sauce  wi th  organic  orange  

4

TARTARE-THAI    €25

tar tare  de  boeuf ,  sauce  so ja ,  hu i le  de  sésame ,  c iboule ,  wasabi  &  cor iandre

beef  tar tare ,  soya  sauce ,  sesame o i l ,  spr ing  onions ,  wasabi  &  cor iander

5 ,  6 ,  8

sazio  fresco
servi avec pommes grenailles & salade

served with new potatoes & salad

insalata

INSALATA DI POLLO   €24

poulet, oeuf, parmesan, focaccia au romarin, vinaigrette au parmigiano reggiano

chicken, egg, parmesan, rosemary focaccia, parmigiano reggiano vinaigrette

3, 7

CARPACCIO DI MANZO   €24

 tranches de filet de boeuf, tartare de tomates, câpres, olives taggiasche & mayo aux anchois

sliced beef filet, tomato tartare, capers, taggiasche olives & anchovy mayo

4, 7

  

INSALATA DI  MARE   €24

 gambas ,  ca lamar ,  thon  sauté ,  v ina igre t te  aux  agrumes ,  courget te  dorée  &  fenoui l  c roquant

k ing  prawns ,  sautéed  squid ,  tuna ,  c i t rus  v inagre t te ,  go lden  courget te  &  cr i spy  fenne l

2 ,  4  

INSALATA DI QUINOA   €18

quinoa, sucrine, fenouil, graines de courge, petits oignons & chips de légumes racine

quinoa, gem lettuce, fennel, pumpkin seeds, pickled onions & root veg crisps

 

 



m
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RISOTTO PRIMAVERA   €21

pet i t s  po is ,  courget te ,  asperge  & ép inards  -   (a jouter  des  gambas  +  €7)

garden  peas ,  courget te ,  asparagus  & sp inach  -  (add  k ing  prawns  +  €7)

7 ,  12

TAGLIATELLA COURGETTE   €18

courgette, pecorino, baslic & amandes grillées - (ajouter de gambas + €7)

courgette, pecorino, basil & grilled almonds - (add king prawns + €7)

1a, 3, 7, 8

TAGLIATELLA PESTO BASILICO   €18

tag l ia te l le ,  bas i l i c ,  parmesan  regg iano  & p ignons  de  p in

tag l ia te l le ,  bas i l ,  parmesan  regg iano  & p ine  nuts

1a ,  3 ,  8

PACCHERI FILETTO   €25

filet de boeuf, sauce tomate fraîche, mozzarella & poivrons piquillos

beef filet, fresh tomato sauce, mozzarella & piquillo peppers

1a, 7

IL  CLASSICO  -  BOLO  €20

tag l ia te l le ,  ragoût  de  boeuf  bo lognese

tag l ia te l le ,  beef  ragu  bo lognese

 1a ,  3 ,  7 ,  9

PACCHERI  ARRABBIATA   €17

 sauce  tomate  f ra îche ,  a i l  &  p iment  f ra i s

f resh  tomato  sauce ,  gar l i c  &  f resh  ch i l i

1a

SPAGHETTI  PESCATORA   €25

bisque  f ru i t  de  mer ,  gambas  & ca lamar

seafood  b isque ,  k ing  prawns  & squid

1a ,  2 ,  4 ,  14

LASAGNA AL FORNO   €23

ragoût  de  boeuf ,  béchamel ,  sauce  tomate ,  parmesan  & bas i l i c

beef  ragu ,  bechamel ,  tomato  sauce ,  parmesan  & bas i l

1a ,  3 ,  7 ,  9

SPAGHETTI  CARBONARA   €19

guanc ia le ,  oeuf ,  pecor ino  & po ivre  no i re

guanc ia le ,  egg ,  pecor ino  & b lack  pepper

1a ,  3 ,  7

PARPADELLE RAGU AGNELLO SAZIO   €23

agneau cuit dans son jus à basse température - marinade Sazio

braised lamb, slow cooked in it’s juice - Sazio marinade

1a, 3, 7, 9 
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MARGARITA     €16

sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  bas i l i c  

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  bas i l  

1a ,  7

DIAVOLA   €20

sauce tomate DOP, mozzarella fior di latte, salami piquant, saucisse ‘nduja

tomato sauce DOP, mozzarella fior di latte, spicy salami, ‘nduja sausage

1a, 7, 12

NAPOLI    €18

sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  bas i l i c ,  anchois  

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  bas i l ,  anchov ies

1a ,  4 ,  7

SALCICCIA E FRIARIELLI   €22

mozzarella fior di latte, saucisse italienne, brocoli rave

 mozzarella fior di latte, italian sausage, broccoli rabe

1a, 7, 12

MARINARA   €15

sauce  tomate  DOP ,  a i l ,  bas i l i c ,  o r igan  

tomato  sauce  DOP,  gar l i c ,  bas i l ,  o regano

 1a  

BUFFALA E  CRUDO    €21

 sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  proscui t to  d i  parma ,  tomates  cer i ses

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  parma ham,  cherry  tomatoes

1a ,  7 ,  12

COTTO E  FUNGHI    €21

sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  j ambon cu i t ,  champignons  

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  cooked  ham,  mushrooms

1a ,  7 ,  12

TUTTI  FORMAGGI    €23

mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  provo la ,  gorgonzola ,  pecor ino  DOP,  f romage  de  chèvre

mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  provo la ,  gorgonzola ,  pecor ino  DOP,  goats  cheese

1a ,  7

SAZIO    €24

sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  j ambon cu i t ,  gambas ,  f ru i t s  de  mer

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  ham,  prawns ,  seafood

1a ,  2 ,  4 ,  7 ,  12 ,  14  

CHÈVRE   €20

mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  auberg ine ,  f romage  de  chèvre ,  mie l ,  no ix  

mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  auberg ine ,  goats  cheese ,  honey ,  wa lnuts

1a ,  7 ,  8



m
en
u pizza

CAPRICCIOSA   €21

sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  champignons ,  a r t i chauts ,

o l ives  tagg iasche ,  j ambon cu i t

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  mushrooms ,  ar t i chokes ,

tagg iasche  o l ives ,  ham

1a, 7, 12

SALMONE   €23

mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  saumon fumé ,  o ignon rouge ,  c i t ron  ver t

 mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  smoked  sa lmon ,  red  onion ,  l ime

1a, 4, 7, 12

  MORTADELLA   €24

crème de  pes to ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  mortade l la  de  bo logna ,  burra ta  e t

p is tache

 pes to  cream,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  mortade l la  bo logna ,  burra ta ,  p i s tachio

1a, 7, 8, 12

CALZONE   €20

sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  j ambon cu i t ,  champignons ,  or igan

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  ham,  mushrooms ,  oregano

1a, 7, 12

VEGETARIANA   €22

sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  courget te ,  po ivron ,  po ivron  p iqui l lo ,

auberg ine ,  tomates  cer i ses

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  courget te ,  peppers ,  p iqu i l lo  peppers ,

auberg ine ,  cherry  tomato

1a, 7,

PARMIGIANA   €19

 sauce  tomate  DOP ,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  auberg ine ,  parmesan ,  bas i l i c

tomato  sauce  DOP,  mozzare l la  f ior  d i  la t te ,  auberg ine ,  parmesan ,  bas i l

1a, 7,

DON LANZI   €24

sauce  tomate  DOP ,  provola ,  o l ives  tagg iasche ,  sauc isse  i ta l ienne ,  o ignons ,

bacon croust i l lant ,  bas i l i c

tomato  sauce  DOP,  provola ,  tagg iasche  o l ives ,  i ta l ian  sausage ,  on ions ,  c r i spy

bacon ,  bas i l

1a, 7, 12,

*OPTION SANS GLUTEN * /  *GLUTEN FREE OPTION*  +  €1

toutes  l es  p izzas  sont  d i sponib les  en  opt ion  sans  g luten   -  *poss ib i l i té  de

t races  de  g luten ,  dues  à  une  contaminat ion  cro isée ,  dans  la  fabr ica t ion  e t  la

cu isson  de  la  p izza*

a l l  p izzas  are  ava i lab le  as  a  g lu ten  f ree  opt ion  -  *poss ib i l i t y  o f  t races  o f

g luten ,  due  to  c ross  contaminat ion ,  in  the  fabr ica t ion  and  cooking  o f  the

pizza*



m
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ENTRECÔTE DI  MANZO   €32

entrecôte  de  boeuf ,  sauce  po ivre  roya le  &  pommes  grena i l l es

beef  entrecote ,  roya l  pepper  sauce  & new potatoes

OSSOBUCO   €26

ossobuco de veau cuit dans son jus, sauce gremolata & purée pommes de terre

braised veal cooked in it’s juice, gremolata sauce & mashed potatoes

1a, 7, 9, 12

TAGLIATA  DI  MANZO   32

tag l ia ta  de  f i l e t  de  boeuf ,  sauce  ch imichurr i ,  roquet te  &  pommes  grena i l l es

beef  f i l e t  tag l ia ta ,  ch imichurr i  sauce ,  rocket  &  new potatoes

POLLO ARROSTO   €25

poulet rôti mariné au citron & pommes grenailles

lemon marinated roast chicken & new potatoes

FILETTO DI  MANZO   €34

f i l e t  de  boeuf ,  sauce  au  v in  rouge  Baro lo  &  pommes  grena i l l es

beef  f i l e t ,  Baro lo  red  wine  sauce  & new potatoes

 12

SALSICCIA ALLA GRIGLIA   €23

 sauc isse  i ta l i enne  au  fenoui l  g r i l l é  &  purée  pommes  de  ter re

gr i l l ed  i ta l ian  fennel  sausage  & mashed  pota toes

7

STINCO D'AGNELLO   €32

sour i s  d ’agneau ,  cu i te  dans  son  jus  à  basse  température  &  purée  pomme de  ter re

lamb shank ,  s low cooked  in  i t ’ s  ju ice  &  mashed  pota toes

7 ,  9 ,  12

MILANESE CORDON BLU   €28

esca lope  mi lana ise  façon  cordon b leu ,  f r i tes  maison  & sa lade

breaded  vea l  mi lanese  ‘ cordon b leu ’  s ty le ,  homemade  f r ies  &  sa lad

1a ,  3 ,  7 ,

MILANESE CLASSICA   €26

esca lope  mi lana ise  avec  f r i tes  maison  & sa lade

breaded  vea l  ‘mi lanese ’  wi th  homemade  f r ies  &  sa lad

1a ,  3

                                        servi avec légumes grillés
                               served with grilled vegetables



m
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TRANCIO DI  SALMONE   €26

saumon gr i l l é ,  tapenade  d ’o l ives  l égèrement  c i t ronnée  & pommes  grena i l l es

gr i l l ed  sa lmon ,  l ight ly  c i t rus  o l ive  tapenade  & new potatoes

4

GAMBAS BOMBA   €29

gambas géantes grillées, tomate, piment d’espelette, ail, huile d’olive & pommes grenailles

grilled king prawns, tomato, espelette chili, garlic, olive oil & new potatoes

2, 4

TRANCIO DI  TONNO ROSSO   €31

pavé  de  thon rouge ,  sauce  v ierge  avec  amandes  & purée  pommes  de  ter re

red  tuna  s teak ,  v i rg in  sauce  wi th  a lmonds  & mashed  pota to

4

CALAMARI  GRIGLIATI    €28

ca lamars  gr i l l és ,  sauce  ch imichurr i  &  purée  pommes  de  ter re

gr i l l ed  squid ,  ch imichurr i  sauce  & mashed  pota toes

 4

FRITURA MISTA   €29

 ca lamars ,  gambas ,  thon  rouge ,  l égumes  melangés  &  sa lade

squid ,  k ing  prawns ,  red  tuna ,  mixed  vegetab les  &  sa lad

1a ,  2 ,  4

 servi avec légumes grillés 
served with grilled vegetables

contorni  / sides
pommes grenailles au four OU purée pommes de terre OU frites maison   €4,5

 salade verte OU légumes grillés      €5

  roasted new potatoes OR mashed potatoes OR homemade fries  €4,5

 green salad OR grilled vegetables     €5
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CRÊPES  SUZETTE   €1 1

 avec  c rème fouet tée  /  wi th  whipped  cream

1a ,  3 ,  7

PAVLOVA AI FRUTTI ESOTICI  (2 PERSONNES) €14

meringue - noix de coco, ananas & fruit de passion

coconut, pineapple & passion fruit

3, 7

PIZZA MILLE FEUILLE    €10

g lace  sabayon ,  ganache  chocola te  70%

sabayon ice  c ream,  chocola te  ganache  70%

1a ,  3 ,  7

TIRAMISU   €10

1a ,  3 ,  7

TORTINO AL CHIOCCOLATO   €12

 fondant  au  chocola t  &  g lace  no ise t te  /  chocola te  fondant  &  haze lenut  i ce  c ream

1a ,  3 ,  7 ,  8

PANNA COTTA ALLA FRAGOLA   €10

  f ra i ses  b io ,  par fumé au  po ivre  ver t  /  organic  s t rawberr ies ,  g reen  pepper  per fume

 3 ,  7

CRÈME BRÛLÉE   €1 1

 van i l l e  &  c i t ron  d ’Amal f i  b io  /  vani l la  &  organic  Amal f i  l emon

 3 ,  7

GLACE /  SORBET €3  PAR BOULE

chocola t ,  no ise t te ,  vani l l e ,  sabayon ,  coco ,

 

c i t ron ,  f ramboise ,  f ra i se ,  mangue

chocola te ,  haze lnut ,  vani l l la ,  sabayon ,  coconut ,

 l emon ,  raspberry ,  s t rawberry ,  mango
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1  Gluten

1a  B lé ,  1b  Se ig le ,  1 c  Orge ,  1d  Avoine

1e  Épeautre ,  1 f  Kamut  ou  légumes  hydrogen

2  Crustacés

3  Oeuf

4  Po isson

5 Arachides

6  So ja

7  La i t

8  Fru i t s  à  coque

9 Céler i

10  Moutarde

1 1  Sésame

12  Su l f i te

13  Lupins

14  Mol lusques

 

1  Gluten

1a  Wheat ,  1b  Rye ,  1 c  Bar ley ,   1d  Oats ,  1 e  Spe l t

1 f  Kamut  or  hydrogenated  vegetab les

2  Seafood

3  Eggs

4  F i sh

5  Peanuts

6  Soya

7  Mi lk

8  Nuts

9  Celery

10  Mustard

1 1  Sesame

12  Su l f i tes

13  Lupines

14  Mol luscs

 


