
Coeur de boeuf grillé, salsa verde aux raisins 9
Grilled beef heart, grape salsa verde

—
Taboulé de chou-fleur, amande, datte & yaourt grec 10

Cauliflower tabbouleh, almond, date & Greek yogurt
—

Trévise grillée, stracciatella, pickles de cassis, noisettes 9
Grilled radicchio, stracciatella, blackcurrant pickles, hazelnuts

—
Tartare de daurade, clémentine, salicorne 12

Sea bream tartare with clementine and samphire
—

Oeuf, tallegio, nduja, polenta, pangrattato 12
Egg, Taleggio, ’nduja, polenta, pangrattato

—
Noix de Saint-Jacques grillées, sauce crémeuse 17

Grilled scallops with creamy sauce

Chorizo de Porc Noir de Bigorre 10
Black Bigorre Pork Chorizo

—
Rosette de Porc Noir de Bigorre 10

Black Bigorre Pork Rosette
—

Terrine de lapin, porc & foie gras 12 
Terrine of rabbit, pork and foie gras

—
Jambon de Porc Noir de Bigorre 16

Black Bigorre Pork Ham
—

Foie gras de canard 20
Duck Foie Gras

Chou-pointu & pleurotes, houmous d’haricots blancs, 
huile de sésame pimentée 19

Pointed cabbage & oyster mushrooms, white bean hummus, spicy sesame oil
—

Courge rôtie, sauce Makhani, Feta, noix de cajou 19
Roasted squash, Makhani sauce, feta cheese, cashew nuts

—
Lieu noir, pesto amande/persil, haricots blancs & poireau 22

Pollock, almond and parsley pesto, white beans & leek
—

Saumon à l’oseille 24
Salmon with sorrel sauce

—
Poulet, maïs, chanterelles & blette 25

Chicken with corn, chanterelles, and Swiss chard
—

Onglet de bœuf, échalotes au vin rouge 30
Beef hanger steak, red wine shallots

Tomme de brebis Corse 10
Corsican Sheep’s Milk Tomme 

—
Camembert normand au lait cru 12

Norman Camembert (Raw Milk)
—

Comté 30 mois 12
30-Month Comte

 

Mousse au chocolat 10
Chocolate Mousse

—
Coing poché, financier miel & noisette,

crème anglaise 11
Poached quince, honey-hazelnut financier, crème anglaise

Glace au lait, sticky toffee pudding 11
Milk ice cream with sticky toffee pudding

—
Crêpe Suzette 12

Crepe Suzette 


