
PLAT + DESSERT 23

Riz sauvage au chorizo, 

noix & parmesan

ou

Chou farci végétarien, sauce tomate, 

pickles d’épines-vinettes

—

Dessert à la carte

Fermuio dëjounor 
du iundl au vondrodl

Entrëos

Piats

Dossorts

Salade de concombre, aneth, 

pois chiches au yaourt grec, citron rôti 8

—

Aubergines, sauce tomate aigre-douce, 

câpres & ail, tahini 8

—

Figues rôties, labneh, pistache, 

menthe, sumac 11

—

Croquettes de guanciale & oeuf, 

sauce Brava 9

—

Poivron rôti, coco de Paimpol, 

pesto de roquette, mousse de chèvre 8

—

Rillettes de maquereau, 

pickles de citron 11

Panna cotta au citron vert, 

sirop d’hibiscus 8

—

Brioche perdue, crème fouettée, 

figues fraîches, noix, caramel au whisky 9

—

Ganache chocolat, prunes pochées, 

tuile cacao 9

—

Sticky toffee pudding 9

Chou-fleur rôti, tahini, 

huile pimentée, purée de carotte 18

—

Courge rôtie, légumes verts braisés, 

pois chiches, chermoula, tahini 19

—

Thon rouge, salsa verde de courgettes, 

crème de haricots 21

—

Bar, girolles, 

haricots de lima & poireaux 29

—

Poulet grillé, sauce moutarde & estragon, 

fregola sarda, pois chiches 19

—

Poitrine de porc, sauce kabayaki, 

céleri rémoulade sriracha 21

—

Onglet de bœuf, 

sauce Robert 32
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