
CARTE DU MIDI

LA BRASSERIE
Bayla

d u  m a r d i  a u  s a m e d i  

47 RUE ÉCUYÈRE



CROQUETAS JAMBON ET FROMAGE par 3   5 €
Cheese balls with ham (3 pieces)

ŒUFS MIMOSA par 3     5 €
Deviled eggs (3 pieces)

POIREAUX VINAIGRETTE MISO ET MIEL   5 €
Leeks with miso and honey vinaigrette

RILLETTES DE POISSON MAISON, CITRON ET ANETH    5 €  
Homemade fish rillettes, lemon and dill

PLAT
DU 

JOUR

SALADE CÉSAR, POULET CROUSTILLANT 15 €
Cesar salad, crispy chicken 

PENNE, CRÈME DE BUTTERNUT, RICOTTA ET NOIX   13 €
Penne with butternut cream, ricotta and walnuts

FISH AND CHIPS MAISON, SAUCE TARTARE  14 €
Homemade fish and chips with homemade tartar sauce

ONGLET DE BŒUF, SAUCE AUX CHAMPIGNONS, FRITES MAISON  16 €
Beef hanger steak, mushroom sauce, homemade fries

ASSIETTE DE FROMAGES    5 €
Cheese plate

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON   5 €
Homemade chocolate mousse

TEURGOULE À LA NORMANDE, CANNELLE    5 €
Normandy rice pudding with cinnamon

AFFOGATO: expresso, glace vanille    5,5 €
                      espresso, vanilla ice cream 

Entrées 

Plats

Fromages & Desserts

LA BRASSERIE
Bayla

12 €

Fish & Chips ou Nuggets de poulet, frites maison 
Glace vanille ou Mousse au chocolat 

Menu Enfant / Kids Menu   11 €

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



CARTE DU SOIR 
d u  m a r d i  a u  s a m e d i  

47 RUE ÉCUYÈRE



Ta p a s  à  p a r t a g e r

C r o m e s q u i s  d e  B a y l a  p a r  5  9 , 5 €
F r i t e s ,  m a y o n n a i s e  m a i s o n  5 , 5 €

V i t e l l o  To n a t o  1 3 €
C h o u - f l e u r  r ô t i ,  h o u m o u s ,  s a u c e  c h i m i c h u r r i  8 €

S t r a c c i a t e l l a  p e s t o  v e r d e ,  a b r i c o t s  r ô t i s ,  f o c a c c i a  1 0 €
Q u e s a d i l l a s  p o u l e t ,  m o z z a r e l l a ,  s a l s a  v e r d e  1 2 €

C e v i c h e  d e  b a r ,  v i n a i g r e  d e  r i z ,  s é s a m e ,  r a i f o r t ,  s a u c e  s o j a  1 3 €  
P i n s a  m o r t a d e l l e ,  b u r r a t a ,  b a s i l i c  e t  h u i l e  d ’ o l i v e  1 4 €

N o t r e  s é l e c t i o n  d e  c h a r c u t e r i e s  1 2 €
N o t r e  s é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  1 3 €

N o s  P l a t s

C œ u r  d e  r u m s t e c k ,  p u r é e  à  l a  t r u f f e  j u s  c o r s é  2 1 €
P u r é e  d e  p o m m e  d e  t e r r e

C ô t e  d e  b œ u f  V B F  à  p a r t a g e r  p o u r  d e u x  7 2 €
1 , 2 k g ,  a c c o m p a g n e m e n t s  a u  c h o i x  :  g r e n a i l l e s ,  f r i t e s  o u  s a l a d e  

e t  s a u c e  a u  c h o i x  : p o i v r e  o u  c h i m i c h u r r i  

N o s  D e s s e r t s  

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  8 €
T i r a m i s u  à  l ’ a m a r e t t o  8 €

B r i o c h e  f a ç o n  T r o p e z i e n n e  9 €
F r a m b o i s e  e t  v a n i l l e  

P a v l o v a  a u x  f r u i t s  r o u g e s  à  p a r t a g e r  1 1 €
 

N o s  D e s s e r t s  g l a c é s

A f f o g a t o ,  c a f é  e t  g l a c e  v a n i l l e  5 , 5 €
Tr o u  N o r m a n d  b y  C h r i s t i a n  D r o u i n  8 €

S o r b e t  p o m m e ,  C a l v a d o s  C h r i s t i a n  D r o u i n  
F r e n c h  C o l o n e l  b y  G r e y  G o o s e  8 €
S o r b e t  c i t r o n ,  v o d k a  G r e y  G o o s e

Menu

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS

R i s o t t o  p r i m a v e r a  1 6 €
A s p e r g e s ,  p e t i t s  p o i s ,  e t  p a r m e s a n  

L i n g u i n e  a l l e  v o n g o l e  2 0 €
P a l o u r d e s ,  a i l  n o i r  

A i l e  d e  r a i e  a u x  c â p r e s ,  g r e n a i l l e s  e t  h a r i c o t s  v e r t s  2 1 €
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