
C’est après les nuits sombres 
que les levers du jour 

sont les plus étincelants

Ilario, Simonetta et leur équipe
vous proposent...



A N T IPA ST I PESCE E C A R NE

DOLCIPA ST E

Homard bleu / zafferano / brodetto	 80 €

Saint-Jacques / jus de pomme verte / 
caviar Oscietra / huile au persil	 80 €

Foie gras poêlé / cannellini / bietola / 
aceto balsamico 25 anni	 50 €

Betterave de Chioggia / crema di mandorla / 
olio al basilico / pistacchio di Bronte	 40 €

Turbot / broccolis / mandorle / dragoncello	75 €

Rouget / cavolo riccio / corbarino giallo	 75 €

Entrecôte di Fassona / barbabietola / 
radicchio trevigiano / sommacco	 75 €

Noisettes de chevreuil / ribes / 
cime di rapa / chocolat	 75 €

Pigeon / trompettes de la mort / 
sauce échalotte	 75 €

Pera / panna cotta / 
olio di oliva / gavottes al pepe	 25 €

Cioccolato / gelato di zucca / rosmarino	 25 €

Monte Bianco / glace aux marrons 
mandarino	 25 €

Babà / amarene / zabaione	 25 €

Selezione di formaggi italiani	 25 €

Ravioli di ricotta / pecorino / parmigiano	 44 €

Linguine / sardine marinate / 
olio di oliva al limone	 52 €

Pasta mista / lumachine di mare / 
épinard	 50 €

Cannelloni di anatra / céleri rave / 
jus de volaille	 54 €

Spaghetti chitarra / mozzarella di bufala / 
pomodorini di Corbara	 49 €

Menu 4 plats à 140 €
Menu à la carte minimum 2 plats 

(entrée et suite) Les fromages en supplément menu à 25 €

DEGUSTA ZIONE
Saint-Jacques / jus de pomme verte / 

caviar Oscietra / huile au persil

Foie gras poêlé / cannellini / bietola / 
aceto balsamico 25 anni

Rouget / cavolo riccio / corbarino giallo

Pasta mista / lumachine di mare / épinard

Cannelloni di anatra / sedano rapa / 
jus de volaille

Noisettes de chevreuil / ribes / 
cime di rapa / chocolat

∞

Essenza di zucca ...

∞

Passata di cachi / gelato al gorgonzola / miele

∞

Pera / panna cotta / 
olio di oliva / gavottes al pepe

DEGUSTA ZIONE 
DI PA ST E

Insalata di spaghetti / caviale

Linguine / sardines marinate / 
olio di olivia al limone

Pasta mista / 
lumachine di mare / épinard

Ravioli di ricotta / percorino / parmigiano

Cannelloni di anatra / 
sedano rapa / jus de volaille

Spaghetti chitarra / mozzarella di bufala / 
pomodoro di Corbara

∞

Monte Bianco / glace aux marrons 
mandarino

ou

Cioccolato / gelato di zucca / rosmarino

175 € 

Accord mets et vins - 4 verres 70 €
Accord mets sans alcool - 4 verres 40 €

145 €

Nous vous proposons également  
un repas d’affaires en 4 services 

(disponible uniquement à midi) à 70 €

Nos menus  sont  proposés  par  tab le  complète

Les desserts 
sont à commander au début du repas





Prinect PDF Report 21.10.066 - 1 - 10/31/2025 12:38:53 PM


Document overview
File name: 430x220_Mosconi_FR_11-2025.pdf
Title: 430x220_Mosconi_FR_11-2025.indd
Application: Adobe InDesign 20.5 (Macintosh)
Producer: Adobe PDF Library 17.0
Author: -
Created on: 10/31/2025 12:38:18 PM
Date Modified: 10/31/2025 12:38:34 PM
File Size: 1.6 MByte / 1613.9 KByte
Trapped: No
Output Intent: ISO Coated v2 300% (ECI)
PDF/X Version: PDF/X-4
PDF Version: 1.6
Number of pages: 2
MediaBox: 450.00 x 240.00 mm
TrimBox: 430.00 x 220.00 mm


Summary Error Warning Corrected Info
Document - - - -
PDF/X - - - -
Pages - - - -
Colors - - - -
Fonts - - - -
Images - - - -
Content - 11 - -


Content
Line weight 0.000 mm is below hairline threshold 0.053 mm #11 (Page 1)


Additional information
Settings used: Qualify_Digital


Color separations: 5
CMYK


Technique


Color spaces
DeviceCMYK / Separation


Fonts: 3
AffectionatelyYours Type1 / WinAnsi / embedded subset
MrsEavesOT-Italic Type1 / Custom / embedded subset
MrsEavesOT-Roman Type1 / Custom / embedded subset





