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RISTORANTE - ENOTECA

Cinque Terre is een klein hoekje in Italié waar de passie voor lekker
eten en een goede smaak elkaar ontmoeten.

De keuken is royaal en traditioneel, met typische gerechten uit elke
regio van Italié.

Chef Sam, al vele jaren bekend in de Italiaanse gastronomie, werd
onlangs door Eccellenze Italia uitgeroepen tot beste Italiaanse chef-
kok ’23-’24 van Europa.

Hij heeft zijn menu aangepast om je te verrassen met nieuwe
smaken, om eetlust op te wekken en je goede humeur te stimuleren.

Ons attente personeel verwelkomt je met een glimlach en neemt je
mee op reis.

Er is voor ieder wat wils, met een gevarieerd menu en een selectie
Italiaanse wijnen die rechtstreeks van kleine producenten
geimporteerd worden.

In Italié rijmt digestief op Grappa, en om dat te eren biedt de Cinque
Terre een uitgebreide selectie van deze veelzijdige brandewijn.

Laat je meevoeren... Cinque Terre nodigt je uit om te reizen.



Lunch

De chef serveert lunch elke maandag, dinsdag, donderdag en vrijdag middag.

Lunch 2 gangen/ 29€ p.p
Voorgerechten

Hoofgerechten

Suggesties — Menu

De chef komt elke week met een nieuwe suggestie.




Dranken




APERITIEVEN
HUISGEMAAKTE APERITIEVEN 8.50€ WARME DRANK
PROSECCO 8€
NEGRONI 11€ KOFFIE 3.30€
APEROL SPRITZ 8.50€ DECAFEINE 3.30€
LIMOCELLO SPRTIZ 8.50€ CAPPUCINO 3.80€
HUGO 8.50€ DUBBLE EXPRESSO 6.60€
PROSECCO - BLOEMSIROOP IRISH KOFFIE (WHISKY) 8€
VENIZIANO 9€ KOFFIE CORRETTO 8€
CAMPARI — MARTINI ROOD — WITTE WIIN KOFFIE — AMRETTO
GIN BOMBAY 11€ THEE 3.50€
INDIAN TONIC — TOMAAT — STERANIJS EXPRESSO 3.20€
GIN MARE 13¢€ LATTE MACCHIATO 3.60€
MEDDITERAANSE TONIC - ROZEMARIN
MARTINI ROOD / WITTE 8€
CAMPARI 8€ DEGUSTIEF
CYNARD 8€
RICARD 3¢ AMARO AVERNA 7€
GANCIA € AMARO RAMAZZOTI 7€
PORTO ROOD / WITTE 8€ AMARO MONTENEGRO 7€
KIR ROYAL 8€ AMARO DEL CAPO 8.50€
g:EON WITTE WUN 22 VECCHIA ROMAGNA 7€
BACARDI g€ SAMBUCA 7€
VODKA 9€ BAILEYS 7€
J&B 9€ AMERETTO 7€
HAVANA 9€ LIMONCELLO 7€
CRODINO (ALCOHOLVRIJ) 5€ COINTREAU 7€
HUISWIJN WHISKY JACK DANIEL’ S 8.50€
GLAS WITTE WIJN / ROOD/ROSE 5.50€ COGNAC 8.50€
FRIES
GRAPPA
COCO COLA / ZERO 3.10€
SCHWEPPES TONIC 3.20€ SARPA 9€
TONISSTEINER 3.40€ SARPA BARRIQUE 9€
ORANGE / CITROEN / VRUCHTENKORF PO DI POLI MORBIDA 9€
ICE TEA ORIGINEEL 3.30€ PO DI POLI AROMATICA 9€
SINAASPPELSAP LOOZA 3.40€ POLI DI POLI DRY 9€
SAN PELLEGRINO % L - 1L 5.50€ - 11€ POLI BRANDY 9€
ACQUA PANNA % L - 1L 5.50€ - 11€ CLEOPATRA MOSCATO ORO 10€
BIER CLEOPATRA AMARONE ORO 10€
GRAPPA DI SASSICAIA 16€
PERONI 4.50€ POLI BARRIQUE MILLESIME 14€
DUVEL 4.70€ POLI MIELE 10€
JUPILER 3.10€




MENU




STARTER — ANTIPASTO

Klassieke en traditionele starter

Vitello Tonato 19€
Plakjes gebraden kalfsvlees koud geserveerd - tonijn en kappertjessaus
Antipasto Misto di Cinque Terre (min. 2 personen) 38€ /prijs per 2 personen
Italiaans vleeswarenassortiment — kaas
Frittura Mista 19€
Gebakken inktvis - scampi - salade - huisgemaakte tartaarsaus
Scampi alla Diavola 18€
Gebakken scampi's - pittige tomatensaus
Carpacio di Manzo 19€
Dunne plakjes rundvlees - parmezaan - rucola - zelfgemaakte
vinaigrettesaus
Huisgemaakte garnalenkroketten 1st. 15€
Garnaalkroketten - salade - tartaar 2st. 21€
3st. 27€
Parmagiana al forno 16€
Auberginelasagne - tomatensaus - mozzarela
Capesante di Cinque Terre 22€
Sint-jakobsschelpen - huisgemaakte pistache saus
VOORGERECHTEN*- PRIMI
Voorgerechten boordevol smaak
VG HG
Fusilli all’arrabiata 17€ 21€
Fusilli met pikante tomaten - knoflook - uiensaus
Linguines alla vongole varaci 22€ 26€
Vongole - knoflook - peterselie - witte wijn.
Ravioli ripieni di ricotta spinaci 19€ 23€
Gevulde ravioli met ricotta - spinazie - en saus met kerstomaatjes - basilicum
Risotto allo zafferano, padellata di gambari e zucchine a dadini 21€ 25€
Saffraan- knoflook- scampi - courgettes
Fregola alla scolio 23€ 27€
Sardijnse fregola - kerstomaatjes - zeevruchten (octopus - scampi - mosselen -
inktvis - vongole)
Fettucini al ragu 19€ 23€
Fettucini met zelfgemaakte ragoutsaus
Paccheri alla amatriciana 18€ 22¢€
Paccheri (pastasoort) met guanciale amatricana saus - pancetta - uien - basilicum
Conchiglie alla Norma 18€ 22€
conchiglie (pastasoort) met tomatensaus en aubergine — Ricotta salata
* Voor voorgerechten raden we je aan te kiezen voor het voorgerechtformaat (VQG) of het

hoofdgerechtformaat (HG). Voor het hoofdgerechtformaat geldt een toeslag van €4.



HOOFDGERECHTEN* - SECONDI

Viees
Tagliata di Manzo ANGUS con rucola e scaglie di parmigiano 32€
Gegrilde ossenhaas - rucola - plakjes parmagianos

Osso Buco Tradizionale e risotto allo zafferano 33€
Kalfsschenkel met saus - saffraanrijst

Escallope Valdostana 26€
Plakjes kalfsvlees met parmaham - fontinakaas - geflambeerd met witte wijn en salie
Carré di agnello al forno con crosta di parmagino 34€
In de oven gebakken lamsrkroon met parmezaanse korst - rode wijnsaus
Scaloppine alla milanese con salsa alla pizzaola 25€

Milanese escalope met pizzaola saus (kerstomaatjes - kappertjes - olijven)

Vis

Spaghetti con crostacei e astice fresca (min. 2 personen) 78€ /prijs per 2 personen
Spaghetti met verse kreeft - tomatensaus - zeevruchten (octopus -
scampi - mosselen - inktvis - vongole) - Gegratineerde sint-

jakobsschelpen

Filetto di branzino al forno aromatizzatocon origano , capperi e pomodori 32€
Gebakken zeebaarsfilet - op smaak gebracht met oregano - kappertjes -

tomaten

Gamberoni al forno con salsa di lime e zenzero 33€

Gebakken reuzengarnalen met een saus van limoen en gember

* Al onze gerechten worden geserveerd met aardappelen

NAGERECHTEN - DOLCI

Typisch Italiaanse desserts

Tiramisu 9€
Traditionele tiramisu

Panna Cotta al frutti di boschi 9€
Panna cotta: gekookte verse room en vanille - rood fruit

Cioccolato Morbido 9€
Moelleux van chocolade

Citroen sorbet 9€
Citroen-muntijs

Sgroppino al limone e Vodka 11€
Citroen sgroppino - wodka

Zabaglione 12€
Traditionele Zabaglione

Fantasia di Formaggi di Cinque Terre 12€

Assortiment Italiaanse kazen






