JEUDI 5 / 11 MIDI

Legrandtourdelatabled'Hélene:
Anne SophiePic

LUNDI 2 /11 MIDI

e Maki végé courgette et mais

* Fricassée de volaille au curry, riz La table d'l‘léléne

arlequin
e Tarte chocolat caramel et fruits secs

e BerlingotfaconPic,cceurcoulantComté

e Raviolesdecourgeetchataigne,
bouillon mousseux

e FiletdetruitedeSavoie,beurreblanc
aux herbes,légumesglacés

MARDI 3 /11 MIDI | Menucomplet « Mille-feuille vanille
L'hiverdeschefs:  YannickAlléno : de18€a32€

e Bouillond'oignonclarifié,lard g A Squlément JEUDI 5 /11 SOIR
croustiiant N ]c rOmGge:3€ e GougeretommedeSavoie

e Eufparfait,émulsiondechampignons

e Quaside ve<.:|u br'alse, po.mmes \ - sauce miel-épices-celeri sauté chips,
fondantes, jusd’'extraction Formule TOUT COMPRIS poisgourmands

e Paris-Brestrevisité, praliné maison Menu complet Ul apéritif » Tatindepoires, glace vanille tuile

ou - ke :
i i, -l : au miel
e Assiettedefromage R + un verre de vin

+ café ou thé (sans
_ fromage) :
MERCREDI 4 / 11 MIDI de 25,50€ a 39,50€

e Magretdecanard, puréedecéleri,

VENDREDI 6 / 11 MIDI

Menu des grands chefs : Pierre Gagnaire

Saint-Jacques marinées, betterave,
Agrumes et herbes

Filet de canette, jus réduit, céleri,
pomme et condiment acidulé
Chocolat, poire et sarrasin

e Mise en bouche
e Sole ala dieppoise

e Entrecote sauce Bercy pommes frites
e Tarte tatin
£ 18,rueRosenberg, VENISSIEUX
wnchf  Réservation:NOUVEAU:https:/www.restaurants-lyceehboucher.fr
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Venissieux

. 04729003400ureservation.helene-boucher@ac-lyon.fr




LUNDI 9 / 11 MIDI

e Quiche auxpoireaux

* Filetdepoissonmeuniére,triodepurées,

pommes vapeur
e Chouxcraquelin

07

zenchef

18,rue Rosenberg, VENISSIEUX

o

La table d' Héléne

Menucomplet
de18€a32€
Supplément
fromage:3€

Formule TOUT COMPRIS
Menu complet + un apéritif
+ un verre de vin
+ café ou thé (sans
fromage) :
de 25,50€ a 39,50€

EX
REPUBLIQUE )
FRANCAISE

Liberté HUIELLEHI[ HEbI.n.LIHAHIJ'J ALIMENTATION

Réservation:NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr Fraemit
0472900346 o0ureservation.helene-boucher@ac-lyon.fr

JEUDI 12 / 11 MIDI

Détourdanslesilesbritanniques

Cullenskink : velouté écossaisau
haddock
Saumonfumé,blinis,creme acidulée

Irishstewd'agneau,légumesracines
Applecrumble,cremeanglaise @

JEUDI 12 / 11 SOIR

e Veloutédechataignes

e Papillotedecabillaud,
légumesd'hiver

e Entremet forétnoir

VENDREDI 13 / 11 MIDI

5%

Menudesgrandschefs: EugénieBrazier

e Quenelledebrochet,sauce Nantua

e Poulet, juscourt, gratinde pommes
deterreetlégumesglacés

e CrépesSuzette

)) Lycee Professionnel -

Boucher”

Vénissieux



e Sconecheddar-ciboulette

 Saladed’endives,Roquefortetnoix ' 4 P . ors
e Scotch , lill
e Choucroutedelamerbeurrenantais La table d Helene cone egg.plcccu I .s .
:  Beef&alepie(tourteboeuf-biere),purée
aucumin ) -
& petitspois

* Crumble auxfruits « Stickytoffee pudding,créme anglaise

Menucomplet
JEUDI 19 / 11 MIDI de18€a32€

Legrandtourdelatabled'Héléne: Supplement

L fromage:3€
e Cappuccinodecépes, moussedelard ' W
7 (AN U R el -y Formule TOUT COMPRIS e Eufparfait,champignonsetcremede

desbois M let + Aritif Parmesan
e Poulardelutéeauvinjauneetmorilles, SIS S BINCTSAL e Filetdebceuf,jus aupoivre,pommes
+un verre de vin ’ ’

grqtlndecro'zets A ) o~ ) j fondantes,légumesrétis
e Tartesoufflée auxchataignes 2NE€ = P + café ou thé (sans  Soufflé chaudauchocolat,glace

fromage) : menthe
de 25,50€ a 39,50€

& 18,rueRosenberg, VENISSIEUX
znchef Réservation:NOUVEAU: https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
. 04729003400ureservation.helene-boucher@ac-lyon.fr

VENDREDI 20 / 11 MIDI

Menudesgrandschefs: Philippe Etchebest

ER
REPUBLIQUE ) Lycée Professionnel __—~

- Boucher

Véenissieux




LUNDI 23 / 11 MIDI

e Cévichedepoissonblanc
e Navarind'agneauaux pommes
e Saladed’agrumes

JEUDI 26 / 11 MIDI

DétourauMaroc

e Briouatecroustillante,harissadouce

e Carottescumin-orange,houmous, pain
msemen

e Tajined'agneauauxpruneauxet
amandes,semoule perlée

e Pastillaaulait, fleurd'oranger

£  18,rueRosenberg, VENISSIEUX

zenchef Réservation:NOUVEAU:https:/www.restaurants-lyceehboucher.fr
\‘ 04729003400ureservation.helene-boucher@ac-lyon.fr

La table d' Héléne

Menucomplet
de18€ a32€
Supplément
fromage:3€

Formule TOUT COMPRIS
Menu complet + un apéritif
+ un verre de vin
+ café ou thé (sans
fromage) :
de 25,50€ a 39,50€

EX
REPUBLIQUE )
FRANCAISE

Egalité
Fraternité

JEUDI 26 / 11 SOIR

Legrandtourdelatabled’Hélene:Régis
Marcon
e CrémedelentillesvertesduPuy,
chantillylardée
e Champignonsdesboisenpersillade,
cremedetopinambour
e Suprémedepintadepoché,sauceauvin
duForez,écrasédelentilles

HUIELLEHI[ HEblnLIHAHIJ'J ALIMENTATION

e Tartefineauxpoires &noix,creme
d’amande ¢

VENDREDI 27 / 11 MIDI

 Menu des grands chefs Yannick
Alléno

Carotte travaillée en plusieurs
textures,

Soupe, tagliatelles condiment
agrumes

Poisson roti, sauce au vin blanc
montée, poireaux et pommes de terre

Pomme, caramel et creme légére
)) Lycée Professionnel -
Héléne Bouchef/

Vénissieux
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	21€

	MARDI 22 / 09 MIDI
	Menu complet
	de 18€ à 32€
	Supplément fromage : 3€
	Formule TOUT COMPRIS
	Menu complet + un apéritif
	+ un verre de vin
	+ café ou thé (sans fromage) :
	de 25,50€ à 39,50€

	VENDREDI 13 / 11 MIDI
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