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Entrée + Plat ou Plat + Dessert
25,00 €

Entrée + Plat + Dessert
33,00 €
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La liste des allergénes est consultable a la demande.

LA CARTE
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Enirées
Soupe de Poissons "La Belle-lloise" 12,00 €
’ Crevettes Croquantes 9.50 €
™ Sauce Carotte « Secrets de May » saveur aigre-douce
[
Carpaccio de Beeuf Charolais ?;.5 11,00 €
Pesto maison, cdpres, tomates, grana padano, salade
i Rillettes de Poisson maison et Crevettes roses 9,50€
Pain Suédois
Saumon Gravlax mariné par nos soins 11,00 £
Créme citronnée
& Buratta Crémeuse (V") 10,50
Pesto maison, tomates, salade
Poissons
Marmite du Pécheur Lotte et St Jacques 24,00 €
Créme de coco au curry, l[égumes, riz Thai
= The Famous Fish & Chips maison 17,50 €
Sauce tartare, frites
22,00€

o = Poisson de la Criée (selon le retour de péche)

Au choix : Sauce chorizo ou Sauce beurre blanc, Iégumes, pommes de terre rissolées

Viandes ta

Piece du Boucher grillée a la plancha
Beurre Maitre d'hotel, frites

Emincé de Volaille
Sauce chedaar, bacon grillé, pommes de terre rissolées

Tartare de Beeuf a I'ltalienne
Pesto maison, grana padano, capres, frites

25,00 €

17,50 €

18,50 €

£ Saucisse de Léost grillée "Maison Tonnard Plouéscat" X 17,50 €

Sauce aux oignons rosés et cidre, écrasé de Pommes de terre



Salades - Pafes - VEgctariens Menu Enfant - 1,00 €

Notre Fameuse Salade de Poulet sauce Carotte 17,50 € Un Plat + Une Boule de Glace MOUSTACHE
Poulet croustillant, grana padano, tomates, oignons crispy

Salade de la Mer 19.50 € Poulet Pané Croustillant
Rillettes de poisson maison, St Jacques, saumon graviax, crevettes roses . ?u .
: / ‘ Fish & Chips Maison

Salade de Chevre chaud 17,50 € A ou
Jambon serrano, noix caramélisées, miel | Steak Haché

% Penne a'ltalienne (V) 17,00 € | Accompagnements au choix ! Frites ou Riz ou Pates
™ Pesto alla Genovese, tomates, mozzarella ‘

Z Penne Végétarienne (") 17,00€
™ Poélée de légumes a I'huile d'olive vierge extra

Les Burgers du Café du PORT
Burger Signature 18.00€

Steak haché fagon bouchere Black Angus 150 G, chedaar,
oignons, tomates, sauce BBQ maison

Chicken Burger 18,00 €
Poulet croustillant, cheddar, oignons
tomates, sauce Tandoori maison

Supplément Bacon grillé + 1,50 €

Desserts 5.

Tiramisu Breton 9.00€
Pommes caramélisées, palet breton, caramel au beurre salé maison

% Moelleux au Chocolat 8,50 €
Créme Anglaise

Cheesecake New Yorkais 9.00€
Biscuit Spéculoos, creme citron vert

% Panna Cotta 8.50¢€
= Au choix : Coulis fruits rouges ou Caramel beurre salé maison

Créme Briilée a la Vanille revisitée a notre fagon 850€
Noisettes et amandes caramélisées

B % Saint-Marcellin réti au four 950 €
™= Fuits secs, miel, salade verte

Irish Coffee 9,50 €
Café expresso, whisky, créme fouettée

Café ou Thé Gourmand 10,00 €
Assortiment de desserts de notre Chef Patissier




