
ENTRÉES

DESSERTS

MENU 

starters

oeufs mimosa au paprika & noisettes    13

prawn tartare with citrus fruits & avocado
 tartare de gambas aux agrumes & avocat   16

PLATS
main course

rigatoni à la tomate & saucisse fraiche au fenouil   24

grilled squid stuffed with vegetables & coriander pesto

tous nos plats sont faits maisons et élaborés à partir de produits frais 
n o u s  s o m m e s  e n  m e s u r e  d e  v o u s  f o u r n i r  l ' o r i g i n e  e t  l a  p r o v e n a n c e  d e  t o u s  n o s  p r o d u i t s .

a l e r g e n - r e g u l a t i o n  ( U E )  N ° 1 1 6 9 / 2 0 1 1  é t a b l i s s e m e n t s  a v e c  i n f o r m a t i o n  d i s p o n i b l e  s u r  l e s  a l l e r g i e s  a l i m e n t a i r e s  e t  l e s  i n t o l é r a n c e s .

d e m a n d e z  l e s  i n f o r m a t i o n s  à  n o t r e  p e r s o n n e l  .

apricot pie

desserts

www.brasseriehector.fr 

ile flottante au caramel & amandes éffillées   13

tarte tatin à l’abricot   14 

                 escargots de bourgogne au beurre persillé   17/6    32/12
parsley butter snails

tataki de boeuf dans le filet citronnelle gingembre   29
 beef tataki in lemongrass ginger fillet

roasted sea bass fillet provencal style

crème brulée a la fleur d’oranger    13
orange blossom crème brulée

assortiment de fromages du moment  15
assortment of cheese of the moment 

burrata au balsamique, fraises fraîches & éclats de pistache   15
burrata with balasamic vinegar, fresh strawberries & pistachio pieces

raw tuna tartare with preserved lemon

 filet de bar rôti à la provencale   29 

artichauts violets crus marinés au citron & copeaux de parmesan  14
raw purple artichokes marinated with lemon & parmesan shavings

rigatoni with tomato & fresh sausage with fennel

 tartare de thon cru au citron confit   28 

mimosa egg with paprika & hazelnuts

cuisse de confit de canard doré au four    26
leg of duck confit browned in the oven

 salade fraicheur & feta   23
fresh salad & feta

calamar grillé farci aux petits légumes & pistou de coriandre  25

floating island with caramel & flaked almonds


