
ENTRÉES

DESSERTS

MENU 

starters

poelée de pleurottes persillées, oeuf mollet & parmesan  14

cream of artichoke heart and ricotta soup
 velouté de coeur d’artichauts & ricotta 14 

PLATS
main course

rigatoni aux artichauts poivrades & tomates cerises  23

raw or just pan-fried steak tartare

tous nos plats sont faits maisons et élaborés à partir de produits frais 
n o u s  s o m m e s  e n  m e s u r e  d e  v o u s  f o u r n i r  l ' o r i g i n e  e t  l a  p r o v e n a n c e  d e  t o u s  n o s  p r o d u i t s .

a l e r g e n - r e g u l a t i o n  ( U E )  N ° 1 1 6 9 / 2 0 1 1  é t a b l i s s e m e n t s  a v e c  i n f o r m a t i o n  d i s p o n i b l e  s u r  l e s  a l l e r g i e s  a l i m e n t a i r e s  e t  l e s  i n t o l é r a n c e s .

d e m a n d e z  l e s  i n f o r m a t i o n s  à  n o t r e  p e r s o n n e l  .

pineapple carpaccio flambéed  with rum &  vanilla ice cream

desserts

www.brasseriehector.fr 

fondant au chocolat & noix de coco  14

carpaccio d’ananas flambé au rhum & glace vanille 13

                 escargots de bourgogne au beurre persillé   18/6    34/12
parsley butter snails

mijoté de boeuf aux quatres épices   27
beef stew with four spices

veal meatballs with tomato sauce and basil jus 

crème brûlée à la vanille  13

fig tart with honey and sesame 
 tarte aux figues, miel & sésame 14 

vanilla crème brûlée 

tataki de saumon frais mariné au soja & croûte de sésame   16
fresh salmon tataki marinated in soy sauce with a sesame crust

salmon fillet with sun-dried tomato pesto

 polpette de veau à la sauce tomate & jus au basilic  27 

scallops on truffled celery cream

rigatoni with baby artichokes and cherry tomatoes

 dos de saumon au pesto de tomates séchées   28 

sautéed oyster mushrooms with parsley,soft-boiled egg and parmesan

cuisse de confit de canard rôtie au four  26

 saucisse brasse au couteau, confit d’échalotes   24
shand-chopped sausage with shallot confit

steack tartare aubrac cru ou juste poêlé  24

chocolate and coconut fondant

leg of duck confit browned in the oven

 saint jacques sur crème de céleri truffée  15


