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3 séquences - 35€

menu singulier

UNE ENTRÉE, UN PLAT, UN DESSERT

 Les Plurielles salées (2 pièces)

La Plurielle sucrée (1 pièce) 

Écume de Wimereux - poire - estragon (+8€)

Maquereau de ligne - arrêtes fumées - fenouil

Abricot - riz - estragon - amande

| ENTRÉE |

 | PLAT |

| FROMAGES |

 | DESSERT |

| MISES EN BOUCHE |

| BOUCHÉE SUCRÉE |

Plateau de fromages - condiment (+15€)

Proposé le midi, du lundi au samedi

Cochon fermier - couteau - guanciale



Pr
ix

 s
er

vi
ce

 c
om

pr
is

menu pluriel’

DEUX  ENTRÉES, UN PLAT AU CHOIX, UN PRÉ-DESSERT, UN DESSERT 

Les Plurielles salées (3 pièces)

Les Plurielles sucrées (2 pièces) 

Maquereau de ligne - arrêtes fumées - fenouil

Crème glacée - sirop d’érable

Écume de Wimereux - poire - estragon (+8€)

Queue de lotte - Fleur de pomme de terre - petit pois

 Chou-fleur de Saint-Omer - champignon de Paris

Abricot - riz - estragon - amande

Cochon fermier - oignon - couteau - guanciale

| ENTRÉES |

 | PLAT AU CHOIX : POISSON OU VIANDE|

| FROMAGES |

 | DESSERTS |

| MISES EN BOUCHE |

| BOUCHEES SUCRÉES |

Plateau de fromages - condiment (+15€)

6 séquences - 80€

menu signature

DEUX ENTRÉES, DEUX PLATS, UN PRÉ-DESSERT, UN DESSERT 

Les Plurielles salées (5 pièces)

Les Plurielles sucrées (3 pièces) 

 Crevette - concombre - kimchi - mikan 

Crème glacée - sirop d’érable

Écume de Wimereux - poire - estragon (+8€)

Queue de lotte - Fleur de pomme de terre - petit pois

  Chou-fleur de Saint-Omer - champignon de Paris

Chocolat Saint Domingue - levure - Saké kasu

Canette de Mayenne - abricot - malt

| ENTRÉES |

| PLATS |

| FROMAGES |

| DESSERTS |

| MISES EN BOUCHE |

| BOUCHEES SUCRÉES |

Plateau de fromages - condiment (+15€)

5 séquences - 60€



La mise en bouche Les dessertsLes plats

12€

15€

19€

Les fromages

Les entrées

Les Plurielles salées (5 pièces) 24€

Prix service compris
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Le chou-fleur de Saint-Omer
champignon de Paris - noix de cajou

Le maquereau de ligne
arrêtes fumées - fenouil

La crevette
concombre - kimchi - mikan

23€

29€

29€

Le cochon fermier
oignon - couteau - guanciale

La queue de lotte
fleur de pomme de terre - petit pois

20€

12€

Le plateau de fromages
Sélection de la fromagerie Sainte
Godeleine des Frères Bernard - Condiment
maison

L’écume de Wimereux
poire - estragon

13€

15€

L’abricot
riz - estragon - amande

Les Plurielles sucrées (3 pièces) 
Trio de bouchées sucrées 

16€
Les bouchées sucrées

Carte proposée le midi, du lundi au samedi

Le chocolat Saint Domingue
levure - saké kasu

La canette de Mayenne
abricot - malt

Cinq mises en bouche pour découvrir et
parcourir l’univers culinaire du chef


