

LES JARDINS DE LA VIEILLE FONTAINE
[bookmark: _Hlk534898365]Restaurant – Réceptions – Séminaires
01.39.62.01.78
MENU UNIQUE POUR TOUS LES CONVIVES

Notre Chef vous propose
Les Entrées

Carpaccio de saumon d’Ecosse, crème au wasabi
Foie gras de canard au naturel, cake aux noix (+5€)
Biscuit chaud de poissons et écrevisses au coulis d’écrevisses
Chartreuse de crabe au saumon fumé à la coriandre (+5€)
Galantine de canard confit truffé de foie gras et trompettes de la mort
Tarte salée, suprême de pigeon, oignons confits, betterave
Gâteau de homard bleu à la mangue, caviar Kaviari (+8€)
Blinis aux poissons fumés, crème fouettée aux œufs de truite

La Mer et la Terre

Pavé de bar poêlé, au cannelloni à la chaire de crabe (+5€)
Dos de cabillaud cuit sur sa peau, endives braisées, noix
Saumon d’Ecosse, fondue d’oignons en paupiette de choux vert
Médaillon de lotte, crémeux de risotto aux trompettes de la mort (+5€)
Sandre en croûte de sarrazin, embeurrée de chou
Pavé de maigre, chutney d’ananas et pomme fruit au safran, crème de curry au lait de coco
Volaille fermière truffée sous la peau de beurre aux herbes, gâteau de maïs épinards
Filet de bœuf saisi à la plancha, gratin dauphinois (+5€)
Magret de canard grillé sur sa peau, petite quiche pommes reinettes et pignons de pin
Quasi de veau rôti au four, pommes darphin sauce à la baie de genièvre
Jarret d’agneau braisé au four et romarin, carottes fondantes au cumin
Canon d’agneau rôti au four, haricots coco aux morilles à la crème (+5€)

Les Douceurs

Pièce montée, 3 choux par personne (+5€)
Wedding Cake (+10€)
Paris-Brest de la Maison Durand
Passionnément (mousse chocolat 58%, insert marmelade mangue-passion, craquelin praliné, nappage chocolat au lait)
Suprême (mousse citron crémeux framboise, pralicrac pistache, biscuit vanille)
Costa Rica (craquant caramel beurre salé, mousse chocolat noir, glaçage chocolat)
Trianon (mousse chocolat, feuilleté noisette, génoise chocolat, crème diplomate chocolat)
Forêt-noire (génoise chocolat, ganache chocolat, cerise Amaréna crème chantilly, copeaux chocolat)

