MENU

Sabnt Valenitin

Un diner d’'exception réalisé en exclusivité pour un
moment magique en amoureux
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MENU

14/01/2026

AMUSE BOUCHE

VERRINA DI CREMA DI SALMONE AL PREZZEMOLO
Verrine de creme de saumon onctueuse, soupoudrée de chapelure de pain, délicatement parfumée au persil
frais

ENTREE

BURRATA ALLA BARBABIETOLA

Burrata crémeuse accompagnée d’'une délicate creme de betterave, croltons dorés et balsamique glacé
-OU -

INVOLTINI DI SALMONE ALLA RICOTTA E PISTACCHIO

Roulés de saumon frais, ricotta onctueuse a la pistache et roquette croquante

PLAT

LINGUINE ALL'ASTICE

Linguine au homard, nappées d’'une bisque parfumée au homard et de tomates cerises

- OU -

RISOTTO ALLA BARBABIETOLA CON NOCE DI VITELLO E NOCCIOLE

Risotto a la créeme de betterave, noix de veau fondante et éclats de noisettes grillées

DESSERT

CANNOLO AL LAMPONE

Cannolo croustillant garni d’'une creme délicate a la framboise
-OU -

TIRAMISU Al FRUTTI ROSSI

Mascarpone onctueux, biscuits imbibés et fruits rouges frais

7

Menu & 80 € par personne, incluant un cocktail/mocktail au choix
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