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V) Créme de lentilles, lait de coco et épices@
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GE1AR,
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V) Euf marbré caramel, sauce soja, mayonnaise au basilic thai
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Gravelax de saumon aux agrumes et aneth, salade d’endives et noix
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Blanquette de veau
Servi avec riz blanc et carottes glacées

Poisson du jour sauce gastrique* a I'orange
Servi avec écrasé de pommes de terre, panais et vanille de Madagascar
*Sauce gastrique = réduction de sucre et de vinaigre
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1\7j)Risotto butternut, champignons et noisettes
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Burger de boeuf effiloché, sauce ran

Tartare de boeuf coupé au couteau

Préparé avec coriandre, capres et oignons
Servi avec pommes de terre grenaille et salade
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Crumble-cake pommes, citron, gingembre

Panna cotta au thé tchai et compotée de poires, vanille de Madagascar

Fondant chocolat, caramel au beurre salé a la féeve de tonka

Plat unique: 17€




