
Saumon Shime Saba* 
* Poisson salé, mariné dans du  vinaigre de riz,
algue wakame

Chaudrée* poisson du jour, crevettes, 
et palourdes

Terrine de poulet au boudin blanc

Tartare de bœuf coupé au couteau 

NOS ENTRÉES

Velouté de brocoli, chèvre et noisettes

= végétarien

La 
carte

Les Gens Heureux 

NOS PLATS

NOS DESSERTS

NOS FORMULES
Entrée + plat ou plat + dessert

Entrée + plat + dessert

Plat unique

Menu enfant

Lasagnes de veau, champignons et
 graines de moutarde

Moelleux frangipane, rhum

Chocolat viennois

Pain d’épices, curd* de clémentines

Burger de bœuf effiloché, sauce ranch maison

25€

29€
17€

10€

NOS PERMANENTS

= sans gluten

        Regardez
l’ardoise en salle !

Bonne table, bon esprit

LE PLAT DU JOUR

*Chaudrée = soupe de poisson et crustacés

Parmentier de potimarron et lentilles

Servi avec pommes de terre grenaille et salade

Servi avec pommes de terre grenaille et salade
Préparé avec coriandre, câpres et oignons

Boulettes de poulet (accompagnement au choix)du mois

*Curd = crème de fruits

https://www.bloc-notes-culinaire.com/2020/04/shime-saba-maquereau-marine.html
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