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--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Menus servis à table  
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

 

Le  restaurant la Grande Maison, un cadre exceptionnel, 

dans le parc arboré de Bures-sur Yvette. 

L’adresse idéale pour vos déjeuners, diners, soirées en 

famille, entre amis ou pour affaires.  

Ā la grande maison, tous nos produits sont frais, 

sélectionnés avec soin et cuisinés avec délicatesse par 

notre chef de cuisine George Mihali et sa brigade. 

 

 

 

 

 

 

Au restaurant  jusqu’à 40 personnes environ, 

et aussi à votre domicile  ou dans une salle de votre choix. 

( sur devis préalable) 

 

3 menus  

 

afin de vous assurer une fluidité de service  optimale,  

nous recommandons un choix unique pour l’ensemble de vos convives. 
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Menu  52.50 €  

---------------------------------- 

Apéritif Kir au vin blanc ou jus de fruit (non modifiable) 

Entrées au choix 

 

PARFAIT DE FOIES DE VOLAILLES AUX ECLATS 

DE NOISETTES TORREFIEES, 

Bouquet de mâche, vinaigrette au vin de Xérés 

Ou 

REMOULADE DE HADDOCK FUME, ŒUF MOLLET,  

Crème de balsamique 
 

 

Plats au choix 
 

RETOUR DE LA CRIEE 

Beurre blanc à la bisque de homard, gnocchis poêlés 

Ou 

FONDANT DE VEAU BASSE TEMPERATURE,  

Poêlée de légumes, jus de veau réduit et pommes grenailles rôties au 

thym 

Ou 

RISOTTO CREMEUX AUX SHITAKES 

 

 

Desserts au choix 

 

ANANAS RÔTI A LA CANNELLE ET GLACE RHUM RAISIN,  

brisures de biscuit spéculoos 

ou 

TARTELETTE CHOCOLAT GRAND CRU,  

Ganache montée au Bailey’s, noix de pécan caramélisées 
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Menu 64.50 € 

---------------------------------- 

Apéritif Kir au vin blanc ou jus de fruit (non modifiable) 

Entrées au choix 

 

TARTARE DE BAR AU CITRON VERT,  

émincé d’avocat, coulis fruits de la passion 

ou 

STRACCIATELLA ET BETTERAVE CHIOGGIA, 

mousse de betterave rouge, noix de cajou concassées 

 

 

Plats au choix 

 

FILETS DE ROUGET BARBET, BEURRE D’ANCHOIS,  

risotto crémeux au vieux comté 

ou 

PAVE DE QUASI DE VEAU SNACKE, JUS REDUIT, 

POMMES GRENAILLES ROTIES AU THYM ET à L’AIL 

ou 

POLENTA CREMEUSE AU LAIT DE COCO, ŒUF MOLLET,  

CAVIAR D’AUBERGINES AU PAPRIKA,  

Légumes croquants, éclats de cacahuètes 

 

 

Desserts au choix 

 

OMELETTE NORVEGIENNE A LA GLACE PLOMBIERE 

maison artisanale Cabiron 

ou 

SABAYON DE SUPREMES D’ORANGE-AGRUMES, 

sirop léger à la verveine, 

ou 

TENDRES MERINGUES EN VACHERIN GLACE «VANILLE-FRAMBOISE», 

chantilly vanillée, coulis de fruits rouge, 
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Menu 74.50 € 

---------------------------------- 

Apéritif Kir au crémant de Bourgogne ou jus de fruit (non modifiable) 

Entrées au choix 

 

TARTARE DE VEAU AU COUTEAU EN SAUCE GRIBICHE 

caprons et salade d’herbes 

ou 

PRESSE DE FOIE GRAS ET FRUITS SECS TORREFIES , 

chutney de brioche toastée 

ou 

GNOCCHIS FRAIS ARTISANAUX POELES, 

CREME DE GORGONZOLA, crumble de parmesan 

 

 

Plats au choix 

BROCHETTE DE SAINT JACQUES ET GAMBAS, SAUCE TARTUFATA  

Riz façon pilaf aux petits légumes 

ou 

CARRE D’AGNEAU EN CROUTE DE PERSILLADE, 

purée battue au beurre 

ou 

MILLEFEUILLES DE LEGUMES 

 
 

 

Desserts au choix 
 

AUTOUR DU CHOCOLAT GRAND CRU EN 3 TEXTURES 

(ganache, brownie, crème glacée) 

ou 

ASSIETTE DE FRUITS EXOTIQUES ET LITCHEES,  

Sorbet passion 

ou 

SOUFFLĒ GLACĒ AU MARC DE CHAMPAGNE, 

Crumble à la vanille de Madagascar 
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3 forfaits boissons  

 

Forfait N°1 à 14.00 €/pers 

 

1 verre de vin par personne 

 

Vin Rouge : AOC Saumur Champigny 

 

 Vin Blanc : VDF Domaine Ventenac Chardonnay, Olivier Ramet 

 

Eau plate et gazeuse 

 

Café 

------------------------------------------------------------------------------------------------ 

 

Forfait N°2  à 18.00  € /pers 

 

(1 bouteille pour 5 personnes en moyenne toutes couleurs confondues) 

 

Vin blanc :  

Chardonnay VDF Domaine Ventenac, Olivier Ramet 

 

Vin rouge :   

AOC Saumur Champigny 

 

Eau plate et gazeuse 

café 

------------------------------------------------------------------------------------------------ 

 

Forfait N°3  à 25.00 € /pers 

1 bouteille pour 4 personnes en moyenne toutes couleurs confondues 

 

Vin blanc :  

aoc Macon fuissé, domaine Cheveau, les Grandes Bruyères 

 

Vin rouge :  

AOC St Emilion 2021 Château pavillon Figeac 

 

Eau plate et gazeuse 

Café 
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------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

Options disponibles pour agrémenter votre menu 

 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

❖ Accompagnement apéritif : 

- Amuse-bouche : 3 € 

- Mise en bouche à partir de 6.00 € (à définir avec le chef)  

❖ Assiette de 3 fromages, mesclun de salade: 12.00 € 

❖ Droit de bouchon : 10€ par bouteille ouverte (5 maximum autorisées) 

❖ Trou Normand : 9.00€  

❖ Planche de charcuterie 12.00 €/pers 

❖ Gâteau d’anniversaire ( 12.00 €/pers) 

❖ Pièce montée (sous condition, à la place du dessert de prévu 

supplément 6€/pers)  

 

❖ Impression Menu et marque place  

sur mesure noir et blanc : sur demande   

 

❖ Location de matériel  

(écran, micro, rétroprojecteur…) sur demande  

 

❖ Mise à disposition du piano 150€ sous réserve de privatisation 

 

❖ Menu prestataire 

❖ Privatisation  salle principale du restaurant : 1 300 €  

Cela comprend  

- la mise  à disposition de la salle de 12h00 à 16h00 ou de 19h00 à minuit 

- le personnel de service et de cuisine nécessaire sur ces créneaux 

horaires 

 

❖ Privatisation du salon privatif :  90€ 

Cela comprend  

- la mise  à disposition de la salle de 12h00 à 16h00 ou de 19h00 à minuit 

- le personnel de service et de cuisine nécessaire sur ces créneaux 

horaires 
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Conditions générales de vente 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Article 1 Toute réservation fait l’objet d’un versement d’arrhes, 30 jours avant la manifestation, 

correspondant à 40% du montant global de la prestation prévue. 

 

Article 2 : La réservation devient ferme et définitive uniquement à réception de ces arrhes par la 

direction du restaurant et dès lors que nous avons reçu le choix de tous les convives. 

 

Article 3 : La direction du restaurant se réserve le droit d’annuler de plein droit la réservation ou la 

manifestation pour laquelle le versement d’arrhes n’aura pas été effectué. 

 

Article 4 : En cas d’annulation par le client, les arrhes versés resteront acquis par le restaurant à 

titre de dédommagement mais pourront être, selon les circonstances, et après étude du dossier par la 

direction, attribués à une autre réservation souhaitée par le même client. 

 

Article 5 : Le nombre définitif de couverts devra être communiqué 8 jours avant la date de l’évènement. 

dans l’hypothèse où le nombre de convives viendrait à être inférieur, le nombre exact de participants 

devra être impérativement communiqué par le client 72 heures avant le repas et servira de base de 

facturation. Si le client ne communique pas ces modifications, la facturation sera établie sur le 

nombre de couverts réservé 8 jours auparavant. 

 

Article 6 : Le client s'engage à respecter et à faire respecter par ses participants les consignes de 

sécurité en vigueur dans les locaux du restaurant. 

 

Article 7 : Le client s'interdit de recevoir toute personne dont le comportement est susceptible de 

porter préjudice à la bonne tenue du restaurant : la direction se réserve le droit d'exclure ou 

d'expulser de la manifestation ou des locaux du restaurant toute personne ayant un tel comportement 

sans que sa responsabilité ne puisse en aucune façon être engagée à l'égard du client. Hors le cas de 

faute dûment prouvée du restaurant ou de ses préposés, le client sera seul responsable et répondra 

seul de ce fait, de tout dommage corporel ou matériel, de toute nature, survenu lors de l'exécution du 

contrat, tant de son fait personnel que de celui des participants à l'événement organisé par le client. 

La responsabilité civile du client serait alors engagée. 

 

Article 8 : Le restaurant est mis à la disposition des clients de 12h00 à 16h00 et de 19h00 à minuit ; au-

delà de ces horaires, sauf accord spécifique préalable, des heures supplémentaires, sur la base de 200 

euros TTC le jour (deux cents euros) et de 390 euros TTC la nuit (trois cent quatre-vingt-dix euros) par 

heure supplémentaire, seront facturées au client. Après minuit, le niveau sonore dans le restaurant ne 

devra pas gêner le voisinage immédiat du restaurant qui se réserve le droit de limiter le niveau sonore 

en cas d’excès. 

 

Article 9 : Tout mets ou boisson apporté de l’extérieur par le client doit faire l’objet d’une autorisation 

préalable de la direction et sera soumis, éventuellement et selon le cas, à une participation financière 

du client ; toute boisson fournie par le client sera soumise à un droit de bouchon de 10€/bouteille 

ouverte (champagne ou vin). Un maximum de 5 bouteilles est autorisée. 

 

Article 10 : Sauf accord express de la direction, le règlement du solde de la facture devra être 

effectué sur place par le client, au plus tard  au terme de la manifestation. 

Article 11 : Tout différend entre les parties relatif à l’interprétation ou l’exécution du contrat 

sera soumis à la compétence exclusive du Tribunal d’Evry.  

Article 12 : Le restaurant se réserve le droit de remplacer certains vins ou millésimes par des 

crus ou années équivalentes. Les prix indiqués sur nos supports de communication (menus, cartes, 

affichages, etc.) sont exprimés en euros,  

Ces prix sont susceptibles d’évoluer à tout moment en fonction des variations du coût des 

matières premières, des frais de fonctionnement ou de tout autre élément économique influant 

sur le prix final. Par ailleurs, afin de garantir la fraîcheur et la qualité des produits proposés, la 

composition des plats peut être amenée à varier selon les arrivages et la disponibilité des 

produits chez nos fournisseurs. Certains mets peuvent donc être remplacés ou temporairement 

indisponibles. Nous vous remercions pour votre compréhension. 
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