mAZmEZ

Cuisine d’origine libanaise

maz mez, }2)4 (expr.) : prendre son temps pour savourer quelque chose que I'on adore, siroter.

ENTREE+ PLAT + DESSERT

-8

P4

ENTREES

PLATS - 15

DESSERTS - 10

ENTREE + PLAT = 20 FORMULES MIDI

oL Pour le déjeuner en semaine, nous
fonctionnons avec une carte réduite et
des formules au top ! Vous retrouverez le
20 reste de nos assiettes a partager au diner.

PLAT + DESSERT

4 N
STEAK DE CHOU FLEUR ©

Chou fleur mariné et gri||é accompagné de sa sauce tahini-miso et des pick|es d'oignons rouges

OEUF AWARMA ® ©

Euf cocotte, creme de |o|euro’res et confit d'ogneou aux / épices fogon awarma

e
BOULETTES D’'AGNEAU ©
Boulettes d'ogneou aux pisfoches et feta, salade toute verte & yaourt poncumé a lail
RISOTTO DE FRIKEH ®@ ® ©
Blé vert fumé, cuit comme un risotto au parmesan et creme tahini
FATTEH DE POTIMARRON ® O
Potimarron roties au zaatar et paprika, sauce crémeuse au tahini et chips de pain frit
- J
a N

BARAZE CHOCO @ ® ©

Biscuit traditionnel aux sésames et mahleb garni d'une gonoche chocolat, caramel huile d'olive
et creme mascarpone

MOUHALABIYE BRULEE © ®

Flan au lait & la fleur d'oronger, eau de rose, et coque de sucre brilé

LEGENDE

RAMENEZ MAZ MEZ... A LA MAIS’

Vous pouvez maintenant ramener un peu de |'e><périence
mazmez chez vous. Une sélection des produits utilisés

® contient du gluten

@ végan ou véganisable

dans le restaurant sont disponibles & la vente (huile W végeétarien
d'olive, amandes, zoo’ror). Nous consulter pour les tarifs. © contient du lactose

Si vous avez une allergie importante, consultez I'équipe qui saura vous indiquer les plats qui vous
conviendront.

Prix en € nets TTC taxes et service compris



