
Fatteh de potimarron — 13
Potimarron rôti au zaatar et paprika, dans une sauce crèmeuse au

tahini, yaourt de soja, citron et pain libanais frit.

Salade de chou zaatar — 6
Salade fraiche de chou au zaatar

avec assaisonnement 

Gateau huile d’olive — 9
Génoise moelleuse à l’huile d’olive, figues

fraiches et coulis de figues, avec crème
achta et éclats de pistache.

Profiteroles habibi style — 10
Millefeuille de filo, glace maison au tahini et

caramel caroube dans un enrobage
chocolat à la cardamome.

Mouhalabiyé brûlée — 7
Flan traditionnel au lait à la fleur

d'oranger, eau de rose, sous une coque de
sucre brûlé.

Frites aux épices — 6
Frites maison croustillantes et
moelleuses, mélange d’épices

(secret) légèrement relevé.

Rakakats Cocorico — 6
2 Cigares de pâte filo garnis de

cantal et scamorza fumée,
chutney pomme sumac.

Salade panzanella — 10
Salade fraiche de tomates coeur de boeuf, olives noires, câpres,

pois chiches grillés, vinaigrette citron et croûtons au zaatar.

Falafel — 15
Falafels croustillants, sauce tahini au yaourt vegan, pickles

maison et pain pita.

Œuf awarma — 14
Œuf coulant dans une crème de champignon, de la viande d’agneau

awarma faite maison et des chips de pain libanais croustillant

Quart de poulet Taouk style — 16
Quart de poulet mariné aux épices taouk, rôti et accompagné

de toum et de pickles

Labné figues piment— 12
Labné maison servi avec une garniture de figues fraiches, noix et
huile légèrement pimentée, servi avec des chips de pain libanais 

Brochette Arayis d'agneau — 12
Arayis de kafta  agneau-noix, pain libanais croustillant, toum

et pickles d'oignons maison.

Mouhamara potimarron — 5.5
Dip de potimarron, noix et

mélasse de grande

Risotto de Frikeh — 14
Risotto de blé vert cuit, parmesan, crème fraiche, dukka et nos

pickles fait maison

BBQ chou fleur — 14
Chou-fleur frit, glacé d’une sauce barbecue à la cardamome et à la

mélasse de grenade



Pumpkin Fatteh — 13
Roasted pumpkin with zaatar and paprika, in a creamy tahini

sauce, soy yogurt, lemon, and fried Lebanese bread

Zaatar Cabbage Salad — 6
Fresh cabbage salad with

zaatar and seasoning

Habibi-style Profiteroles — 10
Layers of crispy filo pastry, homemade

tahini ice cream and carob caramel, coated
in cardamom chocolat.

Burnt mouhalabiye — 7
Traditional milk pudding with orange

blossom water and rose water, under a
burnt sugar crust.

Spiced fries— 6
Homemade crispy fries coated

in our lightly spiced (secret)
blend.

Cocorico rakakats — 6
2 filo pastry cigars with cantal
and smoked scamorza, apple

sumac chutney

Taouk style chicken — 16
Taouk-spiced quarter chicken, served with toum and pickles.

Awarma Egg — 14
Runny egg in a mushroom cream, homemade lamb awarma, and

crispy Lebanese bread chips

BBQ cardamom cauliflower  — 14
Fried cauliflower, coated in a cardamom and pomegranate

molasses barbecue sauce.

Panzanella salad — 10
Fresh beefsteak tomatoes with black olives, capers, crispy roasted

chickpeas, lemon vinaigrette, and zaatar croutons.

Lamb arayis skewers — 12
Lamb walnut kafta skewers, crispy Lebanese bread, homemade

toum, and house-pickled onions.

Labneh figs and chili — 12
Homemade labneh topped with fresh figs, a slightly chili oil and

walnuts, served with pita crisps

Frikeh Risotto — 14
Risotto style cooked green wheat, parmesan, tahini cream, dukka,

and our homemade pickles

Falafel —15
Crispy falafel with vegan tahini yogurt, homemade pickles, and

pita bread.

Olive oil cake — 9
Moist olive oil sponge cake, fresh figs and

fig coulis, served with achta cream and
pistachio shards.

Pumpkin mouhamara — 5.5
Pumpkin, Walnut &

Pomegranate Molasses Dip


