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Fatteh de potimarron
Potimarron rôti au zaatar et paprika, dans

une sauce crèmeuse au tahini, yaourt de
soja, citron et pain libanais frit.
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Labné figues piment
Labné maison servi avec une garniture  de figues fraiches, noix et
huile légèrement piementée. Servi avec des chips de pain libanais 

Falafel
Falafels croustillants, sauce tahini au

yaourt vegan, tomates, sucrine, pickles
maison et pain pita.

Panzanella
Salade fraiche de tomates coeur de boeuf, olives noires,

câpres, pois chiches grillés, vinaigrette citron et
croûtons au zaatar.

Œuf awarma 
2 Œufs coulants dans une crème de
champignon, de la viande d’agneau

awarma et des chips de pain
libanais croustillant

Osmaliyeh à la poire
Nid croustillants de cheveux d’ange,

compotée de poire à cardamome badiane,
crème achta.

Mouhalabiyé brûlée
Flan traditionnel au lait à la fleur

d'oranger, eau de rose, sous une coque de
sucre brûlé.
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Burnt mouhalabiye
Traditional milk pudding with orange blossom

water and rose water, under a burnt sugar crust.

 Pumpkin fatteh 
Roasted pumpkin with zaatar and paprika,

in a creamy tahini sauce, soy yogurt,
lemon, and fried Lebanese bread

Labneh, figs, chili 
Homemade labneh topped with fresh figs, a slightly chili oil

and walnuts, served with pita crisps

 Panzanella salad 
Fresh beefsteak tomatoes with black olives, capers, crispy
roasted chickpeas, lemon vinaigrette, and zaatar croutons.

Falafel
Crispy falafel with vegan tahini yogurt,
tomatoes, sucrine lettuce, homemade

pickles, and pita bread.

Awarma Egg 
2 runny eggs in a mushroom cream,

homemade lamb awarma, and crispy
Lebanese bread chips

Pear Osmaliyeh
Crispy angel hair pastry nest, pear

compote infused with cardamom and star
anise, achta cream.


