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Risotto de Frikeh
Risotto de blé vert cuit, parmesan, crème
fraiche, dukka et nos pickles fait maison

18
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Winter Loaded Labné 
Labné maison servi avec une garniture de betteraves cuites en
croûte de sel, huile légèrement pimentée et segments d’orange

Falafel
Falafels croustillants, sauce tahini au

yaourt vegan, tomates, sucrine, pickles
maison et pain pita.

Œuf awarma 
Œuf coulant dans une crème de champignon, viande

d’agneau awarma et des croutons au zaatar

Quart de poulet Taouk style 
Quart de poulet mariné aux épices

taouk, rôti et accompagné de toum,
de pickles et de frites

Osmaliyeh à la poire
Nid croustillants de cheveux d’ange,

compotée de poire à cardamome badiane,
crème achta.

Mouhalabiyé brûlée
Flan traditionnel au lait à la fleur

d'oranger, eau de rose, sous une coque de
sucre brûlé.
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Burnt mouhalabiye
Traditional milk pudding with orange blossom

water and rose water, under a burnt sugar crust.

Frikeh Risotto 
Risotto style cooked green wheat,

parmesan, tahini cream, dukka, and our
homemade pickles

Winter Loaded Labné 
Homemade labneh served with salt-crusted roasted beets,

lightly spiced oil and orange segments

Awarma Egg 
Runny egg in a mushroom cream, homemade lamb awarma,

and crispy Lebanese bread chips

Falafel
Crispy falafel with vegan tahini yogurt,

cabbage zaatar salad, homemade pickles,
spiced fries and pita bread.

Taouk style chicken
Taouk-spiced quarter chicken, served

with toum. pickles and our
homemade fries with spices.

Pear Osmaliyeh
Crispy angel hair pastry nest, pear

compote infused with cardamom and star
anise, achta cream.


