
tartare de poisson, vinaigrette passion et bouillon thaï
OU 

œuf parfait, lait de carotte et crumble de parmesan
OU 

Foie gras mi-cuit et chutney poire & échalote  
(supplément 3 euros) 

Poisson du moment, épinards poêlés et sabayon au gingembre
OU

Lapin en cocotte aux olives et pommes sautées
OU

Saint-Jacques et riz vénéré, émulsion curry 
(supplément 3 euros)

Crémeux Dulcey, cacahuètes torréfiées, moelleux cannelle &
brunoise de poire

OU
Gel kiwi, sorbet citron, siphon verveine

MENU BISTRONOMIQUE 
mardi, mercredi & jeudi au déjeuner  

Entrée + Plat / Plat + Dessert : 29€
Entrée  +  Plat + Dessert : 32€

Menu disponible du 20.01  au  22.01 


