MENU BISTRONOMIQUE

mardi, mercredi & jeudi au déjeuner

Truite mi-cuite, créme de panais, pickles d'oignon rouge

ct crodaton citronnc¢
oUu

Salade tiecde de boulgour, brunoise de carottes au cumin,
creme de feta citronnée et pickles d'échalotes

Secreto de cochon, céleri, pomme rotie et jus au cidre
ou

Poisson en crotte de chataigne, chou roti et beurre blanc vanillé
ou

Gnocchis maison, créme al'échalote noire,

burrata fumée et jambon ibérique
(Supplérment 4 curos)

Assortiment de fromages
(Supplénment 9€)

Riz au lait, déclinaison de marrons ¢t granola
ou

Baba a la chartreuse verte, compotée de coing et creme fraiche

Menu disponible du 27.10 au 29.10

Entrée + Plat /Plat + Dessert - 29€
Entrée + Plat + Dessert - 32€
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