
Afhaalmenu 
 

Wraps 

Falafel hummus - met tomaat, augurk, sla en 
tahinisaus​ ​ ​ ​ 13​
gluten, sesam 

Falafel baba ganoush - met tomaat, augurk, 
sla en tahinisaus​ ​ ​ 13​
gluten, sesam 

Labneh & makdous - met tomaat, 
komkommer, sla en olijven​ ​ 12​
gluten, melk 

Halloumi - met tomaat, komkommer, sla, 
olijven, gedroogde munt, zwarte sesamzaadjes 
en olijfolie​ ​ ​ ​ 12​
gluten, melk, sesam 

Gefrituurde bloemkool - met tahinisaus, 
granaatappelmelasse, tomaat, augurken, sla 
en granaatappelpitjes​ ​ ​ 13​
gluten, sesam 

 
 

Koude mezze 

Inclusief Arabisch platbrood 

Hummus 200 g – kikkererwtendip met 
tahini, citroen, knoflook en olijfolie​ 9​
sesam 

Baba ganoush 200 g – gegrilde auberginedip 
met tahini, citroen en knoflook​​ 9​
sesam 

 

 

Labneh 200 g – stevige yoghurtdip met 
gedroogde kruiden​ ​ ​ 9​
melk 

Khiar b’laban 200 g – yoghurtdip met 
komkommer, knoflook en munt​ 9​
melk 

Rode biet 200 g – dip van rode biet en 
tahini, geserveerd met witte kaas en zwarte 
sesamzaadjes​ ​ ​ ​ 9​
melk, sesam 

Muhammara 200 g – gegrilde paprikadip 
met walnoten en granaatappelmelasse​ 9​
noten 

Kibbeh nayeh – hapjes van gemalen bulgur 
met paprika, tomaat, ui en kruiden (4 st.)​
gluten, noten​ ​ ​ ​ 9,5 

Makdous – ingelegde mini-aubergine gevuld 
met rode peper en walnoten (2 st.)​ 8​
noten 

Olijven – gemengd​ ​ ​ 6,5 

 

Extra 

Bakje groenten om te dippen – 
komkommer, tomaatjes, augurken, pittig 
pepertje​ ​ ​ ​ 2,5 
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Afhaalmenu 
 

Salades 

Tabouleh – klassieke salade van peterselie, 
bosui, munt, bulgur, tomaat, citroen en 
olijfolie​​ ​ ​ ​ 9,5​
gluten 

Baba ganoush salade – kleurrijke salade van 
gegrilde aubergine, paprika, tomaat, bosui, 
munt, peterselie en granaatappelpitjes​ 9,5 

Fattoush – goed gevulde salade van little 
gem sla, cherrytomaat, komkommer, paprika, 
zwarte olijven, radijs, krokante stukjes brood, 
witte kaas, munt, peterselie, bosui en frisse 
granaatappeldressing​ ​ ​ 18​
gluten, melk​ ​ ​ ​
​

​
Warme mezze 

Ful – gekookte tuinbonen in romige 
tahinisaus, geserveerd met granaatappelpitjes, 
fijngesneden tomaat en peterselie​ 10​
sesam 

Falafel – 3 stuks, gemaakt van kikkererwten 
en kruiden, geserveerd met tahinisaus​ 8,5​
sesam  

Falafel XL – gevuld met witte kaas – 2 stuks, 
geserveerd met tahinisaus​ ​ 12,5​
melk, sesam 

Falafel XL – gevuld met sumak en ui – 2 
stuks, geserveerd met tahinisaus​​ 12,5​
sesam 

 

Okra – gekookt in zoet-zure tomatensaus 
met ui, paprika en granaatappelmelasse​9 

Groene bonen – gekookt in tomatensaus 
met knoflook en gedroogde kruiden​ 9 

Gefrituurde bloemkool – met tahinisaus, 
granaatappelmelasse, granaatappelpitjes en 
peterselie​ ​ ​ ​ 9,5​
sesam 

Aardappelwedges – mild gekruid en 
gefrituurd, geserveerd met mayonaise​ 7​
ei (mayonaise) 

Mujadara – authentiek gerecht van rijst met 
linzen en gekarameliseerde ui​ ​ 9 

Bulgur – gekookt in kruidige tomatensaus 
met paprika, ui, peterselie en bosui​ 9​
gluten 

 

 
Zoet 

Arabische baklava – drie stuks​ 7,5​
gluten, melk, noten 

Dadels – drie stuks gevuld met walnoot en 
cashew, met drie stukjes halva​ ​ 7,5​
noten, sesam 
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