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nteée + //L&lt ow  Plat + Dessert nteée + Plat + Pessert
25€ 29€

- Petit /wt de cancoi@otte maison awn vin /aune a lmztaﬂa 8€
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It actes 6 actes
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45€ 65¢€

Une ean Wczo—ﬁi@t‘te’e Il&lt@ on l/létt'eeante, incluse dans votre menu,
vous sera seevie toul an €omj du whas.
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Chez nous, pas de carte 2 ra”onge ni de p]ats a choisir. Ce n'est pas un oubli, c'est un choix.

Nous cuisinons chaquejour au rythme des saisons, de |a nature et des réco|tes de nos producteurs
et maraichers locaux. Cela nous permet de vous proposer une cuisine fratche, spontanée, éthique...

et sans gaspi”age.
Le midi, le menu change chaque semaine ou moins selon ce que la nature nous offre.

]_e soir, place 3 une expérience p|us gastronomique , en 4 ou 6 actes pour vous Faire (Jécouvrir une

cuisine de saison tout en Finesse.

Menu en 4 actes: 3 plats sa]és, | sucré

Menu en 6 actes : 4 plats sa|és, 2 sucrés

Les portions sont pensées pour vous omir une Aégustation équilibrée, p|eine fJe (Jécouvertes, sans

exces mais avec beaucoup de saveurs.

Pas de ckoix 2 Pas d‘inquiétude.

Méme sans carte, vous nlétes pas ]aissés au hasard.
Nous sommes & votre écoute: a“ergies, intolérance ou régime a|imentaire, i| sumt cJe nous |e
signaler |ors de votre réservation. Nous adaptons vo]ontiers nos p|ats pour proposer une a|ternative

végétarienne , sans g|uten, sans lactose.

Ce Fonotionnement nous permet (Je limiter le gaspi”age, (Je respecter ]e vivant.... et (Je vous

surprendre avec des assiettes pleines de sincérité.

Venez (Jécouvrir ce que |a nature a mis au menu aujourdlhui, et |aissez—vous guider!
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