Menu Gourmand

Entrée Plat ou Plat Dessert 33 €
Entrée Plat Dessert 42 €

Les Entrées

Couteaux en Mariniere, Beurre Blanc Coco, Jeunes Pousses d'Epinards et Cacahuetes
Oeuf Parfait, Velouté de Potimarron aux Epices, Crumble aux Noisettes

Foie Gras IGP poélé, Panais Confit et déclinaison de Poires
(Supplément 3€)

Les Plats
Ballotine de Volaille aux Champignons, Pressé de Céleri et Coing, Jus Brun au Café

Pavé de Turbot Poché, Sauce Matelote et Carotte Fane
(Supplément 5€)

Saint Jacques Poélées, Mouclade au Safran et Pomme Savonnette

Risotto Carnaroli a la Truffe, Topinambours et Parmesan



Les Desserts

Baba au rhum
Brunoise de Kaki et Chantilly a la Feve de Tonka

Le Tout Chocolat
Sablé, Biscuit, Ganache Montée, Créeme Anglaise Cacao

Tartelette aux Figues
Sablé Spéculoos, Creme de Cabécou et Miel

Planche de Fromages

Sainte Maure de Touraine, Morbier et Comté 18 mois
(supplément 4€)



