La table du
PAVAIL

Menu Entrée- Plat- Dessert 36€

Servi les soirs et le week-end

ENTREES

Ravioles végétales de fromage frais fume de la ferme de Laval
Dreams, creme de céleri, ail noir et condiment citron brulé

ou

Gnocchis au pain, creme d’oignons rétis et siphon carbonara
ou

St Jacques et poireaux snackés, creme de poireaux & 1€
tuile de sarrasin

PLATS

Cochon confit, courges et jus de cochon réduit

ou

Pigeon (de Chanteloup), heliantis, noisettes et jus réduit
ou

Poisson du moment, panais, sauce aux herbes et gel verjus

-version végeéetarienne sur demande-

ASSIETTE DE FROMAGES +l0€

Sélection de la fromagerie “ Latierre” @ Chateaugiron,
ferme de Laval Dreams d Amanlis et ferme du Héron a Piré

DESSERTS

Tarte croustillante et tatin de pommes carameélisées, biscuit
madeleine et glace vanille maison

ou

Cremeux passion, sorbet passion, siphon yaourt, granola
croustillant maison et tapioca passion

ou
Siphon chocolat chaud, crémeux et glace infusés au foin, biscuit
et caramel au beurre salé +1€

Prix TTC en € - Service et sourire compris - Des allergies ? Surtout, prévenez nous !
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