La table du

PAVAIL

Menu Entrée- Plat- Dessert 35€

Servi les soirs et le week-end

ENTREES

Champignons en subric (spécialité aveyronnaise a base de
champignon et de tomme de vache locale), champignons poélés en
persillade et sauce crémeuse aAu vin jaune

ou

P&té en croute cochon et canard local, chutney de coings

ou

Entrée du moment

PLATS

Cochon confit fumeé, purée de patate douce, gateau de patate douce,
siphon raifort et jus de cochon maison

ou

Canard (de la ferme du Mée) en deux fagcons (magret rosé et cuisse
confite), potimarron et jus réduit

ou

Poisson du moment, sarrasin, purée de choux fleurs rétis et dashi
crémeux (bouillon japonais crémé et légérement fumé)

-version vegetarienne sur demande-

ASSIETTE DE FROMAGES 10

Sélection de la fromagerie “ Latierre” d Chateaugiron, ferme de
Laval Dreams a Amanlis et ferme du Héron & Piré

DESSERTS

Virgin baba infusé au sirop de coing, gelée de coing, chantilly verveine
ou

Siphon vanille, cacahuéetes, caramel et croustillant cookie

ou

Dessert du moment

Prix TTC en € - Service et sourire compris - Des allergies ? Surtout, prévenez nous !
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LA CARTE

ENTREES
Entrées du menu 10
PLATS

Plats du menu 23

Ris de veau, sauce crémeuse au vin jaune 35
& garniture du moment

Médaillon de Homard breton, bisque de

homard & garniture du moment 38

ASSIETTE DE FROMAGES 10

Séléction de la fromagerie “ Latierre” &
Chateaugiron, ferme de Laval Dreams d Amanlis et
ferme du Héron a Piré

DESSERTS

Desserts du menu 10

La table du

Prix TTC en € - Service et sourire compris -
Des allergies ? Surtout, prévenez nous ! PAVAI L
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