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Polpette fritte al sugo di pomodoro
Boulettes de beeuf et porc, Pomodoro San Marzano DOP
dell’Agro Nocerino Sarnese, Parmesan 24 mois AOP
12

Verdure sott'Olio
Légumes grillés a 1'huile d’olive
12

Burrata artigianale
Burrata faite a la main, carpaccio de nectarine et péche,
pignons de pin vinaigrette légére a la feuille de figuier
16

Sant llario
Le meilleur Jambon cru Italien, en chiffonnade
18

Stracciatella fumée
Ceur de burrata fumé a 1’ancienne
13

Fleurs de courgettes en tempura
Farcies a la ricotta fraiche truffée,
fromage de brebis a la truffe, poivre noir
16



Finocchio
Fenouil émincé, supremes d’orange, pignons de pin, ricotta,
vinaigrette aux agrumes et a la fleur de sureau
12

Olives Gaeta DOP
5

Focaccia a l'ail
5

V2

Golden César
Blanc de poulet francais, pané et frit, cuf BIO, romaine,
parmesan AOP 24 mois, tomates cerises, croutons de pate a
pizza au romarin, chips de pancetta piquante
Sauce César

Piccante
N’'duja & Stracciatella, Vodka & sauce tomate, basilic
22

Lasagne Végétarienne
Aubergines confites, sauce tomate, Fior di Latte,
basilic frais, créme de parmesan
21



V 4

7

Grano 100% italiano Fermentation 48-72h Hydratation 80%

Margherita
Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese, basilic,

mozzarella Fior di Latte, Olio Evo
15

+Buffala artisanale aprés cuisson 4€

Margherita affumicata
Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese, basilic,
mozzarella Fior di Latte, Provola Affumicata, poivre noir fumé
17

Regina
Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese, mozzarella
Fior di Latte, Olio Evo
Aprés cuisson : prosciutto cotto, champignons, basilic
18

Formaggi
Mozzarella Fior di Latte, Provolone fumé, Cancoillotte
Aprés cuisson : Parmesan 24 mois AOP, ricotta, noix, poivre noir
19

Calzone
Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese, Mozzarella
Fior di Latte, ricotta, cuf BIO, poivre noir, jambon cuit,
basilic, estragon
20



Hot Calabrese
Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese,
basilic, mozzarella Fior di Latte, N’duja
Aprés cuisson: Stracciatella Hot Honey Basilic
20

Cacio e pepe
Créme de cacio e pepe maison, pancetta piquante,
mozzarella Fior di Latte
Aprés cuisson : Pecorino AOP, poivre noir
20

Verdura
Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese,
mozzarella Fior di Latte, légumes grillés a 1’huile d’olive
Aprés cuisson : tomates cerises, Pecorino AOP
17

Pesto & Stracciatella
Pesto de basilic maison, mozzarella Fior di Latte
Aprés cuisson : Stracciatella, pignons de pin torréfiés,
tomates cerises, Parmesan 24 mois AOQOP
20

Sant llario
Aprés cuisson : jambon cru d’'exception, roquette,
ricotta fraiche, confit de figues, noix
26

GOAT
Créme, Cheévre frais, mozzarella Fior di Latte,
figues noires, miel, Granny Smith, roquette
24
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Pizza briochée™
La rencontre entre une pate a pizza et une brioche au
beurre, étalée et cuite comme une pizza, glace fleur
d’'oranger artisanale, praliné pistache de Bronte,
voile de sucre glace
16

Tiramisu
Biscuit cuillére maison, créme légére au mascarpone,
sirop de café, Marsala
12

Coupe de fruits rouges a la créeme
Créme diplomate vanille, coulis de fraise fraiche, fruits
rouges, granola croustillant
12

Cookie tiede
Macadamia, chocolat Blanc et Dulcey Valrhona, glace
vanille, caramel beurre salé, noisettes du piémont
12

Affogato
Boule de glace vanille, espresso
9

Sgroppino
Sorbet citron, limoncello
9



Sevande

Vini al bicchiere
Tous nos vins au verre du moment a 1’ardoise
Cocktails

Basil Gin to’ 12
Gin, dry tonic, beaucoup de basilic

Spicy Negroni 14
Vermouth rouge, Campari, Mezcal, spicy bitter

Spritz 11
Prosecco DOC, Aperol (ou autre..)

Chartreuse Mule 14
Chartreuse verte ou jaune, ginger beer et citron vert

Litch’italicus 14
Litchi, citron vert, Vodka, Liqueur de bergamote

Negroni 13
Vermouth rouge, Campari, Gin

Birra

Peroni 6



Sevande

Acqua

Surgiva naturale 0.75 6
Surgiva frizzante 0.75 6

Soft

Coca Cola 5
Coca Cola Zero 5
Limonata fatta in casa 5

Caffe

Ristretto 3
Espresso 3
Lungo 3
Doppio espresso 5



