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Burrata  

Burrata faite à la main,

fruits & légumes de saison

17

Pizzetta Camembert d’Isigny 

Camembert d’Isigny St-Mère AOP rôti au four dans une

pâte à pizza, miel, romarin, Olio EVO

14

Polpette Fritte al Sugo di Pomodoro

Boulettes de bœuf et porc, Pomodoro San Marzano DOP

dell’Agro Nocerino Sarnese, Parmesan 24 mois AOP

12

Antipasti

Fleurs de Courgette en Tempura

Fleurs de courgette farcies à la ricotta truffée,

fromage de brebis à la truffe, poivre noir

16



Stracciatella Fumée

Cœur de burrata fumé à l’ancienne,

fleur de sel, poivre noir , Olio EVO

13

Sant Ilario

Le meilleur jambon cru italien, en chiffonnade

18

Olives Bella di Cerignola

5

Focaccia

Ail et persil

5

Verdure Grigliate all’Olio

Légumes du jardin grillés, Olio EVO

12

Mozza Fingers

Bâtonnets de Fior di Latte crispy maison, origan

sauvage de Galilée, persil, citron jaune de Sicile,

sauce légère aux herbes fines

10



Golden Salad

Blanc de poulet français, pané et frit, œuf BIO, romaine,

Parmesan 24 mois AOP, tomates cerises, croûtons de pâte à

pizza au romarin, chips de pancetta piquante, sauce Golden

23

Insalate

César Classica

Blanc de poulet français, pané et frit, romaine,

croûtons de pâte à pizza au romarin,

Parmesan 24 mois AOP, sauce César

20



Pasta al Forno
Pâtes gratinées minute à la flamme

Piccante

‘Nduja & stracciatella, Vodka & sauce tomate, basilic

22

Lasagne Végétarienne

Aubergines confites, sauce tomate, Fior di Latte,

crème de Parmesan, basilic

21

Pasta Pomodoro al Forno con Burrata

Penne Rigate gratinées à la sauce pomodoro San Marzano

DOP, Fior di Latte, burrata artisanale entière, basilic

18



Pizza Classica

Regina

Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese,

Fior di Latte, Olio EVO

Après cuisson : Prosciutto cotto, champignons, basilic

18

+Œuf BIO 2.5

Chèvre Miel

Chèvre frais

Après cuisson : miel d’acacia italien BIO

19

Margherita Affumicata

Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese,

Fior di Latte, Provolone DOP, basilic

Après cuisson : poivre noir fumé

17

Nerano

Base crème de courgette, courgettes jaunes et vertes

Après cuisson: ricotta, Parmesan 24 mois AOP,

zeste de citron jaune, Olio EVO, menthe, basilic

19

Grano 100% italiano Fermentation 48-72h Hydratation 80%

Margherita Divo

Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese,

Fior di Latte, Olio EVO, basilic

15

+Bufala artisanale après cuisson 4



Pizza Divo
Grano 100% italiano Fermentation 48-72h Hydratation 80%

Sant Ilario

Après cuisson : jambon cru d’exception, roquette,

ricotta fraîche, confit de figues, noix

26

Hot Calabrese

Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese,

Fior di Latte, ‘Nduja

Après cuisson: stracciatella, Hot Honey, basilic

21

Diavola Crispy

Pomodoro San Marzano DOP dell’Agro Nocerino Sarnese,

Fior di Latte, ‘Nduja, spianata

Après cuisson: stracciatella affumicata, miel de fleurs,

pickles d’oignons rouges, crispy spianata, basilic

23

Pesto & Stracciatella

Pesto de basilic maison, Fior di Latte

Après cuisson : stracciatella, pignons de pin

torréfiés, tomates cerises, Parmesan 24 mois AOP

22

Pizza Carbonara

Crème de Pecorino Romano fumée, pancetta piccante,

Après cuisson: jaune d’oeuf confit, poivre noir fumé

24



Dolci

Tiramisù Pistache

Biscuit cuillère, crème légère au mascarpone,

pistaches siciliennes de Bronte, fleur d’oranger

13

Tiramisù

Biscuit cuillère, crème légère au mascarpone,

sirop de café, Marsala

12

Cookie Tiède

Macadamia, chocolat Blanc et Dulcey Valrhona, glace

vanille, caramel beurre salé, noisettes du Piémont

12



Sgroppino

Sorbet citron, limoncello

9

Affogato

Glace vanille, espresso

9

Mousse au Chocolat

Chocolat noir Valrhona, Olio EVO, fleur de sel

11

Coupe de Fruits Rouges à la Crème 

Crème Diplomate vanille de Tahiti, coulis de fraises

fraîches, fruits rouges, basilic, granola croustillant

12



Bevande
Vini al bicchiere

Tous nos vins au verre du moment à l’ardoise

Caffè

Ristretto 3

Espresso 3

Lungo 3

Doppio espresso 5

Noisette 3.5

Acqua

Acqua naturale 0.75L 6

Acqua frizzante 0.75L 6

Birra

Peroni 6

Ginger beer BIO - Umà 6

Thé glacé yuzu basilic BIO - Umà 6

Limonade BIO - Umà 6

Coca Cola 6

Coca Cola Zero 6

 Soft



Cocktails

Negroni 13 

Campari, Vermouth rouge, Gin

Smoked Negroni 14 

Campari, Mezcal, Vermouth rouge

Spritz 12

Prosecco DOC, Aperol (ou autre…)

Ciao Ciao 12 

Gin, liqueur de kumquat, liqueur de violette,

citron et myrtille

Il Monello 12 

Vodka, liqueur de litchi, crème de mûre, yuzu,

citron et citronnelle

Al Fresco 12 

Gin, liqueur de fleur de sureau sauvage, citron,

concombre et menthe

Pornstar Martini 13 

Vodka, liqueur de passion, purée de passion,

citron vert, vanille, servi avec son shot de Prosecco

Il Charo 12 

Rhum brun, Rhum blanc, liqueur de passion, liqueur de

gingembre, citron vert, kiwi, cardamome, vanille
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