


A PARTAGER

PLANCHE DE CHARCUTERIES DE LA TRADITION 14€

(Jambon blanc, saucisse a la perche, saucisson du moment et cornichons)

PLANCHE DE FROMAGES FRANCAIS 16€

(Chevre frais, Brie de Meaux, Brillat-Savarin, Comteé et Roquefort avec miel
confiture de figues et confiture d'ocignons rouges)

PLANCHES MIXTES 18€
(Saucisse a la perche, jambon blanc, saucisson du moment, Brillat-Savarin,
Cantal, Brie de Meaux, cornichons)

ENTREES

COUENNES DE PORC CROUSTILLANTES 12€
Avec mayonnaise maison au piment d'espelette

(7 VELOUTE D'AUTOMNE 14€

Veloute de potimarron, creme montee aux herbes et a la
chataigne

LE FOIE GRAS DU CENTRAL 16€

ESCARCOTS A LA BOURGUIGNONNE 12/24€
6 ou 12 pieces

SAUMON GRAVLAX MARINE PAR NOS SOINS 16€

Baies roses et creme fraiche au sate

SOUPE DE POISSON 16€
avec rouille maison et toasts au beurre demi-sel

CUISSES DE GRENOUILLES 14€



PLATS

VOL AU VENT DU CENTRAL 30€

avec volaille, ris de veau et morilles

MEDAILLONS DE LOTTE 28€
et poélée de legumes

SUPREME DE VOLAILLE JAUNE 24€

sauce au vin jaune et pommes de terre grenailles

FILET DE BOEUF AUX POIVRES FLAMBE AU COGNAC 33€
et purée de pommes de terre (Recette Paul Bocuse)

¥/ RISOTTO DAUTOMNE 28€

aux champignons de saison

TARTARE DE BOEUF DU CENTRAL 22€

Frites fraiches maison

MAGRET DE CANARD LAQUE AU MIEL 28€

et carottes multicolores au beurre et thym

NOIX DE SAINT-JACQUES SNACKEES AU CHABLIS 30€
avec puree de navet et son jus vert

MOULES (mariniéres, curry ou roquefort) 16/17/18€
avec frites fraiches maison



A DEUX C EST MIEUX

LA SOLE MEUNIERE 90€

LA COTE DE BOEUF 90€

avec sa sauce bearnaise, au poivre et normande au champignon

_|_

AVEC SES DEUX ACCOMPACNEMENTS AU CHOIX

Frites fraiches maison, épinards d'hiver au beurre, purée de pommes de terre (recette
Paul Bocuse), poélée de légumes de saison, riz safrané
~supplement a 6€~

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES 14€
salade et noix

LA TARTELETTE DU MOMENT 12€
LA MOUSSE AU CHOCOLAT DU CENTRAL 10€
POIRE BELLE HELENE 12€

CREME BRULEE 10€
a la pistache

BABA 14€

au rhum ou au limoncello



