
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FINGER  FOOD 

Fried chicken 9 
Ein knuspriger Genuss mit einem zitronigen Dip, 
der deine Geschmacksknospen tanzen lässt 
A crispy treat with a zestydip to get your tastebuds 
dancing 

Onion Rings 7 
Serviert mit einer Limettenscheibe & Sour cream 
Served with a slice of lime & sour cream 

Dip & Veggies 7 
Mit Thymian und Rosmarin – die Fries, nach denen 
du süchtig wirst 
Tarama, cream cheese, whipped feta – served with 
crackers & veggies 

Gunter’s Fries 7 
Tarama, heimischer Frischkäse mit Schnittlauch 
& aufgeschlagener Feta 

With thyme and rosemary – The fries you’ll crave 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

To start Cocktails All day Dinner Beverages 



 

 

 

 

SIGNATURE COCKTAILS 

Hugo meets Günter 12 
Stolichnaya Vodka, St. Germain Holunderblütenlikör, 
frische Minze, Limette & Hochriegl Spumante Bianco 
Stolichnaya vodka, St. Germain elderflower liqueur, 
fresh mint, lime & Hochriegl Spumante Bianco 

Expresso Viennois 12 
Mozart Dark Chocolate, Cointreau & Espresso 

Mozart Dark Chocolate, Cointreau & espresso 

Silk Road Mule 12 
Brooker’s Gin mit Zitronengras-Kaffir-Ingwer infundiert, 
Akashi Tai Yuzu, Gurke & Thomas Henry Ginger Beer 
Brooker’s gin infused with lemongrass, kaffir lime 
& ginger, Akashi Tai Yuzu, cucumber & Thomas Henry 
Ginger Beer 

Solero 12 
Tequila, Licor 43, Passionsfrucht, Mango, 
Zitrone & Sahne 

Tequila, Licor 43, passion fruit, mango, lemon & cream 

Viva la Avocada 12 
Jose Cuervo 1800 Blanco Tequila, Rohrzucker, 
Limette & frische Avocado, getoppt mit frisch 
gemahlenem schwarzen Pfeffer 
Jose Cuervo 1800 Blanco Tequila, cane sugar, lime 
& fresh avocado, topped with freshly ground black 
pepper 

Pink Panther 12 
Brooker’s Gin, hausgemachter Himbeersirup, 
Kokosnuss, Grapefruit & Hochriegl Spumante Bianco 
Brooker’s gin, homemade raspberry syrup, coconut, 
grapefruit & Hochriegl Spumante Bianco 
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COCKTAILS 
TWISTED CLASSICS 

Günters gold corn & oil 12 
Rémy Martin VSOP, Tullamore Whiskey, hausgemachter 
Falernum, Limette, Angostura & Orangenbitter 
Rémy Martin VSOP, Tullamore whiskey, homemade 
falernum, lime, Angostura & orange bitters 

Vienna’s flower 12 
Marillenschnaps, Holunderblüte, Limette, 
österreichische Marillenmarmelade, aufgefüllt mit 
Thomas Henry Tonic 
Apricot Schnaps, Elderflower, Lime, Austrian 
Apricot-Jam, fill up Thomas Henry Tonic 

Pornstar Martini 12 
Stolichnaya Vodka mit Vanille infundiert, Licor 43, 
Passionsfrucht, Limette, Hochriegl Spumante Bianco 
Stolichnaya vodka infused with vanilla, Licor 43, 
passion fruit, lime, Hochriegl Spumante Bianco 

Snowball Colada 12 
Metaxa 12* , Spiced Rum, Ananas, Kokosnuss, 
Limette & Muskatnuss 
Metaxa 12*, Spiced Rum, Pineapple, Coconut, Lime, 
Nutmeg 

Velvet Negroni 12 
Brooker’s Gin mit Blutorangentee infusiert, Lustau 
Vermouth Red, Campari, Orangen-Espuma 
Brooker’s gin infused with blood orange tea, Lustau 
Red Vermouth, Campari, orange espuma 

Red Pinicilin 12 
Monkey Shoulder „Smokey Monkey“ Whisky, 
hausgemachter Ingwer-Honig-Sirup, Zitrone, 
österreichischer Zweigelt-Rotwein 
Monkey Shoulder “Smokey Monkey” whisky, 
homemade ginger-honey syrup, lemon, Austrian 
Zweigelt red wine 
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NOW-LOW 

SIGNATURE COCKTAILS 
 

 

Tanqueray 0.0, Martini Vibrante, Undone No7. Bitter 

 

 

Undone No.5, Hochriegel 0,0%, Soda, Orange 

 

 

Martini Vibrante, Himbeere, soda, fresh lemon 

 

 

Hochriegel 0,0%, Eldeflower, Rose water, Soda 

 

 

 

 

 

 

Hochriegl Spumante Bianco, Holunder, Minze, Soda 

 

 

Hochriegl Spumante Bianco, Aperol, Orange, Soda 

 

 

Hochriegl Spumante Bianco, Holunder, Rose, Soda 

Hochriegl Spumante Bianco, Eldeflower, Rose, Soda 
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Mrs Negroni 

Tanqueray 0.0, Martini Vibrante, Undone No7. bitter 

12 

Zero Aperitivo 

Undone No.5, Hochriegel 0,0%, Soda, Orange 

10 

Raspberry Spritz 

Martini Vibrante, Raspberry, soda, fresh lemon 

12 

Flower Power Zero 

Hochriegel 0,0%, Eldeflower, Rose water, Soda 

10 

SPRITZ 

 

Hugo Spritz 

Hochriegl Spumante Bianco, Eldeflower, Mint, Soda 

7,5 

Aperol Spritz 

Hochriegl Spumante Bianco, Aperol, Orange, Soda 

7,5 

Flower Power Spritz 7,5 

 



 

 

10:30 - 18:00 
 
 

 

7€ 

 

 
EGGS & PLATES 

 

 

Ein Frühstücksteller, der dich auf österreichische 

A breakfast plate to fuel your day the Austrian way 

Ein Frühstück, genau so bunt wie lecker 

Eine kulinarische Reise nach Istanbul – in jedem Bissen 
A journey to Istanbul in every bite 

 

BUNS & BREADS 

French toast 9 
Wie ein Wochenende am Morgen 
That one feels like a weekend morning 

Lox Bagel 12 
Ein Bagel, der’s ernst meint 

A bagel that means business 

Tuna Melt 12 
Thunfisch, Cheddar & Chili-Mayonnaise 
auf Mehrkornbrot – knusprig, käsig und mit 
dem gewissen Kick 
Tuna, cheddar & chili mayonnaise on multigrain bread 
– crunchy, cheesy, and just a little spicy 
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Kickstarter breakfast 

Art durchstarten lässt 

13 

Green breakfast 

A breakfast that’s as vibrant as it is delicious 

11 

Turkish eggs 12 

 



 

 

 

 

HOUSE FAVORITES 

THE schnitzel 16 
Hühner Schnitzel it einem hauch von Japan 
Chicken schnitzel with an touch of japan fruit 

Fish sando 14 
Das knusprige Fisch-Sandwich, von dem du nicht 
wusstest, dass du es brauchst 

The crispy fish sandwich you didn’t know you needed 

Cheeseburger 16 
Brötchen, Fleisch, Käse, geräucherte Chili-Mayo 
& Essiggurken – mit Bacon, Ei, Käse oder Avocado 
auf Wunsch! 
Bun, meat, cheese, smoked chili mayo & pickles – 
add bacon, eggs, cheese, or avocado! 

Meetless Burger 14 
Fleischlos, ohne Reue – voller Geschmack 
Meat-free, guilt-free, and full of taste 

Green shakshuka 14 
Tomatoes, peppers, feta, parsley & eggs, leeks, broccoli 
& onions – served in a Staub pan for extra drama 
Tomatoes, peppers, feta, parsley & eggs, leeks, 
broccoli & onions – served in a Staub pan for extra 
drama 

Signature Flatbread 13 
Seasonal toppings – ask your groovy waiter! 
Seasonal toppings – ask your groovy waiter! 
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FRUITS & GRAINS 

Yogurt Fruits and house granola 9 
Günterized 

The classic yogurt bowl, but Günterized 

Açaì bowl 9 
Banane, Beeren, Kakaonibs, Chiasamen, Gojibeeren 
& Kurkuma-Granola 
The superfood superstar – vibrant, energizing, and 
crunchy 

OG Pancakes 8 
Fluffige, goldene Pancakes mit reichlich Ahornsirup 
und Butter – simpel, klassisch und einfach gut 
Fluffy, golden pancakes served with rich maple syrup 
and butter – simple, classic, and oh-so-good 

House Pancakes 11 
Weich und süß, mit Beeren, weißer Schokolade 
und einer Kirsche obendrauf 
Soft and sweet, with berries, white chocolate 
and a cherry on top 

 

SWEET & PASTRIES 
 

 

Wie ein Wochenende am Morgen 

 

 

Ein Bagel, der’s ernst meint 

 

 

Teatime als Cupcake 

 

 

Schwarzwälderkirsch im Cupcake-Format! 

 

 

Wie eine warme Umarmung versteckt im Gebäck 

 

 

 

To start Cocktails All day Dinner Beverages 

Apfelstrudel style Waffle 

That one feels like a weekend morning 

7 

Chocolate Mousse with Mango-Chili 

A bagel that means business 

7 

Earlgrey Cupcake 

Tea time in cupcake form 

6 

Chocolate & Cherry Cupcake 

Black forest vibes in a cupcake 

6 

Cinnamon roll 

A warm hug in pastry form 

6 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

PARTY STARTERS 
 

 

Fang den Moment ein ! 

 

 

 

 

 

Der Klassiker, mit dem alles begann 

 

 

 

Der ultimative Comfort-Snack 

 

 

Geräucherte Forelle, freche Pickles & knuspriges 

Smoky trout, sassy pickles & crispy greens 
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Einwegkamera 

Capture the moment! 

25 

APPETIZERS 

 

Shrimp cocktail 12 

– ein spritziger Garnelencocktail mit tropischem Twist 
The one that starts it all – a zingy shrimp cocktail 

with tropical flavors. 

Hashbrowns 

The ultimate comfort snack 

 

12 

Smoked trout platter 

Grünzeug 

12 

 



DISHES 

Cæsar salad with Chicken Skewers 19 
Caesar Salad trifft BBQ 

A caesar salad that walked into a BBQ 

THE schnitzel 26 
Ein gold-knuspriges Schnitzel mit frechem Yuzu-Kick 
A golden, crispy schnitzel with a zesty yuzu twist 

Rib eye with chocolate chili 28 
Rib eye mit Schoko - Chilisauce 

Rib eye with chocolate - chili sauce & truffle fries 

OG Cheeseburger 19 
Der OG Cheeseburger 
The OG – bun, meat, cheese, smoked chili mayo 
& pickles 

Sage & lemon pasta 18 
Pasta nach Wahl des Küchenchefs, getoppt mit 
Parmesan 

Pasta chosen by the chef, with parmesan topping 

Fish and Chips 22 
Forellen-Tempura mit Yuzu-Dip 
Trout tempura with yuzu dip 

Günter´s Cauliflower Steak 17 
Veggie-Diva, perfekt geröstet 
Veggie diva, roasted to perfectio 

Flatbread 17 
Flatbread mit Ziegenkäse, Feigen, Walnüsse 
& Chilihonig 

With goat cheese, fig, walnuts & chili honey 

Beetroot party 14 
Der Traum für alle Veggie-Fans – bunte Gnocchi, 
cremiger Feta & knackige Walnüsse 
The veggie lover’s dream – colorful gnocchi, 
creamy feta, and crunchy walnuts 
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Knackiges Gemüse-Fest 

 

 

Verdient eigentlich einen eigenen Fanclub 

 

 

Fancy? Ja. Suchtfaktor? Definitiv 

 

 

Goldene, knusprige Potato Wedges mit würzigem Dip 

 

 

 

 

 

Wenn deine Banane zur Diva wird 

 

 

Der Klassiker von früher 

 

 

Alle Aromen der Sachertorte – nur als Kuchen 

XXL hot cookie to share 14 
Der größte, weichste Cookie, den du je geteilt hast. 
The biggest, gooey-est cookie you’ll ever share 
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SIDES  

Mixed salad 

Crunchy veggie party 

6 

Mashed potatoes 

It should have its own fan club 

7 

Truffle fries 

Fancy? Yes. Addictive? Absolutely 

8 

Wedges 

Golden, crispy wedges with a spicy dip 

6 

DESSERTS 

 

Banana Split 

When your banana goes full diva 

9 

Apfelstrudel 

The old-times classic 

8 

Sachertorte pie 

Get all the flavors of Sachertorte, but in a pie 

7 

 



 

 

 

 

 

RED WINE 
 

 

Zweigelt, Burgenland 

Blaufränkisch, Burgenland 

Face au Mont 

Pinot Noir 

 

WHITE WINE 

Schloss Gobelsburg Grüner Veltliner 4 

Grüner Veltliner, Kremstal Lössterassen 

Fuhrgassl-Huber Gemischter Satz 4,2 

Gemischter Satz, Wien 

Hagn Rose Zweigelt 4,5 

Rose Zweigelt Blumentanz bio 

Christ Sauvignon blanc 28 

Sauvignon blanc 

Weingut Salzl Chardonnay 32 

Chardonnay, Burgenland 
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Hannes ReehZweigelt 5 

Weingut kerschbaum 4,5 

Stephane Vedeau 40 

Cobenzl 32 

 



 

 

 

BEER 

Budweiser (draft) 

Budvar Original Lager 33cl 4,5 

Budvar Original Lager 50cl 5,6 
 

 

 
 

 

 

Nealko Non Alcoholic Lager 33cl 

Weissbier 50cl 
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Ottakringer (draft) 
Rotes Zwickel 33cl 4,5 

Rotes Zwickel 50cl 5,6 

Budweiser (bottled) 4,5 

Augustiner (bottled) 5,6 

SOFTS 

 

Homemade Iced Tea 0,4l 6 

Coca Cola 0,33l 4,5 

Frucade Orange 0,35l 4,5 

Frucade Lemon 0,35l 4,5 

Cranberry Juice 0,25l 4,5 

Cloudy Apple Juice 0,25l 4,5 

Fresh Orange Juice 0,25l 5,5 

Pineapple Juice 0,25l 5,5 

Thomas Henry 0,2l 5,5 

Soda Water 0,5l 4 

 



 

 

SMOOTHIES & JUICES 

Mango shock 7 
Ein sanfter Mix aus Mango und Kokosmilch, mit einem 
Hauch Kakao und Chili 
A smooth blend of mango & coconut milk, with a hint 
of cocoa and chili for the bold 

Kaiserschmarrn Smoothie 7 
Banane, Vanillemilch, Zimt & Rosinen – Österreichs 
liebstes Dessert, jetzt trinkbar 
Banana, vanilla milk, cinnamon & raisins – Austria’s 
favorite dessert, now drinkable 

Beauty Doctor 7 
Avocado, Agave, Mandelmilch & SpinatBanane, 
griechisches Joghurt, Vanille, Zimt, Mandelmilch 
& Rosinen 
Avocado, agave, almond milk & spinach – your green 
glow-up in a glass 

GG Shot 4 
Ingwer, Kurkuma, Honig & Zitrone – ein kraftvoller 
Immunboost in einem Schluck 
Ginger, turmeric, honey & lemon – a powerful 
immunity boost in one sip 

Apceli 6 
Stangensellerie und Apfelsaft mit einem Spritzer 
Limette – der Detox-Favorit 
Celery and apple juice with a lime twist – The detox 
favorite 

Pear with me 6 
Eine feine Balance aus süßer Birne, frischem Koriander 
und Granny Smith Apfel 
A delicate balance of sweet pear and fresh coriander 
with a touch of granny smith apple 
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FRESH  &  HOMADE 

Love Affair 7 
Mandelmilch, Banane, Erdnussbutter & Kakao – 
eine süße Liebesgeschichte mit einem mutigen Twist. 
Almond milk, banana, espresso, peanut butter 
& cacao – a sweet love story with a bold twist 

Sweet Green 7 
Spinat, Gurke, Trauben & Apfel –frisch, grün und herrlich 
erfrischend 
Spinach, cucumber, grapes & apple – fresh, green, 
and oh-so-refreshing 

Ginger Snap 7 
Karotte, Orangel & Ingwer – ein würziger, spritziger Kick 
in jedem Schluck 
Carrot, cucumber, fennel, & ginger – a spicy, 
zesty boost in every sip 

 

Der, der wie ein Dessert im Glas schmeckt 
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Snow Flake 

The one that’s like dessert in a glass 

7 

COFFEE 

 

Espresso 3.2 

Espresso doppelt 4.9 

Melange 4,4 

Chai Latte 5,5 

Cappuccino 4.4 

Caffe Latte 4,9 

Verlängerter 4,1 

Dirty Chocolat 7 

Matcha Latte 6,5 

 



 

 

 

 

 

 

 

HOT BEVERAGES 
 

 

Verschiedene Teesorten 4,5 

Earl Grey 4,5 

English Breakfast 4,5 

Green Tea 4,5 

Früchte 4,5 

Kamille 4,5 

Kräuter 4 

WATER 

 

Still 5 

Sparkling 5 

Vöslauer Water 33 cl 4 

Vöslauer Water 75cl 6,5 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer. Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten steht 
dir unser Team jederzeit gerne beratend zur Seite. Bitte sprich uns einfach an – wir helfen dir, die passende Wahl zu treffen. 

All prices are in Euro and include VAT (value-added tax), all taxes and charges. If you have any questions regarding allergens 
or intolerances, our team is happy to assist you. Just let us know – we’ll help you find the perfect dish. 
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