LES ENTREES

Crevettes 4 la braise, mayonnaise Al WaASAD.....cueieieiinisiaimssmsatmsasomsessmbosmmsorsasasss 15 €

Artichaut 4 la braise, sauce an lardo di COlONNALA .....cocieimraimicimsaimsarsasassasesssesces 15 €

Huitres Fines de Claire n°, NANE 6 OU 12 PIEOCS .ouiureareraioasatoasarossatoasatsaressatossas 15/28 €
VEGETALES

Carottes fanes 4 la braise, sauce an yaourt a la cardamome et sumac, graines de

G T o ey R o R L P Ay oy v PR OIS v y SO F e e FO Y oo Aoy 14 €

Poireauy, vinaigrette a I'échalote, au gingembre et miel, pickles de graines de mou-

R A DI O Il B 2 S et e Tonsoseatsiscrassaressarassossitoresidsssntea i o e Er o et s 44 Sa s earaseas 14 €

Légumes de saison grillés, burrata crémeuse et pesto MAISON vuumivimresmrcseasosmmsasens 19 €

CRUDO

Ceviche de dorade, jus de Fruit de la passion, purée de carotles, agrumes de saison

T O (D L e oy en s roronia marsiis osiarsronrriarasrororiatsssotosts aartusorbatar e voredios avorosiosens 15 €

Ceviche mixto (poisson et crevettes), oignon rouge, purde d'avocat, mangue et

T L1 (1) o Ay P ooy Sy Sy b o A0 B o W3 oy SO A v ey e e VA AT 15 €

Tartare de boeuf et huitres, mayonnaise au citron, citron confit maison.......cvew. 15 €
FLAMBADOU

Huitres au blanc de boeuf (4), algues et pickles de pomme Granny Smith ... 14 €

LES PLATS
Fregola sarda, moules de Méditerranée, chorizo grillé ... iimicimeimicionieine 26 €

Paleron de boeuf confit, purée de panais, sauce au vin rouge et tomate,
huile verte et ¢chalotes CONMLES vivreveiiireicrciareissssiaisssassssstsasarsassssasassasessasassasessasasee 20 €

Dorade entiére 4 la braise, pommes grenailles et sauce criolla maison. ..o ivn... 20 €
Filet de boeuf 250 g, légumes et sauce béarnaise aux AlZUeS. . ivimicmieimrcoseine 36 €
Cote de veau 450 g a la braise, pommes de terre et sauce chimichurri..ein... 38 €

A PARTAGER 2 PERSONNES

Tous nos plats a partager sonl servis avee deux accompagnements att choix :
léeumes grillés, purée du moment ou pommes grenailles.

CArré d'agnean Al ZAATAT MAISOI v..ic i ierasesseressassssatossassssassabatonsasmmsessabatsabosomsassmsessn 58 €
Loup entier 4 1a braise, $auce vienZe dAYZENTNE ... i eiaimicimratmsaimsesmsessmsassasasse 62 €
Cote de boeul 1,2 kg, grillée au fet (e DOIS «ovireiininiciaiiaimiarmsessasessesassasessesossasesss 99 €

Supplément garmiture : 5 €



LES DESSERTS

I 1111 1) 8 PRI v Mot B o oy o R N e e o S iy PO R o 9¢€
Poire pochée au safran et aux épices, noix de pécan et créme namelaka ..., 0€
Mousse légére au chocolat blane, caramel de banane i la cannelle, passion et

CRUIDADNE (8 CRCRD it e taries ssareritrssinsomras e toon Fesinbat abe son bod sx sl it bariaresiaressatostaressas sibortitaross 9¢€
N T T JTTE 1L 1] GO o vy Foeio oy P Oy o - e O oy STy O P Vo A ey SRR g€

anmgc du jgur tabsdbabadbabsitasd b ibalslibslnitalbabalsataisatalbabalsadlaisatsdbablalsadlalbatasdbabalsadladbabsdibalnibainibanln IO 6

MENU DEJEUNER

Du mardi au Samedi 1zh ~ 14h
(hors jours fériés)

1 Entrée au choix
(Crudo, ou Végeétales)

--
1 Plat au choix
(les 3 premiers plats )

+
1 Dessert au choix
(Hors Fromage)

23 €

Prix nets, service compris
Le listing des allergénes est disponible aupreés du personnel de salle.



