ev.

CARTE SOIR

e Oeuf ajitsuke, mayonnaise au miso, cébettes, gingembre en pickles, piment, sésame -
8.4€

e Wonton aux champignons, bouillon umami - 9.5€

e Céleri rémoulade, salade de fenouil, huile verte - 10€

e Camembert roti, compoté de figues & noix, noisettes torréfiées - 14€

o Patate douce rotie, féta, gremolata, noisettes torréfiées, huile verte - 9.5€

e Sardines sur brioche, créme épaisse, pickles carottes/choux blanc- 13€

o Tartare de boeuf “Yukhoe” au couteau, chips de nori, piment - 14€

e Tomate coeur de boeuf, ricotta fraiche, huile verte, huile paprika - 13€

e Rosbif, creme d’oignons, sauce gribiche, pommes mitraillettes, mesclun - 24€

e Cuisse de canard laquées facon char siu, nouilles sautées aux légumes, cacahuetes,
coriandre - 26€

e Travers de porc barbecue, coleslaw, chili d’haricots rouges, salsa verde - 24€

e Choux roti, chili d’haricots rouges, creme de féta, gremolata, noisettes - 20€

e Saumon facon Teriyaki, gingembre marinée, sésame, nouilles Lo Mein sautées au soja
et aux légumes, baies roses - 25€

e Tartare de boeuf XXL (250gr environ) “Yukhoe” au couteau, chips de nori, piment,
avec pommes mitraillettes, mesclun - 29€

SUCRE / FROMAGES

Extra fondant chocolat, creme montée, zeste de citron - 9€

Pomme Royal Gala rétie, siphon yaourt/pomme, praliné amandes fenouils, menthe
fraiche- 9€

Madeleine aux agrumes, créme monté au café. - 9€

Assortiment de fromages - 11€

Origine viande : France, boucherie Bidoche
Pain au levain : Boulangerie Miemie




