
MENU
SAINT

VALENTIN
APERITIF

60€/pers
hors boissons

Cocktail Saint Valentin

AMUSE BOUCHE
Foie gras poêlé, velouté de châtaignes, chutney

de pruneaux, brisures de pain d’épices, 
éclats de noisettes

ENTREE
Saint-Jacques snackées au Champagne,

fondue de poireau et Gruyère AOP suisse

PLAT
Ballottine de poulet pané au parmesan, chorizo et
huile de sésame, mousseline de pomme de terre   

DESSERT
La Rose à la pistache et fruits rouges 
et mousse légère au yaourt Bulgare,

accompagnées d’un crumble rose de Reims,
chantilly citronnée et glace à la rose 


